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Resolución del Director General de Planificación, Centros y Formación Profesional, por la 

que se establece el currículo de los módulos optativos de los centros docentes, en los Ciclos 

Formativos de Grado Medio y de Grado Superior del Sistema de Formación Profesional para 

la Comunidad Autónoma de Aragón. 

La Ley Orgánica 3/2022, de 31 de marzo, de ordenación e integración de la Formación Profesional, 

establece en el artículo 40 la organización de los Ciclos Formativos, en la que se incluyen módulos 

específicos vinculados a la optatividad en Grado Medio y Grado Superior. 

El Real Decreto 659/2023, de 18 de julio, por el que se desarrolla la ordenación del Sistema de 

Formación Profesional, dispone en el artículo 96.1.b) que la parte de optatividad de los Ciclos 

Formativos de Grado Medio y Grado Superior estará integrada por, al menos, un módulo optativo 

durante la formación con una duración anual o dos módulos cuatrimestrales, cuyo cómputo horario 

de currículo básico será de 80 horas 

En el ámbito autonómico, en desarrollo de la anterior normativa básica, se aprobó el Decreto 

91/2024, de 5 de junio, del Gobierno de Aragón por el que se establece la Ordenación de la 

Formación Profesional del Grado D y del Grado E en la Comunidad Autónoma de Aragón. El artículo 

9.4 del mencionado Decreto establece que los Ciclos Formativos de Grado Medio y de Grado 

Superior contarán con un módulo optativo anual o dos módulos cuatrimestrales, con un cómputo 

horario semanal de 3 horas. 

La Orden ECD/842/2024, de 25 de julio, por la que se regulan aspectos organizativos del currículo 

y se establecen los currículos de determinados Ciclos Formativos de Formación Profesional de 

Grado Medio para la Comunidad Autónoma de Aragón, determina en el artículo 11.1 que el currículo 

del Ciclo Formativo incorporará una parte de optatividad, que estará configurada por un módulo 

anual y que se impartirá en el segundo curso del Ciclo Formativo, o en el tercero en el caso de 

Ciclos que se imparten en turno nocturno. Además, en los anexos donde constan los horarios de 

los Ciclos Formativos se establece para el módulo optativo una duración anual de 100 horas. 

La Orden ECD/843/2024, de 25 de julio, por la que se regulan aspectos organizativos del currículo 

y se establecen los currículos de determinados Ciclos Formativos de Formación Profesional de 

Grado Superior para la Comunidad Autónoma de Aragón, determina en artículo 12.1 que el currículo 

del ciclo formativo incorporará una parte de optatividad, que estará configurada por un módulo anual 

y que se impartirá en el segundo curso del Ciclo Formativo. Además, en los anexos donde constan 

los horarios de los Ciclos Formativos se establece para el módulo optativo una duración anual de 

100 horas. 

La Resolución del Director General de Planificación, Centro y Formación Profesional de 30 de abril 

de 2026 autoriza los módulos optativos de los centros docentes en los Ciclos Formativos de Grado 

Medio y de Grado Superior del Sistema de Formación Profesional para la Comunidad Autónoma de 

Aragón. 
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Esta Dirección General conforme al Decreto de 3 de mayo de 2026, del Presidente del Gobierno de 

Aragón, por el que se modifica la organización de la Administración de la Comunidad Autónoma de 

Aragón y se asignan competencias a los Departamentos (BOA nº 82, de 4 de mayo de 2026) 

establece la organización departamental de la Administración autonómica, creando en el artículo 1 

el Departamento de Educación, Ciencia y Universidades, al que atribuye, en su artículo 11 todas 

las competencias del anterior Departamento de Educación, Cultura y Deporte, excepto las 

competencias en materia de cultura, patrimonio histórico y cultural, y deporte y todas las 

competencias en materia de universidades e investigación del anterior Departamento de Empleo, 

Ciencia y Universidades. 

Por otro lado, el Decreto 27/2026, de 4 de mayo, del Gobierno de Aragón, por el que se desarrolla 

la estructura orgánica básica de la Administración de la Comunidad Autónoma de Aragón (BOA nº 

83, de 5 de mayo de 2026) establece en su artículo 2.9 que el Departamento de Educación, Ciencia 

y Universidades se estructura en los siguientes órganos directivos: Secretaría General Técnica, 

Dirección General de Planificación, Centros y Formación Profesional, Dirección General de Política 

Educativa, Ordenación, Equidad y Formación, Dirección General de Personal, Dirección General de 

Infraestructuras y Equipamientos Educativos, Dirección General de Ciencia e Investigación y 

Dirección General de Universidades. Asimismo, establece en su Disposición Transitoria Segunda lo 

siguiente: "1. Los órganos de rango inferior a los regulados en este Decreto se entienden 

subsistentes y conservarán su actual denominación, estructura y funciones, en tanto no se apruebe 

la estructura orgánica pormenorizada de cada uno de los Departamentos", resuelve: 

Primero. Objeto y ámbito de aplicación. 

1. Esta resolución tiene por objeto establecer el currículo de los módulos optativos autorizados de 

los centros docentes en las enseñanzas de Grado D, Ciclos Formativos de Grado Medio y de 

Grado Superior del Sistema de Formación Profesional en la Comunidad Autónoma de Aragón. 

2. La presente resolución será de aplicación en los centros docentes de la Comunidad Autónoma 

de Aragón, que debidamente autorizados, impartan las enseñanzas que se indican en el 

apartado anterior. 

Segundo. Establecimiento del currículo de los módulos optativos e incorporación al Catálogo de 

módulos optativos. 

1. Se establece el currículo de los módulos optativos autorizados en la Resolución de 30 de abril 

de 2026 del Director General de Planificación, Centros y Formación Profesional que se incluyen 

en el Anexo de esta resolución. Estos módulos incluyen la denominación, el código, los 

resultados de aprendizaje, los Criterios de evaluación, los contenidos orientativos y la 

especialidad del profesorado con atribución docente para impartirlos. Así mismo se han 

modificado los códigos de determinados módulos optativos que figuraban en la Resolución de 

30 de abril de 2026, quedando sustituidos por los que se establecen en el anexo de esta 

resolución. 
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2. Se incorpora al Catálogo de módulos optativos de la Comunidad Autónoma de Aragón, el 

currículo de los módulos optativos autorizados en la Resolución de 30 de abril de 2026, del 

Director General de Planificación, Centros y formación Profesional. 

3. El Catálogo de módulos optativos queda publicado en la web del Departamento de Educación, 

Cultura y Deporte (https://educa.aragon.es) y será actualizado conforme se aprueben y/o 

autoricen nuevos módulos optativos o, en su caso, se modifiquen. 

Tercero. Instrucciones de desarrollo. 

La Dirección General competente en los Grados D y E de Formación Profesional podrá emitir 

instrucciones complementarias para el desarrollo de los módulos optativos. 

 

Zaragoza, a fecha de firma electrónica 

EL DIRECTOR GENERAL DE PLANIFICACIÓN, CENTROS Y FORMACIÓN PROFESIONAL 

Fdo.: Luis M. Mallada Bolea 
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ANEXO 

Módulos Optativos 

 

Familia Profesional: Edificación y Obra Civil 

EOC201 - CFGM Obras de Interior, Decoración y Rehabilitación 

Módulo Optativo: Aislamientos en obras de interior y rehabilitación 

Código: AOP1101 

Duración: 100 horas 

 

Resultados de aprendizaje y Criterios de evaluación:  

1. Gestiona tajos para la ejecución de trabajos de aislamiento en obras de interior y/o 

rehabilitación, identificando los trabajos que hay que realizar, acondicionando el tajo y 

seleccionando los recursos.  

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado los elementos de obra de trabajos de aislamiento en obras de interior y/o 

rehabilitación y su procedimiento constructivo, según la documentación técnica. 

b) Se ha determinado la cantidad de tajo que se va a ejecutar. 

c) Se han seleccionado materiales, útiles, herramientas, equipos y medios auxiliares. 

d) Se han seleccionado los equipos de protección y las medidas de seguridad y salud que hay 

que adoptar. 

e) Se ha acondicionado la zona de trabajo: delimitación, señalización, montaje y desmontaje de 

medios auxiliares, acopios, entre otros. 

f) Se han identificado los recursos humanos para acometer el tajo. 

g) Se han establecido las operaciones de mantenimiento de fin de jornada sobre los útiles, 

herramientas, equipos y medios auxiliares. 

 

2. Aplica sistemas de aislamiento adherido y/o anclado en obras de interior y/o rehabilitación, 

cumpliendo las exigencias de la obra o proyecto.  

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado las condiciones del soporte o unidad de obra. 

F
ir
m

a
d
o
 e

le
ct

ró
n
ic

a
m

e
n
te

  
p
o
r 

L
u
is

 M
a
ri
a
n
o
 M

a
lla

d
a
 B

o
le

a
, 
D

ir
e
ct

o
r/

a
 G

.P
la

n
i.,

C
e
n
tr

o
s 

F
o
rm

.P
ro

fe
s.

, 
D

IR
E

C
C

IÓ
N

 G
E

N
E

R
A

L
 D

E
 P

L
A

N
IF

IC
A

C
IÓ

N
, 

C
E

N
T

R
O

S
 Y

 F
O

R
M

A
C

IÓ
N

 P
R

O
F

E
S

IO
N

A
L

 e
l 1

9
/0

6
/2

0
2

6
.

D
o
cu

m
e
n

to
 v

e
ri
fic

a
d
o

 e
n
 e

l m
o
m

e
n
to

 d
e
 la

 f
ir
m

a
 y

 v
e
ri
fic

a
b
le

 a
 t
ra

vé
s 

d
e
 la

 d
ir
e

cc
ió

n
 h

tt
p
s:

//
m

ia
.a

ra
g
o
n
.e

s/
d
o
cu

m
e
n
to

s 
co

n
 C

S
V

 C
S

V
3
7
5
5
S

R
L
6
K

P
1
9
0
X

F
IL

.



 

5 

 
PRS E2- F 13 
 

b) Se ha regularizado el soporte mediante medios manuales. 

c) Se han replanteado las placas y sistemas. 

d) Se han colocado los perfiles de referencia, prestando especial atención a puntos singulares 

(paso de canalizaciones, tuberías, entre otros). 

e) Se ha fijado el aislamiento utilizando medios manuales.  

 

3. Coloca el material aislante en sistemas de placa de yeso laminado, cumpliendo las exigencias 

de la obra o proyecto.  

 

Criterios de evaluación: 

a) Se ha comprobado que el ancho del rollo o plancha de material aislante se adapta a la 

modulación de los montantes o maestras, y el espesor del aislamiento es acorde con el ancho 

de los perfiles entre los que se intercala. 

b) Se han cortado las planchas o los rollos de aislamiento, obteniendo piezas de las dimensiones 

solicitadas. 

c) Se ha colocado el aislamiento intercalando en la estructura metálica en paramentos verticales, 

o por encima de la misma en techos. 

d) Se han prolongado los aislamientos dispuestos en techos, sobre los laterales de la cámara o 

plenum hasta alcanzar el forjado o hasta la altura indicada.  

e) Se ha verificado visualmente que el acabado de los aislamientos dispuestos no posee 

desperfectos, irregularidades o falta de sellado. 

 

4. Aplica las normas de prevención de riesgos laborales y de protección ambiental relacionadas 

con los trabajos de aislamiento en obras de interior y/o rehabilitación, identificando los riesgos 

asociados, las medidas y los equipos para prevenirlos. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado los riesgos y el nivel de peligrosidad que suponen la manipulación de los 

materiales, herramientas, útiles, equipos, y medios de transporte. 

b) Se han identificado las causas más frecuentes de accidentes en la manipulación de materiales, 

herramientas, equipos y útiles. 

c) Se han descrito los elementos de seguridad de las máquinas y los equipos de protección 

individual que se deben emplear en las distintas operaciones de mecanizado de los materiales. 
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d) Se han manipulado materiales, herramientas y equipos con las medidas de seguridad y 

protección personal requeridos. 

e) Se han determinado las medidas de seguridad y de protección personal que se deben adoptar 

en la preparación y ejecución de las operaciones de mecanizado de los materiales utilizados 

en la ejecución de aislamientos y/o protecciones. 

f) Se ha valorado el orden y la limpieza de instalaciones y equipos como primer factor de 

prevención de riesgos. 

g) Se han operado los equipos y herramientas respetando las normas de seguridad. 

h) Se han identificado las posibles fuentes de contaminación sobre el entorno ambiental. 

i) Se han gestionado los residuos generados para su retirada selectiva. 

 

Contenidos orientativos: 

Organización de los trabajos de aislamientos térmicos y acústicos: 

- Sistemas de aislamientos térmicos y acústicos en el mercado. Campos de aplicación. 

- Tipos de aislantes: poliestireno expandido, poliestireno extruido, lana mineral, 

- poliuretano, entre otros. Propiedades de los aislamientos y protección (térmica, acústica, 

protección al fuego). 

- Útiles, herramientas, equipos y medios auxiliares asociados a los tajos de aislamientos térmicos 

y acústicos. 

- Determinación de la cantidad de obra que hay que ejecutar y recursos necesarios. 

- Ordenación de los trabajos y distribución de trabajadores, materiales y equipos. 

- Acondicionamiento de la zona de trabajo. 

- Fases y condiciones de ejecución de los trabajos de aislamientos térmicos y acústicos. 

- Control de calidad. Secuenciación de los trabajos. Coordinación con tajos y oficios 

relacionados. 

- Operaciones de mantenimiento al final de la jornada. 

 

Ejecución de sistemas de aislamientos térmicos y acústicos: 

- Condiciones del soporte: condiciones iniciales exigibles (estabilidad, resistencia, 

porosidad/estanqueidad, temperatura). 

- Procesos y condiciones de aplicación de los tratamientos previos. 
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- Técnicas de corte de aislantes: poliestireno expandido, poliestireno extruido, lana mineral, 

poliuretano, entre otros. 

- Fijación de aislantes: poliestireno expandido, poliestireno extruido, lana mineral, poliuretano, 

entre otros, según sea el soporte. 

- Control de ejecución de los sistemas por el interior con trasdosados y/o aislamiento de techos 

y suelos. 

- Control de calidad y de acabados. 

 

Ejecución de sistemas de aislamientos térmicos y acústicos en construcciones de placa de yeso 

laminado: 

- Técnicas de corte de aislantes: poliestireno expandido, poliestireno extruido, lana mineral, 

poliuretano, entre otros. 

- Técnicas de manipulación y ejecución de los sistemas de aislamiento en trasdosados, tabiques 

y en techos de placa de yeso laminado. 

- Control de calidad y de acabados. 

 

Prevención de riesgos laborales y protección ambiental: 

- Identificación de riesgos. 

- Determinación de las medidas de prevención de riesgos laborales. 

- Prevención de riesgos laborales en las operaciones relacionadas con la ejecución de 

aislamientos térmicos, acústicos. 

- Equipos de protección individual. 

- Normativa de prevención de riesgos laborales. 

- Normativa de protección ambiental. 

 

Especialidad del profesorado con atribución docente: 

- Construcciones civiles y edificación. 

- Oficina de proyectos de construcción. 
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Familia Profesional: Fabricación Mecánica 

FME202 - CFGM Mecanizado 

Módulo Optativo: Operaciones de mecanizado asistidas por ordenador 

Código: AOP1102 

Duración: 100 horas 

 

Resultados de aprendizaje y Criterios de evaluación:  

1. Aplica software CAM en la elaboración de programas de mecanizado por control numérico 

(CNC) analizando los planos de fabricación y seleccionando las estrategias de mecanizado 

necesarias.  

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado los elementos del plano técnico (cotas, tolerancias, acabados, referencias 

de origen, entre otros). 

b) Se ha seleccionado el tipo de operación de mecanizado para cada fase del proceso. 

c) Se han configurado los parámetros tecnológicos en función del material. 

d) Se ha utilizado el software CAM para generar trayectorias según el tipo de mecanizado. 

e) Se ha elaborado el programa CNC de forma estructurada y sin errores. 

f) Se ha guardado y documentado el programa cumpliendo los estándares técnicos y de 

seguridad. 

 

2. Ejecuta la simulación de trayectorias de herramientas mediante software de simulación CAM, 

verificándolas, identificando posibles colisiones y optimizando tiempos de mecanizado. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se ha ejecutado la simulación de las trayectorias generadas en el entorno CAM aplicando las 

técnicas requeridas. 

b) Se han identificado errores comunes de trayectoria (colisiones, movimientos innecesarios, 

interferencias) proponiendo soluciones y ajustando el programa. 

c) Se han modificado parámetros optimizando la estrategia de mecanizado y corrigiendo 

desviaciones. 
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d) Se ha verificado que las trayectorias cumplen las condiciones de seguridad y calidad 

establecidas. 

e) Se han interpretado los resultados de la simulación. 

f) Se han justificado las modificaciones realizadas en base a criterios técnicos y rectificando 

desviaciones. 

 

3. Aplica procedimientos de postprocesado convirtiendo trayectorias generadas en instrucciones 

específicas para diferentes controles numéricos.  

 

Criterios de evaluación: 

a) Se ha identificado el tipo de control numérico de la máquina CNC asignada. 

b) Se ha seleccionado y configurado el postprocesador de la biblioteca asignándolo a la máquina. 

c) Se ha generado el código G de forma coherente con el tipo de máquina y control. 

d) Se ha comprobado que el programa cumple con los requerimientos de sintaxis del control 

correspondiente. 

e) Se ha exportado el programa al formato requerido para su ejecución. 

f) Se han realizado pruebas virtuales o en máquina para validar el funcionamiento del programa. 

 

4. Interpreta planos técnicos y modelos 3D definiendo los parámetros de mecanizado, asegurando 

la calidad y precisión de la pieza generada. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han analizado correctamente planos en 2D y modelos 3D de piezas mecánicas. 

b) Se han identificado cotas funcionales, ajustes y tolerancias dimensionales y geométricas. 

c) Se ha determinado el orden lógico de operaciones en función de la geometría de la pieza. 

d) Se han establecido los orígenes de trabajo (cero pieza) de acuerdo con el plano. 

e) Se han seleccionado herramientas y condiciones de corte en función de la geometría y material. 

f) Se ha asegurado que el mecanizado propuesto cumple con los requisitos de calidad y precisión 

del plano. 
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Contenidos orientativos: 

Elaboración de programas de mecanizado: 

- Lectura e interpretación de planos de fabricación mecánica. 

- Símbolos normalizados, tolerancias, cotas y acabados superficiales. 

- Tipos de operaciones de mecanizado. 

Estrategias de mecanizado según geometría de la pieza. 

- Parámetros de corte: velocidad, avance, ancho y profundidad. 

Tablas de corte según material y herramienta. 

- Uso de software CAM para definir trayectorias. 

- Configuración de piezas, coordenadas y herramientas. 

- Estructura de un programa CNC. 

- Generación de código ISO/G a partir de CAM. 

- Normas de nomenclatura y archivo de programas. 

- Documentación técnica básica del proceso de mecanizado. 

 

Simulación de trayectorias: 

- Entornos de simulación en software CAM. 

- Tipos de simulación: visual, dinámica y por trayectorias. 

- Detección de colisiones entre herramienta, pieza y utillaje. 

- Análisis de trayectorias no óptimas. 

- Optimización de tiempos de mecanizado. 

- Eliminación de movimientos innecesarios. 

- Verificación de calidad en el entorno CAM. 

- Control de parámetros críticos. 

- Análisis de resultados: tiempos, carga de herramientas, recorridos. 

- Comparativa entre trayectorias alternativas. 

- Justificación técnica de cambios realizados. 

- Registro de mejoras y adaptaciones técnicas. 

 

Procedimientos de postprocesado: 
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- Tipos de controles numéricos. 

- Características específicas de cada control. 

- Selección de postprocesadores en CAM. 

- Configuración de parámetros de salida. 

- Generación de código G/ISO mediante postprocesado. 

- Correspondencia entre trayectorias y líneas de código. 

- Revisión de sintaxis y estructura del código según el control. 

- Comprobación de compatibilidades. 

- Exportación de programas a formatos compatibles. 

- Normas de documentación y almacenamiento. 

- Verificación en máquina virtual o simulador. 

- Prueba en máquina real (bajo supervisión y condiciones seguras). 

 

Interpretación de planos y modelos 3D: 

- Lectura de planos 2D y análisis de modelos 3D. 

- Software de visualización e interpretación. 

- Cotas funcionales, tolerancias geométricas y dimensionales. 

- Ajustes mecánicos. 

- Planificación de procesos de mecanizado según geometría. 

- Secuenciación lógica de operaciones. 

- Fijación del cero pieza y referencias de mecanizado. 

- Métodos de alineación y sujeción. 

- Selección de herramientas de corte según forma y material. 

- Elección de parámetros de mecanizado óptimos. 

- Control de calidad dimensional y acabado. 

- Comprobación del cumplimiento del plano técnico. 

 

Especialidad del profesorado con atribución docente: 

- Mecanizado y mantenimiento de máquinas. 
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Familia Profesional: Industrias Alimentarias 

INA201 - CFGM Elaboración de Productos Alimenticios  

Módulo Optativo: Elaboración y control de calidad de platos preparados 

Código: AOP1103 

Duración: 100 horas 

 

Resultados de aprendizaje y Criterios de evaluación:  

1. Analiza los nuevos estilos de vida y el perfil de las personas consumidoras, así como los canales 

de distribución de comidas preparadas, relacionándolos con los nuevos formatos y técnicas de 

conservación. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado los nuevos estilos de vida de las personas consumidoras, analizando su 

evolución, la de los mercados y concretando preferencias de consumo actuales y futuras. 

b) Se han reconocido los factores demográficos, tecnológicos, sociales y económicos y su relación 

con la presencia creciente de las comidas preparadas en los hábitos de consumo. 

c) Se han identificado distintos perfiles de personas consumidoras, describiendo sus tendencias 

y hábitos alimentarios y lo que debe ofrecer la industria alimentaria para adaptarse a dichas 

demandas. 

d) Se han analizado los nuevos formatos de envasado y conservación empleados en platos 

preparados, valorando su influencia en la comodidad, la seguridad alimentaria y la percepción 

del consumidor. 

e) Se han caracterizado los establecimientos actuales de comidas preparadas, analizando la 

normativa aplicable, relacionando sus características técnicas y requisitos higiénico-sanitarios 

con la calidad y seguridad alimentaria del producto final. 

f) Se han comparado los distintos canales de distribución de comidas preparadas, analizando su 

alcance, operatividad, ventajas competitivas y su adaptación a las nuevas necesidades de la 

persona consumidora. 

 

2. Elabora alimentos precocinados, interpretando la documentación técnica de producción, 

acondicionando las materias primas, manejando los equipos y maquinaria, y aplicando las 

operaciones de envasado y conservación. 
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Criterios de evaluación: 

a) Se ha interpretado la documentación técnica sobre la ejecución del proceso. 

b) Se han preparado y acondicionado las materias primas, calculando y pesando los ingredientes. 

c) Se han dosificado y mezclado los ingredientes según los procedimientos establecidos. 

d) Se han aplicado los tratamientos de transformación y conservación según las características 

del producto a elaborar. 

e) Se ha realizado el envasado y etiquetado del producto elaborado. 

f) Se han registrado y gestionado los datos obtenidos. 

g) Se han adoptado medidas de higiene, seguridad alimentaria, prevención de riesgos laborales y 

protección ambiental. 

 

3. Elabora alimentos listos para consumo interpretando la documentación técnica de producción, 

acondicionando las materias primas, manejando los equipos y maquinaria, y aplicando las 

operaciones de envasado y conservación. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se ha interpretado la documentación técnica sobre la ejecución del proceso. 

b) Se han preparado y acondicionado las materias primas, calculando y pesando los ingredientes. 

c) Se han dosificado y mezclado los ingredientes según los procedimientos establecidos. 

d) Se han aplicado los tratamientos de transformación y conservación según las características 

del producto a elaborar. 

e) Se ha realizado el envasado y etiquetado del producto elaborado. 

f) Se han registrado y gestionado los datos obtenidos. 

g) Se han adoptado medidas de higiene, seguridad alimentaria, prevención de riesgos laborales y 

protección ambiental. 

 

4. Realiza controles básicos de calidad físico-química, microbiológica y sensorial de los productos 

elaborados, garantizando la seguridad y calidad del producto final y asegurando el control del 

proceso. 
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Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado los microorganismos de interés en platos preparados, en especial los 

indicadores de contaminación y los patógenos más comunes, realizado las técnicas de control 

microbiológico básicas. 

b) Se han identificado y manejado los equipos e instrumentos utilizados en los controles físico-

químicos siguiendo los procedimientos establecidos. 

c) Se han descrito los atributos organolépticos característicos de los platos preparados y aplicado 

la metodología para realizar tanto el análisis sensorial, tipo cata, como el instrumental en el 

laboratorio. 

d) Se han identificado los parámetros a controlar durante el proceso de elaboración, realizando 

las comprobaciones y registrando los resultados. 

e) Se han interpretado los resultados obtenidos en los análisis, comparándolos con los requisitos 

establecidos en la normativa o en el control del proceso productivo. 

f) Se ha comprobado la información que debe aparecer en el documento APPCC (Análisis de 

Peligros y Puntos de Control Crítico) y se han completado los registros asociados. 

 

Contenidos orientativos: 

Perfil de la persona consumidora y establecimientos de comida preparada: 

- Perfil del de la persona consumidora: 

 Persona consumidora digital. 

 Hábitos sociales, personales y alimentarios de la persona consumidora. 

 La “conveniencia” como variable de decisión de compra de productos alimentarios. 

 Nuevos envases y presentaciones para responder a la nueva situación laboral, personal y 

social de la persona consumidora. 

 Interés de la persona consumidora hacia productos nutricionales, saludables, sostenibles y 

basados en experiencias. 

- Platos preparados: 

 Evolución del consumo y gasto. 

 Tendencias actuales y futuras. 

 Estilos de vida del consumidor. 

 Mercado: distribución y consumo. 

 Ofertas gastronómicas. 
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 Dietas para nuevos segmentos de población: vegana, probiótica, ecológica, km0, plato 

completo y plato divertido. 

- Establecimientos de alimentación. Tipos, características y requisitos: 

 Establecimientos en ferias, eventos y ambulantes. 

 Máquinas de vending. 

 Supermercados con venta de platos preparados. 

 Establecimientos de comida rápida 

 Establecimientos de comida para llevar (take away). 

 Catering, cocinas centrales y comedores colectivos. 

 Comidas a domicilio y apps relacionadas. 

 Restaurantes temáticos. 

- Normativa: 

 Reglamentación específica nacional y autonómica. 

 Requisitos legales. Permisos. 

 

Alimentos precocinados: 

- Productos empanados: 

 Alimentos empanados, enharinados, rebozados y en tempura. 

 Técnicas de precocción. 

 Técnicas de procesado: productos preformados, coextrusionados, montados en línea. 

 Materias primas y aditivos. 

 Tipos de coberturas. 

 Equipos y maquinaria: Abatidores, encoladoras, empanadoras, enharinadoras, cintas, 

batidoras, rebozadoras, freidoras. 

 Técnicas de conservación: prefrituras, refrigeración, congelación y atmósferas protectoras. 

- Alimentos horneados: 

 Alimentos gratinados y horneados. 

 Técnicas culinarias: guisos y sofritos. 

 Materias primas y aditivos. 
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 Equipos y maquinaria: marmitas, calderas, hornos, salamandras y gratinadores, cintas y 

túneles 

 Técnicas de conservación específicas para alimentos horneados. 

 

Alimentos listos para el consumo: 

- Alimentos para microondas: 

 Tipos: asados, salteados, braseados, cocidos tradicionales, tortillas, entre otros. 

 Materias primas: Ingredientes tecnológicos, ingredientes funcionales y aditivos. 

 Línea de procesado: organización de la misma, distribución de equipos y maquinaria. 

- Salsas y derivados: 

 Tipos: salsas, sopas y cremas. 

 Materias primas y aditivos. 

 Línea de procesado: maquinaria de dosificación y envasado, equipos de pasteurización. 

- Productos para llevar y destinados a máquinas de vending: 

 Tipos: snacks, sándwich y aperitivos. 

 Ingredientes y aditivos específicos para productos para llevar. 

 Maquinaria y equipos de elaboración y envasado en atmósfera protectora. 

 Incorporación de alimentos de otras culturas: comida mexicana, asiática, americana, y árabe. 

- Ensaladas IV gama o listas para consumo: 

 Tipos: Ensaladas de lechugas, de frutas, de arroces, de pasta, entre otros. 

 Ingredientes y aditivos. 

 Maquinaria y equipos de elaboración y envasado en atmósfera protectora. 

- Línea caliente y línea fría. Ventajas e inconvenientes. 

 

Control de calidad: 

- Análisis de producto terminado:  

 Análisis microbiológicos: Microorganismos indicadores, alterantes y patógenos. 

 Ensayos físico-químicos: viscosidad, control del deterioro del aceite de fritura, temperatura 

y pH. 

 Análisis sensorial básico: Tipos de pruebas y preparación de las pruebas. 
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 Kits analíticos: presencia de alérgenos. 

 Valor nutritivo de comidas preparadas: grasas, azúcares y valor energético. Alimentos 

enriquecidos. 

- Controles de proceso: 

 Control del binomio tiempo/temperatura en los procesos de cocción y pasteurización. 

 Control en línea de producción: pesos, formatos, mermas y rendimientos. Pick-up y 

granulometría. Desviaciones más frecuentes y resolución de defectos y problemas. 

 Control del proceso de conservación: Temperatura y tiempo de tratamiento, porcentaje de 

gases (N2, CO2, O2) y pH. 

- Alimentos precocinados y su relación con la salud. 

 Evidencias y mitos en relación al efecto de los alimentos precocinados sobre la salud. 

 Dieta y hábitos saludables de consumo. 

 

Especialidad del profesorado con atribución docente: 

- Operaciones y equipos de elaboración de productos alimentarios. 

- Procesos de la industria alimentaria. 
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Familia Profesional: Industrias Alimentarias 

INA201 - CFGM Elaboración de Productos Alimenticios  

Módulo Optativo: Producción cárnica industrial: sacrificio, faenado y despiece 

Código: AOP1104 

Duración: 100 horas 

 

Resultados de aprendizaje y Criterios de evaluación:  

1. Identifica la normativa de higiene, seguridad alimentaria, bienestar animal y medioambiental 

aplicándola en los procesos de producción cárnica.  

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado las normas de higiene y seguridad alimentaria aplicables a mataderos y 

salas de despiece. 

b) Se han descrito las buenas prácticas de higiene de instalaciones y de personal de mataderos. 

c) Se han explicado los requerimientos básicos de bienestar animal durante el transporte, la 

recepción y el sacrificio de animales. 

d) Se han descrito las medidas de prevención de riesgos laborales en las distintas fases del 

proceso productivo cárnico. 

e) Se han relacionado las medidas de gestión de residuos y protección medioambiental propias 

del sector cárnico. 

 

2. Describe las operaciones de recepción de animales y preparación para el sacrificio, siguiendo 

los procesos de organización y aplicando la normativa de bienestar animal. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se ha identificado la documentación de acompañamiento de los animales para su 

comprobación. 

b) Se han descrito las condiciones adecuadas de manejo, alojamiento y descanso de los animales. 

c) Se han explicado las situaciones de riesgo para el bienestar animal. 

d) Se ha identificado los protocolos de organización de los lotes de animales para el sacrificio. 
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3. Aplica los procedimientos de sacrificio y faenado de animales, cumpliendo la normativa 

aplicable de bienestar animal y siguiendo el control del proceso productivo. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado las fases del sacrificio y faenado según la especie. 

b) Se han descrito las operaciones de aturdimiento y sangrado utilizados y los equipos requeridos. 

c) Se han aplicado los procedimientos de faenado, eviscerado y conformado de canales. 

d) Se han identificado los subproductos, residuos y materiales específicos de riesgo de cada 

especie y el procedimiento de actuación. 

e) Se ha descrito el mantenimiento de la trazabilidad durante el proceso de sacrificio y faenado. 

 

4. Analiza las operaciones de despiece, acondicionamiento y almacenamiento de la carne, 

aplicando la normativa de higiene y la calidad del producto. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado las principales piezas y cortes obtenidos en el despiece. 

b) Se han aplicado las normas de higiene durante el despiece y manipulación de la carne. 

c) Se han identificado los procedimientos de envasado y etiquetado. 

d) Se han descrito los tratamientos de frío para la conservación de la carne. 

e) Se ha explicado la correcta gestión del almacenamiento y la expedición de productos cárnicos. 

 

5. Describe los registros y la documentación asociados a la producción cárnica, garantizando la 

trazabilidad y el control del proceso. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado para su cumplimentación los registros de trazabilidad de animales, canales 

y productos. 

b) Se ha descrito la documentación asociada al sistema de autocontrol y APPCC (Análisis de 

Peligros y Puntos de Control Crítico). 

c) Se han identificado los registros en los que se reflejan las incidencias detectadas durante los 

procesos productivos cárnicos. 

d) Se ha aplicado la normativa de identificación y etiquetado de productos cárnicos. 
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e) Se ha valorado la importancia de la trazabilidad en la seguridad alimentaria y en la gestión de 

alertas sanitarias. 

 

Contenidos orientativos: 

Normativa, higiene, bienestar animal y medio ambiente: 

- Normativa básica aplicable a la producción cárnica. 

- Higiene personal, de instalaciones y de equipos en mataderos y salas de despiece. 

- Seguridad alimentaria y sistemas de autocontrol. 

- Bienestar animal en el transporte, recepción y manejo. 

- Prevención de riesgos laborales en la industria cárnica. 

- Gestión de residuos y protección medioambiental. 

- Bioseguridad en establecimientos de producción cárnica. 

 

Recepción de animales y preparación para el sacrificio: 

- Documentación de acompañamiento y trazabilidad inicial. 

- Recepción, descarga y alojamiento de animales. 

- Manejo y organización de lotes. 

- Condiciones de bienestar animal en la fase previa al sacrificio. 

- Identificación de incidencias y comunicación al personal responsable. 

- Medidas de bioseguridad y control sanitario básico. 

Sacrificio y faenado de animales: 

- Organización y funcionamiento de un matadero. 

- Fases del sacrificio según la especie. 

- Métodos de aturdimiento y sangrado. 

- Operaciones de faenado y conformado de canales. 

- Identificación y gestión de subproductos, residuos y materiales específicos de riesgo. 

- Aplicación de medidas de higiene durante el proceso. 

- Mantenimiento de la trazabilidad en la línea de sacrificio. 

Despiece, acondicionamiento y conservación de la carne: 

- Principales piezas y cortes comerciales. 
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- Normas de higiene en salas de despiece. 

- Operaciones básicas de despiece y manipulación. 

- Envasado, etiquetado y presentación de productos cárnicos. 

- Tratamientos de frío: refrigeración y congelación. 

- Almacenamiento y expedición de productos cárnicos. 

- Control de la calidad del producto. 

Documentación, trazabilidad y control del proceso: 

- Sistemas de trazabilidad en la producción cárnica. 

- Registros y documentación del proceso productivo. 

- Documentación asociada al APPCC. 

- Identificación y etiquetado de animales, canales y productos. 

- Registro y gestión de incidencias. 

- Importancia de la trazabilidad en la seguridad alimentaria. 

- Actuación ante alertas sanitarias y retirada de productos. 

 

Especialidad del profesorado con atribución docente: 

- Operaciones y equipos de elaboración de productos alimentarios. 

- Procesos de la industria alimentaria. 
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Familia Profesional: Instalación y Mantenimiento 

IMA202 – CFGM Instalaciones Frigoríficas y de Climatización 

Módulo Optativo: Instalación y mantenimiento de aparatos, equipos e instalaciones que 

trabajan con refrigerantes naturales  

Código: AOP1105 

Duración: 100 horas 

 

Resultados de aprendizaje y Criterios de evaluación:  

1. Monta aparatos, equipos y elementos de instalaciones frigoríficas y de climatización que 

trabajan con refrigerantes naturales, interconectando los equipos y aplicando la reglamentación 

de las instalaciones frigoríficas. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se ha elaborado el plan de montaje de la instalación. 

b) Se ha aplicado la reglamentación específica de las instalaciones frigoríficas que usan 

refrigerantes naturales. 

c) Se ha replanteado la instalación relacionando los planos y el espacio de montaje. 

d) Se han seleccionado las herramientas y material necesario para el montaje de la instalación. 

e) Se ha operado con las herramientas con la calidad requerida. 

f) Se han aplicado técnicas de conformado de tubos. 

g) Se han fijado y nivelado los equipos, tubos y accesorios. 

h) Se han interconectado los equipos. 

i) Se ha realizado el montaje respetando los tiempos estipulados. 

 

2. Realiza las pruebas de estanqueidad aplicando y valorando criterios técnicos y reglamentarios 

sobre instalaciones que trabajan con refrigerantes naturales. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han determinado los valores de presión que se han de alcanzar en las pruebas de 

estanqueidad en los sectores de alta y baja, adecuados a cada instalación. 

b) Se han seleccionado los equipos e instrumentos de medida apropiados. 
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c) Se ha comprobado que el dispositivo utilizado para elevar la presión del circuito está provisto 

de manómetro de salida y válvula de seguridad o limitador de presión. 

d) Se ha introducido en el circuito el gas adecuado, sin presencias de gases o mezclas 

combustibles. 

e) Se han alcanzado las presiones estipuladas en la realización de la prueba. 

f) Se ha realizado la prueba de estanqueidad con el gas adecuado, sin presencias de gases o 

mezclas combustibles en el interior del circuito, alcanzando las presiones estipuladas y 

siguiendo los procedimientos indicados en la reglamentación vigente. 

g) Se han localizado y solucionado las posibles fugas en la instalación. 

h) Se han realizado las pruebas de estanqueidad con la calidad requerida e indicada en la 

reglamentación vigente. 

 

3. Monta cuadros, instalaciones eléctricas y sistemas automáticos asociados a equipos, 

instalaciones frigoríficas y bombas de calor que trabajan con refrigerantes naturales, 

interpretando planos e instrucciones del fabricante y aplicando técnicas básicas constructivas. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han realizado o interpretado los esquemas eléctricos de protección, mando y potencia 

aplicando la simbología. 

b) Se han identificado las características técnicas del equipo, de la instalación y/o de la bomba de 

calor que trabaja con refrigerantes naturales. 

c) Se han relacionado las protecciones eléctricas reglamentarias con las características de los 

receptores. 

d) Se ha mecanizado la placa de montaje y las vías de sujeción, entre otros. 

e) Se han distribuido y ubicado los elementos del cuadro con criterios de funcionalidad y de 

minimización del espacio. 

f) Se han montado los elementos de protección y distribución de los cuadros eléctricos y sistemas 

automáticos de acuerdo con los esquemas de las instalaciones. 

g) Se ha realizado el cableado respondiendo a los esquemas eléctricos y características de los 

conductores. 

h) Se han conexionado los conductores a los elementos del cuadro. 

i) Se ha verificado el funcionamiento de las conexiones eléctricas con los elementos periféricos 

de mando y potencia (presostatos, sondas, motores y térmicos, entre otros). 
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j) Se han programado los sistemas de control automáticos, de acuerdo con las secuencias 

frigoríficas de las instalaciones. 

k) Se ha realizado el montaje y comprobaciones de acuerdo con el protocolo de calidad. 

 

4. Colabora en la puesta en marcha del equipo de la instalación frigorífica y de la bomba de calor 

que trabaja con refrigerantes naturales, describiendo y aplicando los ensayos previos y pruebas 

(protocolos de actuación) para la comprobación del funcionamiento de la instalación. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han descrito la secuencia de la puesta en marcha (verificación de las válvulas, vacío, rotura 

del vacío y carga) y los ensayos previos. 

b) Se han realizado los ensayos previos a la puesta en marcha (de resistencia a la presión, de 

estanqueidad, de funcionamiento de los dispositivos de seguridad) y la conformidad del 

conjunto de la instalación. 

c) Se ha comprobado la secuencia de funcionamiento de los elementos de control, seguridad y 

receptores eléctricos de la instalación.  

d) Se han realizado el vacío y la carga de refrigerante en condiciones de seguridad y siguiendo la 

reglamentación de instalaciones frigoríficas, verificando previamente el estado de las válvulas. 

e) Se ha verificado que las juntas están libres de óxido, suciedad, aceite u otros materiales 

extraños. 

f) Se ha verificado visualmente el sistema, comprobando que todos los elementos están 

conectados entre sí de forma estanca. 

g) Se ha realizado la regulación y calibrado de los equipos y elementos de la instalación según los 

parámetros correctos de funcionamiento (presostatos, termostatos, válvula de expansión y 

sondas, entre otros). 

h) Se han verificado los parámetros de funcionamiento de la instalación (carga de refrigerante, 

niveles de aceite, saltos térmicos y tiempos de desescarches, entre otros). 

i) Se ha elaborado el informe de las actividades desarrolladas, de los procedimientos aplicados y 

de los resultados obtenidos, utilizando herramientas informáticas. 

 

5. Realiza operaciones de mantenimiento preventivo del equipo, de la instalación frigorífica y de 

la bomba de calor que trabaja con refrigerantes naturales, interpretando planes de 

mantenimiento y recomendaciones de los fabricantes. 
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Criterios de evaluación: 

a) Se ha identificado la periodicidad del mantenimiento de los equipos y elementos de acuerdo 

con las características y potencia de la instalación. 

b) Se han identificado las medidas que se van a realizar en las máquinas frigoríficas y las 

operaciones de mantenimiento indicadas en la normativa. 

c) Se ha identificado en esquemas, planos y programas de mantenimiento, los equipos y 

elementos que se deben inspeccionar. 

d) Se ha realizado la limpieza de los elementos indicados en la normativa o planes de 

mantenimiento (evaporadores y condensadores, entre otros). 

e) Se ha verificado la estanqueidad de la red de tuberías y válvulas, entre otros. 

f) Se ha verificado la composición y ausencia de refrigerante en el fluido secundario y en los 

auxiliares.  

g) Se han verificado los niveles de aceite. 

h) Se han comprobado y tarado los elementos de seguridad. 

i) Se han medido los parámetros eléctricos y se ha verificado el consumo de la instalación. 

j) Se han realizado revisiones del estado de los equipos (compresores, filtros, intercambiadores, 

bombas, ventiladores y correas, entre otros) que requieran operaciones de desmontaje y 

montaje. 

k) Se ha elaborado un registro de las operaciones de mantenimiento, de los resultados obtenidos 

y de las posibles mejoras en ahorro energético y rendimientos. 

 

6. Diagnostica averías y disfunciones en equipos, instalaciones frigoríficas y bombas de calor que 

trabajan con refrigerantes naturales, aplicando técnicas de detección y relacionando la 

disfunción con la causa que la produce. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado los síntomas de averías o disfunciones a través de las medidas realizadas 

y la observación del equipo, la instalación frigorífica y/o la bomba de calor que trabaja con 

refrigerantes naturales. 

b) Se han realizado las medidas de los parámetros de funcionamiento, utilizando los medios, 

equipos e instrumentos requeridos por la instalación. 

c) Se han propuesto hipótesis de las posibles causas de la avería y su repercusión. 
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d) Se ha localizado la avería, analizado los síntomas de acuerdo con los procedimientos 

específicos para el diagnóstico y localización de averías de equipos, de la instalación frigorífica 

y/o de la bomba de calor que trabaja con refrigerantes naturales (eléctricas, mecánicas, 

termodinámicas y de regulación, entre otros). 

e) Se han descrito los procedimientos de intervención (pruebas, medidas, ajustes, secuencias de 

actuación) necesarios para la reparación. 

f) Se han seleccionado y operado con las herramientas e instrumentos requeridos para la 

diagnosis de averías. 

g) Se ha realizado la diagnosis de averías de acuerdo con la calidad y reglamentación requeridas. 

 

7. Colabora en la reparación del equipo, de la instalación frigorífica y de la bomba de calor que 

trabaja con refrigerantes naturales, aplicando técnicas y procedimientos de mantenimiento 

correctivo. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se ha elaborado la secuencia de intervención para la reparación de la avería tanto eléctrica 

como frigorífica, teniendo en cuenta la seguridad y respeto al medio ambiente. 

b) Se han salvaguardado y aislado los componentes que deben ser sustituidos o reparados 

(motores, compresores y tuberías, entre otros). 

c) Se ha vaciado y evacuado, si procede, el tramo o componente que se debe reparar o sustituir. 

d) Se ha operado con las herramientas requeridas por la instalación, siguiendo los protocolos de 

calidad. 

e) Se han sustituido o en su caso reparado los componentes dañados o averiados. 

f) Se han ensayado y verificado los componentes reparados o sustituidos. 

g) Se han restablecido las condiciones iniciales de funcionamiento del equipo o de la instalación. 

h) Se han realizado las intervenciones de mantenimiento correctivo de acuerdo con la calidad 

requerida. 

i) Se han verificado los aparatos de medida, de control, de seguridad y los sistemas de protección 

y alarma después de la realización de las operaciones de mantenimiento correctivo. 

j) Se ha elaborado el informe post-reparación de las actividades desarrolladas, de los 

procedimientos utilizados y de los resultados obtenidos. 
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8. Cumple las normas de prevención de riesgos laborales y de protección ambiental, identificando 

los riesgos asociados al uso de refrigerantes naturales, así como las medidas y equipos para 

prevenirlos. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado los riesgos y el nivel de peligrosidad que suponen la manipulación de 

equipos, máquinas, herramientas, así como el transporte y el uso de gases refrigerantes 

naturales. 

b) Se han manejado las máquinas y equipos respetando las normas de seguridad. 

c) Se han identificado las causas más frecuentes de accidentes en la manipulación de gases 

refrigerantes, máquinas y equipos, entre otras. 

d) Se han descrito los elementos de seguridad (protecciones, detectores, alarmas y pasos de 

emergencia, entre otros) de las máquinas y los equipos de protección individual (calzado, 

indumentaria, protección respiratoria y ocular, y equipos de alarma, entre otros) que se deben 

emplear en las distintas operaciones. 

e) Se ha relacionado la manipulación de gases refrigerantes, equipos, máquinas y herramientas 

con las medidas de seguridad y protección personal requeridos. 

f) Se han determinado las medidas de seguridad y de protección personal que se deben adoptar 

en la preparación y ejecución de las operaciones de montaje y mantenimiento de las 

instalaciones frigoríficas y sus instalaciones asociadas. 

g) Se han identificado las posibles fuentes de contaminación del entorno ambiental. 

h) Se han clasificado los residuos generados para su retirada selectiva. 

i) Se ha valorado el orden y la limpieza de instalaciones y equipos como primer factor de 

prevención de riesgos. 

j) Se ha aplicado la normativa de prevención de riesgos laborales y de protección ambiental en 

las operaciones realizadas. 

 

Contenidos orientativos: 

Montaje de instalaciones frigoríficas y de climatización con refrigerantes naturales: 

- Interpretación de documentación técnica de instalaciones frigoríficas con refrigerantes 

naturales: 

 Esquemas, planos de montaje, catálogos, instrucciones de montaje. Simbología. 

- Características físicas y termodinámicas de los refrigerantes naturales y en función de toxicidad 

y su inflamabilidad. Campo de aplicación. 
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- Lubricantes según el tipo de refrigerante natural. 

- Parámetros medioambientales. 

- Manipulación de gases inflamables. 

- Manipulación de gases tóxicos. 

- Carga y recuperación. 

- Mantenimiento y revisiones. 

- Técnicas de replanteo y ubicación de equipos y líneas de cada refrigerante. 

- Montaje y conexionado de equipos y elementos de instalaciones frigoríficas y de climatización 

con refrigerantes naturales. 

- Medidas de seguridad en operaciones de montaje de instalaciones con refrigerantes 

inflamables. 

- Reglamentación de aplicación en materia de instalaciones frigoríficas y de climatización con 

refrigerantes inflamables y/o tóxicos. 

 

Realización de pruebas en instalaciones frigoríficas y de climatización con refrigerantes naturales: 

- Interpretación de documentación técnica de instalaciones frigoríficas y de climatización. 

Manuales de fabricante, planos y esquemas, entre otros. 

- Pruebas en instalaciones frigoríficas y de climatización. Vacío y pruebas de estanqueidad. 

Determinación de valores de presiones. 

- Técnicas de localización y reparación de fugas en las instalaciones. Utilización de instrumentos 

de medida portátiles. Interpretación de parámetros. 

- Cálculo de la carga de refrigerante inflamable en un sistema. 

- Reglamentación de aplicación. 

 

Control automático de instalaciones frigoríficas y de climatización: 

- Sistemas de regulación y control de los parámetros de funcionamiento de la instalación. 

Temperatura ambiente y humedad relativa, entre otros. 

- Protecciones y características de los aparatos eléctricos en la instalación frigorífica y de 

climatización con refrigerantes inflamables. 

- Montaje y conexión de presostatos, termostatos, controles por microprocesadores, sondas de 

presión y temperatura, entre otros, con el cuadro de control central.  
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- Ajuste de una VET mecánica/electrónica. Ajuste de termostatos mecánicos y electrónicos. 

Ajuste de una válvula regulada a presión. Ajuste de limitadores de presión mecánicos y 

electrónicos. 

- Programación de los equipos de control específicos.  

- Tipos de arranque protegidos contra riesgo de incendio y explosión de motores, compresores, 

bombas y otras máquinas de la instalación. 

 

Técnicas de puesta en marcha y regulación de instalaciones frigoríficas con refrigerantes naturales: 

- Puesta en marcha de instalaciones: 

 Procedimiento de puesta en marcha de instalaciones. Ensayos y pruebas reglamentarias. 

(Rotura de vacío y carga). 

 Comprobaciones eléctricas previas a la puesta en marcha. 

 Manipulación de instalaciones con refrigerantes según su toxicidad e inflamabilidad. 

 Técnicas de carga de refrigerantes naturales: Amoniaco, Dióxido de carbono e inflamables. 

 

Mantenimiento de las instalaciones frigoríficas y de climatización con refrigerantes naturales: 

- Mantenimiento preventivo en instalaciones frigoríficas y de climatización: 

 Equipos y herramientas empleadas en el mantenimiento para Amoniaco, Dióxido de carbono 

e inflamables. 

- Planes de mantenimiento para cada tipo de instalación según el refrigerante natural.  

- Revisiones e inspecciones periódicas obligatorias. Normativa aplicable. 

- Manipulación de los equipos de medida sobre las instalaciones. Técnicas, puntos de medida e 

interpretación y contraste de resultado. 

 

Diagnosis de disfunciones en equipos e instalaciones frigoríficas y de climatización: 

- Averías en equipos frigoríficos y de climatización en función de su aplicación y de sus 

características. 

- Averías en equipos frigoríficos y de climatización en función del fluido refrigerante utilizado. 

- Localización de averías relacionadas con el sistema eléctrico y de control de las instalaciones. 

- Procedimientos para la localización de averías. 
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Reparación de instalaciones frigoríficas y de climatización: 

- Informes de intervención. Registro de operaciones. 

- Detección y reparación de fugas. 

- Control de fugas. Conexión y desconexión de los indicadores de nivel y los conductos con un 

mínimo de emisiones. 

- Procedimientos de desmontaje, verificación, reparación y montaje de instalaciones frigoríficas 

y de climatización industriales y sus componentes. 

- Corrección de averías en equipos de refrigeración con refrigerantes naturales. 

- Uso de instrumentos de recuperación de refrigerante, conexión y desconexión. 

- Drenaje del aceite refrigerante contaminado. 

- Resolución de averías en las instalaciones frigoríficas con refrigerantes naturales por técnicas 

de sustitución o reparación del componente averiado. 

- Técnicas de desmontaje, verificación, reparación y montaje de equipos e instalaciones. 

- Técnicas de recuperación de refrigerante y otros agentes nocivos de una instalación. 

- Gestión y manipulación de residuos. 

 

Prevención de riesgos laborales y protección ambiental: 

- Identificación evaluación y control de riesgos asociados al montaje y mantenimiento de 

instalaciones frigoríficas. 

- Determinación de las medidas de prevención de riesgos laborales. 

- Prevención de riesgos laborales en las operaciones de montaje y mantenimiento de las 

instalaciones frigoríficas. 

- Elementos de seguridad en cámaras frigoríficas industriales: en función del tipo de la toxicidad 

e inflamabilidad del refrigerante natural utilizado. 

- Manejo ecológico del sistema y del refrigerante durante la instalación, el mantenimiento, la 

revisión o la recuperación.  

- Normativa de seguridad para el manejo, almacenamiento y transporte de refrigerantes. 

- Etiquetado y requisitos aplicables a los refrigerantes. 

- Técnicas de seguridad de los instrumentos y equipos para la revisión y detección de gases. 

- Planes de emergencia. 

- Planes de salud y seguridad. 

- Equipos de protección colectivos. Equipos de protección individual. 
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- Señalización. 

- Métodos/normas de orden y limpieza. 

- Protección ambiental. 

- Compromiso ético con los valores de conservación y defensa del patrimonio ambiental y cultural 

de la sociedad. 

 

Especialidad del profesorado con atribución docente: 

- Instalación y mantenimiento de equipos térmicos y de fluidos. 

- Organización y proyectos de sistemas energéticos. 
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Familia Profesional: Madera, Mueble y Corcho 

MAM201 - CFGM Instalación y Amueblamiento 

Módulo Optativo: Revestimientos técnicos de madera y derivados 

Código: AOP1106 

Duración: 100 horas 

 

Resultados de aprendizaje y Criterios de evaluación:  

1. Identifica los sistemas de revestimientos técnicos, analizando ventajas e inconvenientes de 

cada uno y utilizando el más adecuado. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han analizado los sistemas de revestimiento: de paredes y fachadas, panelados, falsos 

techos y suelos técnicos. 

b) Se han identificado los sistemas de aislamiento térmico y acústico a integrar en el revestimiento.  

c) Se han determinado las características técnicas que debe cumplir el revestimiento. 

d) Se han analizado los procesos de fabricación y montaje acordes a las características técnicas 

requeridas. 

e) Se ha identificado el listado de herrajes y materiales complementarios para la instalación, según 

proyecto. 

f) Se han seleccionado las máquinas y herramientas para la colocación de revestimientos. 

g) Se han calculado superficies y dimensiones de la instalación según proyecto. 

 

2. Coloca elementos de revestimiento verticales, utilizando listones y materiales de unión, 

aislamientos y resolviendo cortes, juntas y encuentros singulares. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se ha comprobado que los materiales y las condiciones del soporte permiten la colocación de 

los revestimientos. 

b) Se han preparado, replanteado, colocado y fijado los listones y/o rastreles de base o soporte 

del revestimiento, garantizando la nivelación y dimensiones establecidas y previstas según el 

tipo de superficie. 

c) Se han cortado, preparado y colocado los aislamientos sobre las superficies. 

F
ir
m

a
d
o
 e

le
ct

ró
n
ic

a
m

e
n
te

  
p
o
r 

L
u
is

 M
a
ri
a
n
o
 M

a
lla

d
a
 B

o
le

a
, 
D

ir
e
ct

o
r/

a
 G

.P
la

n
i.,

C
e
n
tr

o
s 

F
o
rm

.P
ro

fe
s.

, 
D

IR
E

C
C

IÓ
N

 G
E

N
E

R
A

L
 D

E
 P

L
A

N
IF

IC
A

C
IÓ

N
, 

C
E

N
T

R
O

S
 Y

 F
O

R
M

A
C

IÓ
N

 P
R

O
F

E
S

IO
N

A
L

 e
l 1

9
/0

6
/2

0
2

6
.

D
o
cu

m
e
n

to
 v

e
ri
fic

a
d
o

 e
n
 e

l m
o
m

e
n
to

 d
e
 la

 f
ir
m

a
 y

 v
e
ri
fic

a
b
le

 a
 t
ra

vé
s 

d
e
 la

 d
ir
e

cc
ió

n
 h

tt
p
s:

//
m

ia
.a

ra
g
o
n
.e

s/
d
o
cu

m
e
n
to

s 
co

n
 C

S
V

 C
S

V
3
7
5
5
S

R
L
6
K

P
1
9
0
X

F
IL

.



 

33 

 
PRS E2- F 13 
 

d) Se han cortado las piezas de revestimiento según las dimensiones necesarias. 

e) Se han colocado y fijado los elementos de revestimiento sobre los soportes, respetando la 

modulación, las holguras y los requerimientos técnicos del elemento a instalar. 

f) Se ha verificado la fijación de las piezas sobre los soportes. 

g) Se ha comprobado la planeidad y verticalidad de las superficies revestidas. 

 

3. Realiza particiones con mamparas de madera y derivados, aplicando los sistemas de montaje 

y fijación acordes a la documentación técnica. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se ha interpretado la documentación gráfica y técnica que define los elementos que hay que 

replantear y sus características. 

b) Se ha realizado el replanteo de los elementos a instalar, de acuerdo a las especificaciones 

técnicas, respetando las modulaciones. 

c) Se han instalado los perfiles y/o herrajes sobre las marcas del replanteo, y realizado la fijación 

de los mismos según las indicaciones de la documentación técnica verificando su solidez y 

resistencia.  

d) Se ha realizado el montaje de paneles de mampara y/o autoportantes empleando los sistemas 

de fijación previstos para cada tipo de unión y colocando previamente, en su caso, los 

aislamientos previstos en el proyecto. 

e) Se han realizado taladros para registros y tomas de instalaciones, siguiendo las instrucciones 

y planos de montaje. 

f) Se ha verificado el correcto de funcionamiento de las instalaciones integradas en las mamparas 

y/o paneles, previamente a su cierre.  

 

4. Instala suelos técnicos sobre la estructura de soporte, aplicando procedimientos de fijación 

según la documentación técnica del sistema. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han interpretado los planos de proyecto de instalación de suelos. 

b) Se ha comprobado la disposición y distribución de las piezas, valorando las especificaciones 

del fabricante, respetando las modulaciones y separaciones mínimas. 

c) Se han distribuido la estructura de soporte siguiendo la modulación prevista. 
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d) Se han fijado los soportes en los puntos establecidos en la documentación técnica, verificando 

su solidez y resistencia. 

e) Se ha dispuesto el aislamiento previsto, según las instrucciones y planos de montaje. 

f) Se han dispuesto las piezas de pavimento sobre la estructura de apoyo, verificando su 

nivelación, sujeción y su posible sustitución. 

g) Se han practicado cortes y taladros, formas especiales, registros y elementos de instalaciones, 

según los planos de montaje, respetando las instalaciones previas y las recomendaciones del 

fabricante. 

h) Se han cumplimentado los formularios de control de calidad. 

 

5. Instala falsos techos desmontables de paneles o lamas de madera y derivados, fijando 

entramados de soporte y utilizando las técnicas, los procedimientos y acabados definidos en la 

documentación técnica. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han descrito los diferentes tipos de falsos techos desmontables, sus tipos, funciones, 

componentes y características principales. 

b) Se han analizado los planos de proyecto y ejecución. 

c) Se ha marcado el nivel al que debe quedar el techo y se ha fijado el perfil perimetral, con el 

sistema de cuelgue establecido. 

d) Se ha replanteado la distribución de elementos de suspensión, respetando la modulación 

acorde al sistema de techo. 

e) Se ha replanteado y colocado, totalmente nivelada, la estructura formada por perfilería vista u 

oculta y sus respectivos elementos de cuelgue, de acuerdo con las especificaciones del 

proyecto. 

f) Se han colocado los paneles o lamas, cortando y ajustando, si es necesario, para resolver de 

forma estética los encuentros con los paramentos verticales. 

g) Se han cumplimentado los formularios de control de calidad. 

 

6. Cumple las normas de prevención de riesgos laborales y de protección ambiental, identificando 

los riesgos asociados a la instalación de revestimientos técnicos y aplicando las medidas y 

equipos para prevenirlos. 
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Criterios de evaluación: 

a) Se han analizado los riesgos y el nivel de peligrosidad que suponen la manipulación de los 

materiales, herramientas, útiles, equipos, y medios de transporte. 

b) Se han analizado las causas más frecuentes de accidentes en la manipulación de materiales, 

herramientas, equipos y útiles. 

c) Se han descrito los elementos de seguridad de las máquinas y los equipos de protección 

individual (calzado, protección ocular e indumentaria, entre otros) que se deben emplear en las 

distintas operaciones de mecanizado de los materiales. 

d) Se ha relacionado la manipulación de materiales, herramientas y equipos con las medidas de 

seguridad y protección personal requeridos. 

e) Se han determinado las medidas de seguridad y de protección personal que se deben adoptar 

en la preparación y ejecución de las operaciones de mecanizado de los materiales utilizados 

en la ejecución de revestimientos técnicos. 

f) Se ha analizado el orden y la limpieza de instalaciones y equipos como primer factor de 

prevención de riesgos. 

g) Se ha operado con equipos y herramientas respetando las normas de seguridad. 

h) Se han analizado las fuentes de contaminación sobre el entorno ambiental. 

i) Se han gestionado los residuos generados para su retirada selectiva. 

 

Contenidos orientativos: 

Sistemas de revestimientos técnicos: 

- Revestimientos técnicos: clasificación y tipos. 

- Aislamientos térmicos y acústicos. 

- Propiedades y características de cada revestimiento. 

- Procesos de fabricación y montaje. Características técnicas requeridas. 

- Listados de materiales complementarios y herrajes. 

- Útiles, máquinas y herramientas asociados a los trabajos. 

- Cálculo de superficies y dimensiones de la instalación. 

 

Colocación de elementos de revestimientos verticales y materiales de unión:  

- Revestimientos verticales: clasificación y tipos. 

- Materiales de unión: propiedades y características técnicas. 
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- Preparación y acondicionado de la superficie de soporte. 

- Preparación de útiles y medios de replanteo. 

- Posicionado de listones y/o rastreles y piezas maestras del replanteo. 

- Ejecución del replanteo alineado y nivelado. 

- Preparación y colocación de aislamientos. 

- Preparación de materiales de revestimiento, y piezas auxiliares. 

- Colocación de revestimientos verticales. 

- Comprobación de piezas de soportes. 

- Comprobación de acabado de las superficies revestidas. 

 

Realización de particiones con mamparas de madera y derivados: 

- Materiales y sistemas constructivos de particiones con mamparas de madera y derivados: 

clasificación y campos de aplicación. 

- Soluciones técnicas: componentes y estructuras, elementos de anclaje y fijación, composición 

de paneles. 

- Replanteos: modulaciones, cotas de referencia y niveles. 

- Técnicas y procesos de instalación de mamparas: anclaje de estructuras y perfiles, colocación 

de aislamiento, montaje y fijación del revestimiento y resolución de puntos singulares. 

- Ejecución de registros y tomas de instalaciones y accesorios. 

- Comprobación y verificación del funcionamiento de las instalaciones. 

- Comprobación y verificación del resultado final. 

 

Instalación de suelos técnicos: 

- Soluciones técnicas y campos de aplicación de suelos técnicos registrables. 

- Documentación técnica de soportes: interpretación y verificación. 

- Elementos de estructura y soporte. 

- Replanteos: modulaciones, cotas de referencia y niveles. 

- Técnicas y procesos de instalación de suelos técnicos: anclaje de soportes, colocación de 

travesaños y aislamiento, colocación, sujeción y nivelación de suelos y resolución de puntos 

singulares. 

- Ejecución de registros y tomas de instalaciones y accesorios. 
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- Comprobación y verificación funcionamiento instalaciones. 

- Comprobación y verificación del resultado final mediante formularios de control de calidad. 

 

Instalación de falsos techos desmontables de paneles o lamas de madera y derivados: 

- Materiales y sistemas constructivos de falsos techos desmontables: clasificación, tipos, 

componentes y campos de aplicación. 

- Soluciones técnicas: planos de la instalación y documentación técnica de los componentes. 

- Replanteos: modulaciones, cotas de referencia y niveles. Perímetro y cuelgues determinados. 

- Verificación de niveles y especificaciones técnicas. 

- Técnicas y procesos de instalación de falsos techos: anclaje de estructuras y perfiles, 

colocación de aislamiento, montaje y sujeción de lamas o paneles y resolución de puntos 

singulares. 

- Comprobación y verificación del resultado final. 

 

Prevención de riesgos laborales y protección ambiental 

- Análisis de riesgos. 

- Descripción de las medidas de prevención de riesgos laborales. 

- Prevención de riesgos laborales en las operaciones relacionadas con la instalación de 

revestimientos técnicos de madera y derivados. 

- Sistemas de seguridad aplicados a las máquinas, herramientas, equipos y útiles utilizados en 

la instalación de revestimientos técnicos. 

- Orden y limpieza en el puesto de trabajo y la instalación. 

- Normativa de prevención de riesgos laborales y de protección ambiental. 

 

Especialidad del profesorado con atribución docente: 

- Fabricación e instalación de carpintería y mueble. 
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Familia Profesional: Madera, Mueble y Corcho 

MAM202 - CFGM Carpintería y Mueble 

Módulo Optativo: Revestimientos técnicos de madera y derivados 

Código: AOP1106 

Duración: 100 horas 

 

Resultados de aprendizaje y Criterios de evaluación:  

1. Identifica los sistemas de revestimientos técnicos, analizando ventajas e inconvenientes de 

cada uno y utilizando el más adecuado. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han analizado los sistemas de revestimiento: de paredes y fachadas, panelados, falsos 

techos y suelos técnicos. 

b) Se han identificado los sistemas de aislamiento térmico y acústico a integrar en el revestimiento.  

c) Se han determinado las características técnicas que debe cumplir el revestimiento. 

d) Se han analizado los procesos de fabricación y montaje acordes a las características técnicas 

requeridas. 

e) Se ha identificado el listado de herrajes y materiales complementarios para la instalación, según 

proyecto. 

f) Se han seleccionado las máquinas y herramientas para la colocación de revestimientos. 

g) Se han calculado superficies y dimensiones de la instalación según proyecto. 

 

2. Coloca elementos de revestimiento verticales, utilizando listones y materiales de unión, 

aislamientos y resolviendo cortes, juntas y encuentros singulares. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se ha comprobado que los materiales y las condiciones del soporte permiten la colocación de 

los revestimientos. 

b) Se han preparado, replanteado, colocado y fijado los listones y/o rastreles de base o soporte 

del revestimiento, garantizando la nivelación y dimensiones establecidas y previstas según el 

tipo de superficie. 

c) Se han cortado, preparado y colocado los aislamientos sobre las superficies. 
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d) Se han cortado las piezas de revestimiento según las dimensiones necesarias. 

e) Se han colocado y fijado los elementos de revestimiento sobre los soportes, respetando la 

modulación, las holguras y los requerimientos técnicos del elemento a instalar. 

f) Se ha verificado la fijación de las piezas sobre los soportes. 

g) Se ha comprobado la planeidad y verticalidad de las superficies revestidas. 

 

3. Realiza particiones con mamparas de madera y derivados, aplicando los sistemas de montaje 

y fijación acordes a la documentación técnica. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se ha interpretado la documentación gráfica y técnica que define los elementos que hay que 

replantear y sus características. 

b) Se ha realizado el replanteo de los elementos a instalar, de acuerdo a las especificaciones 

técnicas, respetando las modulaciones. 

c) Se han instalado los perfiles y/o herrajes sobre las marcas del replanteo, y realizado la fijación 

de los mismos según las indicaciones de la documentación técnica verificando su solidez y 

resistencia.  

d) Se ha realizado el montaje de paneles de mampara y/o autoportantes empleando los sistemas 

de fijación previstos para cada tipo de unión y colocando previamente, en su caso, los 

aislamientos previstos en el proyecto. 

e) Se han realizado taladros para registros y tomas de instalaciones, siguiendo las instrucciones 

y planos de montaje. 

f) Se ha verificado el correcto de funcionamiento de las instalaciones integradas en las mamparas 

y/o paneles, previamente a su cierre.  

 

4. Instala suelos técnicos sobre la estructura de soporte, aplicando procedimientos de fijación 

según la documentación técnica del sistema. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han interpretado los planos de proyecto de instalación de suelos. 

b) Se ha comprobado la disposición y distribución de las piezas, valorando las especificaciones 

del fabricante, respetando las modulaciones y separaciones mínimas. 

c) Se han distribuido la estructura de soporte siguiendo la modulación prevista. 
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d) Se han fijado los soportes en los puntos establecidos en la documentación técnica, verificando 

su solidez y resistencia. 

e) Se ha dispuesto el aislamiento previsto, según las instrucciones y planos de montaje. 

f) Se han dispuesto las piezas de pavimento sobre la estructura de apoyo, verificando su 

nivelación, sujeción y su posible sustitución. 

g) Se han practicado cortes y taladros, formas especiales, registros y elementos de instalaciones, 

según los planos de montaje, respetando las instalaciones previas y las recomendaciones del 

fabricante. 

h) Se han cumplimentado los formularios de control de calidad. 

 

5. Instala falsos techos desmontables de paneles o lamas de madera y derivados, fijando 

entramados de soporte y utilizando las técnicas, los procedimientos y acabados definidos en la 

documentación técnica. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han descrito los diferentes tipos de falsos techos desmontables, sus tipos, funciones, 

componentes y características principales. 

b) Se han analizado los planos de proyecto y ejecución. 

c) Se ha marcado el nivel al que debe quedar el techo y se ha fijado el perfil perimetral, con el 

sistema de cuelgue establecido. 

d) Se ha replanteado la distribución de elementos de suspensión, respetando la modulación 

acorde al sistema de techo. 

e) Se ha replanteado y colocado, totalmente nivelada, la estructura formada por perfilería vista u 

oculta y sus respectivos elementos de cuelgue, de acuerdo con las especificaciones del 

proyecto. 

f) Se han colocado los paneles o lamas, cortando y ajustando, si es necesario, para resolver de 

forma estética los encuentros con los paramentos verticales. 

g) Se han cumplimentado los formularios de control de calidad. 

 

6. Cumple las normas de prevención de riesgos laborales y de protección ambiental, identificando 

los riesgos asociados a la instalación de revestimientos técnicos y aplicando las medidas y 

equipos para prevenirlos. 
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Criterios de evaluación: 

a) Se han analizado los riesgos y el nivel de peligrosidad que suponen la manipulación de los 

materiales, herramientas, útiles, equipos, y medios de transporte. 

b) Se han analizado las causas más frecuentes de accidentes en la manipulación de materiales, 

herramientas, equipos y útiles. 

c) Se han descrito los elementos de seguridad de las máquinas y los equipos de protección 

individual (calzado, protección ocular e indumentaria, entre otros) que se deben emplear en las 

distintas operaciones de mecanizado de los materiales. 

d) Se ha relacionado la manipulación de materiales, herramientas y equipos con las medidas de 

seguridad y protección personal requeridos. 

e) Se han determinado las medidas de seguridad y de protección personal que se deben adoptar 

en la preparación y ejecución de las operaciones de mecanizado de los materiales utilizados 

en la ejecución de revestimientos técnicos. 

f) Se ha analizado el orden y la limpieza de instalaciones y equipos como primer factor de 

prevención de riesgos. 

g) Se ha operado con equipos y herramientas respetando las normas de seguridad. 

h) Se han analizado las fuentes de contaminación sobre el entorno ambiental. 

i) Se han gestionado los residuos generados para su retirada selectiva. 

 

Contenidos orientativos: 

Sistemas de revestimientos técnicos: 

- Revestimientos técnicos: clasificación y tipos. 

- Aislamientos térmicos y acústicos. 

- Propiedades y características de cada revestimiento. 

- Procesos de fabricación y montaje. Características técnicas requeridas. 

- Listados de materiales complementarios y herrajes. 

- Útiles, máquinas y herramientas asociados a los trabajos. 

- Cálculo de superficies y dimensiones de la instalación. 

 

Colocación de elementos de revestimientos verticales y materiales de unión:  

- Revestimientos verticales: clasificación y tipos. 

- Materiales de unión: propiedades y características técnicas. 
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- Preparación y acondicionado de la superficie de soporte. 

- Preparación de útiles y medios de replanteo. 

- Posicionado de listones y/o rastreles y piezas maestras del replanteo. 

- Ejecución del replanteo alineado y nivelado. 

- Preparación y colocación de aislamientos. 

- Preparación de materiales de revestimiento, y piezas auxiliares. 

- Colocación de revestimientos verticales. 

- Comprobación de piezas de soportes. 

- Comprobación de acabado de las superficies revestidas. 

 

Realización de particiones con mamparas de madera y derivados: 

- Materiales y sistemas constructivos de particiones con mamparas de madera y derivados: 

clasificación y campos de aplicación. 

- Soluciones técnicas: componentes y estructuras, elementos de anclaje y fijación, composición 

de paneles. 

- Replanteos: modulaciones, cotas de referencia y niveles. 

- Técnicas y procesos de instalación de mamparas: anclaje de estructuras y perfiles, colocación 

de aislamiento, montaje y fijación del revestimiento y resolución de puntos singulares. 

- Ejecución de registros y tomas de instalaciones y accesorios. 

- Comprobación y verificación del funcionamiento de las instalaciones. 

- Comprobación y verificación del resultado final. 

 

Instalación de suelos técnicos: 

- Soluciones técnicas y campos de aplicación de suelos técnicos registrables. 

- Documentación técnica de soportes: interpretación y verificación. 

- Elementos de estructura y soporte. 

- Replanteos: modulaciones, cotas de referencia y niveles. 

- Técnicas y procesos de instalación de suelos técnicos: anclaje de soportes, colocación de 

travesaños y aislamiento, colocación, sujeción y nivelación de suelos y resolución de puntos 

singulares. 

- Ejecución de registros y tomas de instalaciones y accesorios. 
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- Comprobación y verificación funcionamiento instalaciones. 

- Comprobación y verificación del resultado final mediante formularios de control de calidad. 

 

Instalación de falsos techos desmontables de paneles o lamas de madera y derivados: 

- Materiales y sistemas constructivos de falsos techos desmontables: clasificación, tipos, 

componentes y campos de aplicación. 

- Soluciones técnicas: planos de la instalación y documentación técnica de los componentes. 

- Replanteos: modulaciones, cotas de referencia y niveles. Perímetro y cuelgues determinados. 

- Verificación de niveles y especificaciones técnicas. 

- Técnicas y procesos de instalación de falsos techos: anclaje de estructuras y perfiles, 

colocación de aislamiento, montaje y sujeción de lamas o paneles y resolución de puntos 

singulares. 

- Comprobación y verificación del resultado final. 

 

Prevención de riesgos laborales y protección ambiental 

- Análisis de riesgos. 

- Descripción de las medidas de prevención de riesgos laborales. 

- Prevención de riesgos laborales en las operaciones relacionadas con la instalación de 

revestimientos técnicos de madera y derivados. 

- Sistemas de seguridad aplicados a las máquinas, herramientas, equipos y útiles utilizados en 

la instalación de revestimientos técnicos. 

- Orden y limpieza en el puesto de trabajo y la instalación. 

- Normativa de prevención de riesgos laborales y de protección ambiental. 

 

Especialidad del profesorado con atribución docente: 

- Fabricación e instalación de carpintería y mueble. 

  

F
ir
m

a
d
o
 e

le
ct

ró
n
ic

a
m

e
n
te

  
p
o
r 

L
u
is

 M
a
ri
a
n
o
 M

a
lla

d
a
 B

o
le

a
, 
D

ir
e
ct

o
r/

a
 G

.P
la

n
i.,

C
e
n
tr

o
s 

F
o
rm

.P
ro

fe
s.

, 
D

IR
E

C
C

IÓ
N

 G
E

N
E

R
A

L
 D

E
 P

L
A

N
IF

IC
A

C
IÓ

N
, 

C
E

N
T

R
O

S
 Y

 F
O

R
M

A
C

IÓ
N

 P
R

O
F

E
S

IO
N

A
L

 e
l 1

9
/0

6
/2

0
2

6
.

D
o
cu

m
e
n

to
 v

e
ri
fic

a
d
o

 e
n
 e

l m
o
m

e
n
to

 d
e
 la

 f
ir
m

a
 y

 v
e
ri
fic

a
b
le

 a
 t
ra

vé
s 

d
e
 la

 d
ir
e

cc
ió

n
 h

tt
p
s:

//
m

ia
.a

ra
g
o
n
.e

s/
d
o
cu

m
e
n
to

s 
co

n
 C

S
V

 C
S

V
3
7
5
5
S

R
L
6
K

P
1
9
0
X

F
IL

.



 

44 

 
PRS E2- F 13 
 

Familia Profesional: Química 

QUI201 - CFGM Operaciones de Laboratorio 

Módulo Optativo: Operaciones biotecnológicas 

Código: AOP1107 

Duración: 100 horas 

 

Resultados de aprendizaje y Criterios de evaluación:  

1. Caracteriza las técnicas básicas biotecnológicas relacionadas con los ácidos nucleicos, 

considerando sus principios, fundamentos y aplicaciones. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado las funciones biológicas fundamentales de los distintos ácidos nucleicos a 

partir de su estructura básica. 

b) Se han descrito y analizado las muestras, los materiales y los reactivos necesarios para el 

trabajo con ácidos nucleicos en el laboratorio de biotecnología. 

c) Se han aplicado técnicas de separación y purificación de ácidos nucleicos en función de las 

diferentes aplicaciones biotecnológicas. 

d) Se han relacionado las técnicas básicas de prevención frente a riesgos biológicos, justificando 

su utilización según la aplicación. 

 

2. Aplica las técnicas básicas biotecnológicas vinculadas a las proteínas, siguiendo los protocolos 

de seguridad vigentes, en el manejo de proteínas, en las aplicaciones industriales.  

 

Criterios de evaluación: 

a) Se ha reconocido la estructura fundamental de las proteínas y su relación directa con la función 

que desempeñan. 

b) Se han utilizado técnicas básicas de extracción de proteínas conforme a los procedimientos de 

calidad. 

c) Se han preparado adecuadamente las muestras, los materiales y los reactivos necesarios para 

el trabajo en el laboratorio de biotecnología de proteínas, siguiendo criterios de calidad. 

d) Se han explicado las principales técnicas de cuantificación y análisis de proteínas empleadas 

en biotecnología. 
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e) Se ha aplicado la normativa y los protocolos de seguridad vigentes para el manejo de proteínas 

en sus aplicaciones industriales. 

 

3. Analiza las técnicas básicas biotecnológicas utilizadas en la biología molecular, identificando 

su finalidad y campo de aplicación. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado los procesos biológicos básicos utilizados en un laboratorio de biología 

molecular, indicando su finalidad y aplicación. 

b) Se han utilizado distintas técnicas de biología molecular relacionadas con la clonación de ácidos 

nucleicos. 

c) Se han implementado los distintos tipos de vectores de clonación empleados en biología 

molecular, según su finalidad. 

d) Se han aplicado técnicas de transformación bacteriana en función de la aplicación industrial. 

e) Se han identificado las técnicas de cultivo celular eucariota, asociando cada medio de cultivo a 

su uso específico. 

f) Se han utilizado y diseñado técnicas básicas de bioinformática, evaluando su adecuación a la 

aplicación prevista. 

g) Se han aplicado normas de calidad y protocolos establecidos en las técnicas básicas 

inmunológicas. 

 

Contenidos orientativos: 

Técnicas básicas biotecnológicas de extracción, purificación, y separación de ácidos nucleicos: 

- Función de los ácidos nucleicos. 

- Estructura de los ácidos nucleicos. 

- Técnicas de extracción y purificación de ácidos nucleicos. 

- Técnica de separación de ácidos nucleicos mediante electroforesis. 

- Aplicaciones industriales. 

 

Técnicas básicas biotecnológicas de proteínas: 

- Estructura y función de las proteínas. 

- Aplicaciones industriales de las proteínas. 
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- Técnicas de extracción, purificación, y cuantificación de proteínas. 

- Técnicas de separación de proteínas y determinación del tamaño. 

- Técnicas básicas enzimáticas. 

- Aplicaciones industriales. 

 

Técnicas básicas biotecnológicas de biología molecular: 

- Vectores de clonación. 

- Medios de cultivo diferenciales. 

- Aspectos operativos en los ensayos biotecnológicos. 

- Técnicas básicas de identificación. 

- Técnicas de clonación in vitro. 

- Técnicas de transformación bacteriana. 

- Técnicas de cultivo celular eucariota. 

- Técnicas básicas de bioinformática. 

- Técnicas básicas inmunológicas. 

- Aplicaciones industriales. 

 

Especialidad del profesorado con atribución docente: 

- Laboratorio. 

- Análisis y química industrial. 
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Familia Profesional: Química 

QUI201 - CFGM Operaciones de Laboratorio 

Módulo Optativo: Control microbiológico, fisicoquímico y organoléptico de alimentos y 

aguas de consumo 

Código: AOP1108 

Duración: 100 horas 

 

Resultados de aprendizaje y Criterios de evaluación:  

1. Identifica la calidad de alimentos y agua de consumo mediante análisis organoléptico, aplicando 

métodos sensoriales.  

 

Criterios de evaluación: 

a) Se ha identificado la frescura y el estado de conservación de la muestra alimentaria, 

distinguiendo las características organolépticas normales de las desviaciones (anomalías o 

defectos) que indican deterioro o incumplimiento. 

b) Se ha seleccionado y preparado el método de análisis sensorial (cata descriptiva, prueba de 

discriminación, entre otros) y el ambiente de prueba de acuerdo con el tipo de alimento, 

garantizando la sistematicidad de la técnica. 

c) Se ha comprobado la calidad y frescura del alimento mediante la aplicación sistemática de los 

órganos sensoriales (vista, olfato, gusto, tacto y oído) en la secuencia correcta, registrando las 

percepciones. 

d) Se ha utilizado el vocabulario técnico y preciso para describir las características organolépticas 

(color, textura, aroma, sabor), evitando términos subjetivos y cuantificando la intensidad en la 

medida. 

e) Se ha calculado el nivel de conformidad del alimento, contrastando los atributos sensoriales 

detectados contra los estándares de calidad establecidos y definiendo si el producto es 

aceptable.  

 

2. Realiza determinaciones fisicoquímicas e instrumentales en muestras de alimentos y agua, 

identificando las propiedades intrínsecas, la composición y el comportamiento de una sustancia 

o material. 
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Criterios de evaluación: 

a) Se han descrito los principales parámetros fisicoquímicos de control (pH, conductividad, acidez, 

humedad, salinidad, entre otros), explicando su relevancia y su impacto en la calidad del 

producto. 

b) Se han ejecutado las técnicas de análisis clásicas, aplicando las normas de preparación de 

soluciones y reactivos. 

c) Se ha calibrado y utilizado el instrumental de medida de forma precisa, verificando la estabilidad 

de la lectura antes de la toma de datos. 

d) Se han calculado los resultados a partir de los datos experimentales, expresándolos en las 

unidades normalizadas requeridas y comparándolos con los valores límite legales. 

 

3. Aplica las técnicas estandarizadas de siembra y recuento de microorganismos indicadores en 

alimentos y aguas, cumpliendo la normativa alimentaria y de bioseguridad vigente.  

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han diferenciado los tipos de medios de cultivo (selectivos, enriquecimiento) seleccionando 

el adecuado para la cuantificación de microorganismos indicadores de acuerdo a la normativa 

alimentaria vigente. 

b) Se han ejecutado con destreza las técnicas de preparación de la muestra, seleccionando los 

materiales y los procedimientos. 

c) Se han cuantificado las colonias desarrolladas, calculando la concentración microbiana en 

Unidades Formadoras de Colonia por mililitro o por gramo de muestra (UFC/mL o UFC/g) y se 

han identificado las características macroscópicas típicas de los principales grupos 

microbianos. 

d) Se ha manejado y mantenido el instrumental crítico, reconociendo y cumpliendo las normas de 

bioseguridad básicas y los procedimientos de descontaminación y gestión de residuos 

biológicos del laboratorio.  

 

4. Sintetiza los resultados y gestiona la documentación de calidad y trazabilidad, analizando la 

conformidad de la muestra.  

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han sintetizado los datos obtenidos en las tres áreas (fisicoquímica, organoléptica y 

microbiológica), identificando la seguridad y calidad de la muestra. 
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b) Se han identificado las posibles fuentes de incertidumbre y errores en el proceso de análisis, 

proponiendo acciones correctivas y preventivas para la mejora continua del método. 

c) Se han identificado los datos para la redacción de informes de ensayo metódicos, anexando 

toda la información de trazabilidad. 

d) Se ha descrito el sistema de trazabilidad en el laboratorio y la normativa vigente, aplicándolo a 

la organizando de los registros de calibración de equipos y los lotes de reactivos. 

 

Contenidos orientativos: 

Muestreo y análisis organoléptico: 

- Técnicas de Muestreo: Tipos de muestreo (aleatorio, sistemático, por atributos) aplicados a 

alimentos sólidos, líquidos y superficies. Identificación y registro de la muestra. 

- Conservación y Transporte: Criterios de conservación y transporte de muestras (temperatura, 

tiempo, entre otros). 

- Fundamentos Sensoriales: Órganos sensoriales y su aplicación sistemática (vista, olfato, gusto, 

tacto). Detección e identificación de los umbrales de percepción. 

- Atributos Organolépticos: Vocabulario técnico y escalas de intensidad para describir color, 

textura (reología), aroma (olfato directo/retronasal) y sabor. 

- Métodos de Evaluación: Tipos de pruebas sensoriales (diferencial, descriptiva simple). 

Preparación del panel de cata y del ambiente de prueba. 

- Evaluación de la Frescura: Identificación de desviaciones, anomalías o defectos comunes 

(oxidación, rancidez, fermentación, entre otros). Contraste de las percepciones con los 

estándares de aceptación.  

 

Análisis Fisicoquímico e Instrumental: 

- Parámetros Fisicoquímicos clave: Medida de pH, acidez titulable y alcalinidad. Determinación 

de humedad y cenizas (extracción y gravimetría). Salinidad (titulación o instrumental). 

- Preparación Química: Preparación de soluciones, reactivos y estándares de concentración. 

Normas de trabajo con material volumétrico. 

- Técnicas Analíticas: Ejecución de técnicas volumétricas (titulaciones ácido-base, redox) 

aplicadas a matrices alimentarias para la determinación de acidez en lácteos, vinos, o zumos, 

entre otras). 

- Calibración y uso de equipos instrumentales: Fundamentos y utilización de instrumental de 

rutina (pHmetros, conductímetros, turbidímetros, refractómetros, entre otros). Protocolos de 

calibración y verificación de la estabilidad. 
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- Tratamiento de Datos: Cálculo de resultados a partir de datos experimentales. Factores de 

dilución. Masa seca. Comparación con los valores de referencia y expresión en las unidades 

normalizadas. 

 

Análisis Microbiológico: 

- Microorganismos Indicadores: Indicadores de calidad e higiene (Escherichia coli, Coliformes, 

Enterobacterias) y su relevancia en alimentos y agua. 

- Medios de Cultivo: Clasificación (selectivos, diferenciales, enriquecimiento). Preparación 

(pesado, disolución, esterilización) y selección del medio adecuado según el microorganismo y 

la normativa. 

- Preparación de Muestra: Homogeneización y ejecución de las diluciones decimales seriadas. 

- Técnicas de siembra: Aplicación de siembras en placa por vertido y por superficie (spread 

plate). Montaje del tubaje para la técnica del Número Más Probable (NMP). 

- Cuantificación: Recuento de colonias (UFC/mL o UFC/g). Reconocimiento de morfologías 

macroscópicas y uso de las tablas NMP para el cálculo de la concentración microbiana. 

- Bioseguridad Práctica: Manejo de la cabina de flujo laminar. Protocolos de descontaminación 

de material y equipos. 

 

Integración de resultados, Calidad y Documentación: 

- Fundamentos del Control de Calidad: Concepto de calidad y seguridad alimentaria. Interrelación 

de los tipos de análisis (fisicoquímico, microbiológico, sensorial). 

- Garantías de calidad. Buenas Prácticas de Laboratorio (BPL). Gestión de residuos y protocolos 

de bioseguridad de niveles 1 y 2 (BSL-1 y BSL-2). 

- Legislación Básica: Introducción a la normativa clave en calidad de alimentos de consumo y 

aguas (Límites microbiológicos y fisicoquímicos. Hoja de especificaciones del producto). 

- Juicio de Valor Integral: Síntesis y comparación de los resultados de las tres áreas 

(microbiología, fisicoquímica y organoléptica) para la evaluación final de la conformidad del 

producto. 

- Control de Errores: Identificación de las principales fuentes de incertidumbre y error (muestreo, 

pipeteo, instrumental). Propuesta de acciones correctivas y preventivas sencillas. 

- Gestión Documental: Sistemas de trazabilidad de muestras, reactivos y equipos. Archivo de 

registros y hojas de trabajo. 

- Identificación de los datos para elaborar Informes: Terminología técnica. Estructura del Informe 

de Ensayo normalizado. Análisis de conclusiones y resultados. 
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Especialidad del profesorado con atribución docente: 

- Laboratorio. 

- Análisis y química industrial. 
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Familia Profesional: Sanidad 

SAN202 - CFGM Farmacia y Parafarmacia 

Módulo Optativo: Uso y aplicaciones de las plantas medicinales en farmacia comunitaria 

Código: AOP1109 

Duración: 100 horas 

 

Resultados de aprendizaje y Criterios de evaluación:  

1. Describe los fundamentos de la fitoterapia, diferenciando los tipos de productos elaborados con 

plantas medicinales. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado los fundamentos de la fitoterapia. 

b) Se ha descrito la planta medicinal, planta aromática, planta oficinal.  

c) Se han clasificado los principios activos de las plantas según su origen biosintético describiendo 

su importancia terapéutica.  

d) Se han explicado los grupos principales de metabolitos secundarios de interés fitoterapéutico. 

e) Se han analizado los procedimientos de obtención de los principios activos de las plantas 

medicinales. 

f) Se han identificado los distintos tipos de productos comerciales elaborados con plantas 

medicinales. 

g) Se han descrito las formas farmacéuticas empleadas en fitoterapia. 

h) Se han identificado las fuentes de información y bases de datos utilizadas en fitoterapia. 

 

2. Analiza los productos de fitoterapia indicados en patologías del aparato digestivo y el 

metabolismo, relacionándolos con las principales aplicaciones, condiciones de uso y efecto 

producido. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado las generalidades y los síntomas de las patologías del aparato digestivo y 

metabolismo susceptibles de ser tratadas con fitoterapia o, en cuyo tratamiento puede ayudar 

la fitoterapia. 
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b) Se han citado las plantas medicinales utilizadas para cada patología del aparato digestivo y 

metabolismos susceptibles de ser tratadas con fitoterapia o, en cuyo tratamiento, puede ayudar 

la fitoterapia. 

c) Se han descrito, para cada planta medicinal, las acciones farmacológicas, indicaciones, el modo 

de empleo, efectos secundarios, interacciones y las contraindicaciones. 

d) Se han identificado y seleccionado productos de fitoterapia para tratar o ayudar a tratar 

patologías del aparato digestivo y del metabolismo. 

e) Se ha explicado las características y la forma de utilización de los productos de fitoterapia en 

patologías del aparato digestivo y el metabolismo. 

 

3. Identifica los productos de fitoterapia indicados en patologías del sistema cardiovascular, 

aparato respiratorio y sistema nervioso, relacionándolos con las principales aplicaciones, 

condiciones de uso y efecto producido. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado las generalidades y los síntomas de las patologías del sistema 

cardiovascular, aparato respiratorio y sistema nervioso susceptibles de ser tratadas con 

fitoterapia o, en cuyo tratamiento, puede ayudar la fitoterapia. 

b) Se han identificado las plantas medicinales utilizadas para cada patología del sistema 

cardiovascular, aparato respiratorio y sistema nervioso susceptibles de ser tratadas con 

fitoterapia o, en cuyo tratamiento, puede ayudar la fitoterapia. 

c) Se han descrito para cada planta medicinal, las acciones farmacológicas, indicaciones, el modo 

de empleo, efectos secundarios, interacciones y las contraindicaciones. 

d) Se han identificado y seleccionado productos de fitoterapia para tratar o ayudar a tratar el 

sistema cardiovascular, aparato respiratorio y sistema nervioso. 

e) Se han explicado las características y la forma de utilización de los productos de fitoterapia en 

patologías del sistema cardiovascular, aparato respiratorio y sistema nervioso. 

 

4. Describe los productos de fitoterapia indicados en patologías del aparato genitourinario y del 

sistema locomotor, relacionándolos con las principales aplicaciones, condiciones de uso y 

efecto producido 
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Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado las generalidades y los síntomas de las patologías del aparato genitourinario 

y sistema locomotor susceptibles de ser tratadas con fitoterapia o, en cuyo tratamiento puede 

ayudar la fitoterapia. 

b) Se han identificado las plantas medicinales utilizadas para cada patología del aparato 

genitourinario y sistema locomotor susceptibles de ser tratadas con fitoterapia o, en cuyo 

tratamiento, puede ayudar la fitoterapia. 

c) Se han descrito, para cada planta medicinal, las acciones farmacológicas, indicaciones, el modo 

de empleo, efectos secundarios, interacciones y las contraindicaciones. 

d) Se han identificado y seleccionado productos de fitoterapia para tratar o ayudar a tratar 

patologías del aparato genitourinario y sistema locomotor. 

e) Se han explicado las características y la forma de utilización de los productos de fitoterapia en 

patologías del aparato genitourinario y del sistema locomotor. 

 

5. Explica los productos de fitoterapia indicados en patologías dermatológicas y de los órganos de 

los sentidos, relacionándolos con las principales aplicaciones, condiciones de uso y efecto 

producido. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado las generalidades y los síntomas de las patologías dermatológicas y de los 

órganos de los sentidos susceptibles de ser tratadas con fitoterapia o, en cuyo tratamiento 

puede ayudar la fitoterapia. 

b) Se han identificado las plantas medicinales utilizadas en dermatología y de los órganos de los 

sentidos susceptibles de ser tratadas con fitoterapia o, en cuyo tratamiento puede ayudar la 

fitoterapia. 

c) Se han descrito, para cada planta medicinal, las acciones farmacológicas, indicaciones, el modo 

de empleo, efectos secundarios, interacciones y las contraindicaciones. 

d) Se han identificado y seleccionado productos de fitoterapia para tratar o ayudar a tratar 

patologías dermatológicas y de los órganos de los sentidos. 

e) Se han explicado las características y la forma de utilización de los productos de fitoterapia en 

patologías dermatológicas y de los órganos de los sentidos. 

 

6. Analiza los aceites esenciales y su técnica de aplicación, describiendo sus efectos y 

precauciones, aplicaciones terapéuticas y valorando los efectos en la salud. 

F
ir
m

a
d
o
 e

le
ct

ró
n
ic

a
m

e
n
te

  
p
o
r 

L
u
is

 M
a
ri
a
n
o
 M

a
lla

d
a
 B

o
le

a
, 
D

ir
e
ct

o
r/

a
 G

.P
la

n
i.,

C
e
n
tr

o
s 

F
o
rm

.P
ro

fe
s.

, 
D

IR
E

C
C

IÓ
N

 G
E

N
E

R
A

L
 D

E
 P

L
A

N
IF

IC
A

C
IÓ

N
, 

C
E

N
T

R
O

S
 Y

 F
O

R
M

A
C

IÓ
N

 P
R

O
F

E
S

IO
N

A
L

 e
l 1

9
/0

6
/2

0
2

6
.

D
o
cu

m
e
n

to
 v

e
ri
fic

a
d
o

 e
n
 e

l m
o
m

e
n
to

 d
e
 la

 f
ir
m

a
 y

 v
e
ri
fic

a
b
le

 a
 t
ra

vé
s 

d
e
 la

 d
ir
e

cc
ió

n
 h

tt
p
s:

//
m

ia
.a

ra
g
o
n
.e

s/
d
o
cu

m
e
n
to

s 
co

n
 C

S
V

 C
S

V
3
7
5
5
S

R
L
6
K

P
1
9
0
X

F
IL

.



 

55 

 
PRS E2- F 13 
 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han definido los fundamentos de la aromaterapia y de los aceites esencial. 

b) Se han identificado las vías de administración de los aceites esenciales. 

c) Se han descrito las acciones, precauciones y aplicaciones terapéuticas de los aceites 

esenciales más comunes. 

d) Se han valorado los efectos que puede ocasionar sobre la salud el uso inadecuado de aceites 

esenciales. 

 

Contenidos orientativos: 

Fitoterapia y productos fitoterápicos:  

- Fitoterapia. Aspectos clave. 

- Componentes de las plantas. Metabolitos primarios y secundarios. 

- Procesado de las plantas medicinales. 

- Formas farmacéuticas empleadas en fitoterapia. 

- Legislación en plantas medicinales. 

- Tipos de productos elaborados con plantas medicinales. 

- Fuentes de información y bases de datos utilizadas en fitoterapia. 

 

Fitoterapia del aparato digestivo y metabolismo: 

- Principales patologías del aparato digestivo y metabolismo de interés en fitoterapia. 

- Plantas medicinales de interés terapéutico en el aparato digestivo y metabolismo. 

- Productos de fitoterapia. Indicaciones, contraindicaciones, efectos secundarios e interacciones. 

- Protocolos de indicación farmacéutica en fitoterapia. Patologías del aparato digestivo y el 

metabolismo. 

 

Fitoterapia del sistema cardiovascular, aparato respiratorio y sistema nervioso: 

- Principales patologías del sistema cardiovascular, aparato respiratorio y sistema nervioso de 

interés en fitoterapia. 

- Plantas medicinales de interés terapéutico en el sistema cardiovascular, aparato respiratorio y 

sistema nervioso. 
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- Productos de fitoterapia. Indicaciones, contraindicaciones, efectos secundarios e interacciones. 

- Protocolos de indicación farmacéutica en fitoterapia. Patologías del sistema cardiovascular, 

aparato respiratorio y sistema nervioso. 

 

Fitoterapia del aparato genitourinario y del sistema locomotor: 

- Principales patologías del aparato genitourinario y sistema locomotor de interés en fitoterapia 

- Plantas medicinales de interés terapéutico en el aparato genitourinario y sistema locomotor. 

- Productos de fitoterapia. Indicaciones, contraindicaciones, efectos secundarios e interacciones. 

- Protocolos de indicación farmacéutica en fitoterapia. Patologías del aparato genitourinario y del 

sistema locomotor. 

 

Fitoterapia en dermatología y de los órganos de los sentidos: 

- Principales patologías dermatológicas y de los órganos de los sentidos de interés en fitoterapia. 

- Plantas medicinales de interés terapéutico en dermatología y órganos de los sentidos. 

- Productos de fitoterapia. Indicaciones, contraindicaciones, efectos secundarios e interacciones. 

- Protocolos de indicación farmacéutica en fitoterapia. Patologías dermatológicas y órganos de 

los sentidos. 

 

Aromaterapia: 

- Fundamentos de la aromaterapia. 

- Los aceites esenciales. Características y vías de administración. 

- Propiedades e indicaciones de los aceites esenciales más comunes. 

- Precauciones de uso y toxicidad de los aceites esenciales. 

 

Especialidad del profesorado con atribución docente: 

- Procedimientos de diagnóstico clínico y ortoprotésico. 

- Procesos diagnósticos clínicos y productos ortoprotésicos. 

 

  

F
ir
m

a
d
o
 e

le
ct

ró
n
ic

a
m

e
n
te

  
p
o
r 

L
u
is

 M
a
ri
a
n
o
 M

a
lla

d
a
 B

o
le

a
, 
D

ir
e
ct

o
r/

a
 G

.P
la

n
i.,

C
e
n
tr

o
s 

F
o
rm

.P
ro

fe
s.

, 
D

IR
E

C
C

IÓ
N

 G
E

N
E

R
A

L
 D

E
 P

L
A

N
IF

IC
A

C
IÓ

N
, 

C
E

N
T

R
O

S
 Y

 F
O

R
M

A
C

IÓ
N

 P
R

O
F

E
S

IO
N

A
L

 e
l 1

9
/0

6
/2

0
2

6
.

D
o
cu

m
e
n

to
 v

e
ri
fic

a
d
o

 e
n
 e

l m
o
m

e
n
to

 d
e
 la

 f
ir
m

a
 y

 v
e
ri
fic

a
b
le

 a
 t
ra

vé
s 

d
e
 la

 d
ir
e

cc
ió

n
 h

tt
p
s:

//
m

ia
.a

ra
g
o
n
.e

s/
d
o
cu

m
e
n
to

s 
co

n
 C

S
V

 C
S

V
3
7
5
5
S

R
L
6
K

P
1
9
0
X

F
IL

.



 

57 

 
PRS E2- F 13 
 

Familia Profesional: Transporte y Mantenimiento de Vehículos 

TMV201 - CFGM Carrocería 

Módulo Optativo: Mantenimiento y mecánica rápida del vehículo 

Código: AOP1110  

Duración: 100 horas 

 

Resultados de aprendizaje y Criterios de evaluación:  

1. Realiza tareas de mantenimiento básico del motor y de sus sistemas auxiliares, analizando los 

principios de funcionamiento y justificando las intervenciones desarrolladas. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado los tipos de motores y sus componentes. 

b) Se ha descrito el funcionamiento del motor y su sistema de distribución. 

c) Se han diferenciado los tipos de aceites existentes. 

d) Se ha explicado el sistema de refrigeración. 

e) Se ha descrito los sistemas de alimentación, escape y arranque. 

f) Se han descrito las averías más comunes del motor. 

g) Se han sustituido los componentes básicos del sistema de refrigeración. 

h) Se ha realizado el reemplazo de los distintos filtros del vehículo. 

i) Se han repuesto las correas de servicio del vehículo. 

 

2. Realiza operaciones de mantenimiento básico en los sistemas de transmisión de fuerza y en 

los trenes de rodaje interpretando la documentación técnica, analizando su función, sus 

características principales, el funcionamiento y garantizando el rendimiento del vehículo.  

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han descrito las características y funcionamiento de la transmisión. 

b) Se han identificado los elementos de suspensión y los tipos. 

c) Se ha descrito el sistema de dirección y su funcionamiento.  

d) Se han identificado los elementos o sistemas con disfunción. 
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e) Se han realizado las operaciones de mantenimiento y de reparación de las averías relacionadas 

con los sistemas de transmisión de fuerza y en los trenes de rodaje, siguiendo la documentación 

técnica. 

f) Se ha verificado el funcionamiento de los sistemas de transmisión de fuerza y los trenes de 

rodaje. 

g) Se han identificado las características principales de los neumáticos y sus reparaciones. 

h) Se ha descrito el sistema de frenado. 

i) Se ha comprobado el nivel y estado de los diferentes fluidos del vehículo. 

j) Se han realizado los cambios de líquidos del vehículo. 

k) Se han explicado y aplicado los procedimientos de prevención de riesgos laborales. 

 

3. Efectúa operaciones de mantenimiento básico en la instalación eléctrica del vehículo, 

diagnosticando las averías y verificando el funcionamiento de las señales acústicas y 

luminosas. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han descrito las principales magnitudes eléctricas y sus unidades de medida. 

b) Se ha identificado el sistema de carga y arranque. 

c) Se ha descrito los sistemas auxiliares del vehículo. 

d) Se ha interpretado la documentación técnica del vehículo. 

e) Se han identificado las disfunciones en las instalaciones eléctricas. 

f) Se ha verificado el funcionamiento de las señales acústicas y luminosas. 

g) Se han montado y desmontado elementos eléctricos del vehículo, faros, lámparas, fusibles, 

entre otros. 

h) Se ha verificado el funcionamiento de las señales acústicas y luminosas. 

i) Se han descrito y aplicado los procedimientos de prevención de riesgos laborales. 

j) Se ha comprobado el funcionamiento del sistema eléctrico reparado. 

 

4. Verifica el estado operativo del vehículo, relacionando las averías simples con la técnica de 

reparación. 
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Criterios de evaluación: 

a) Se ha verificado el estado de operatividad del vehículo.  

b) Se han realizado las operaciones de mantenimiento preventivo básico del vehículo. 

c) Se han descrito las averías principales del vehículo y las técnicas básicas de reparación. 

d) Se han aplicado distintos procedimientos básicos para detectar averías del vehículo. 

e) Se ha valorado la importancia del mantenimiento periódico del vehículo para su correcto 

funcionamiento. 

f) Se han respetado las normas medioambientales durante la puesta a punto y reparación del 

vehículo, clasificando los residuos para su tratamiento. 

 

Contenidos orientativos: 

Operaciones de mantenimiento del motor y de sus sistemas auxiliares: 

- Motores: tipos, componentes y funcionamiento: 

 Principales tipos de motores y sus características. 

 Partes esenciales y su función: 

 Operaciones básicas de mantenimiento y herramientas habituales. 

- Sistema de lubricación: 

 Tipos de aceite utilizados. 

 Funcionamiento de la lubricación del motor. 

 Mantenimiento básico: comprobación de nivel, cambios de aceite y sustitución del filtro. 

- Sistema de alimentación: 

 Funcionamiento del sistema de entrada de combustible y aire. 

 Mantenimiento frecuente: revisión de filtros, limpieza de conductos y comprobación de 

posibles obstrucciones. 

- Sistema de refrigeración: 

 Funcionamiento del sistema que controla la temperatura del motor. 

 Mantenimiento básico: revisión de niveles, control de fugas y sustitución de elementos como 

manguitos o termostato. 

- Sistema de sobrealimentación y control de emisiones: 

 Principio de funcionamiento de la sobrealimentación y los sistemas anticontaminación. 
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 Mantenimiento habitual: revisión de conductos, intercooler y limpieza o sustitución de 

componentes de control de emisiones. 

- Sistema de arranque: 

 Funcionamiento del motor de arranque y sus elementos asociados. 

 Mantenimiento básico: comprobación del estado de la batería, conexiones y sustitución de 

componentes desgastados. 

 

Mantenimiento básico de sistemas de transmisión de fuerzas y trenes de rodaje: 

- Sistemas de frenos y antibloqueo (ABS): 

 Funcionamiento y efectos sobre el vehículo. 

 Operaciones básicas de mantenimiento: revisión de pastillas, discos, niveles de líquido y 

funcionamiento del ABS. 

- Embragues: 

 Principio de funcionamiento y efectos sobre la transmisión. 

 Mantenimiento habitual: ajuste y sustitución de componentes desgastados. 

- Cajas de cambios y diferenciales: 

 Funcionamiento y repercusión en el vehículo. 

 Mantenimiento: lubricación, comprobación de niveles y revisión de engranajes. 

- Árboles de transmisión: 

 Funcionamiento y efectos sobre la transmisión de fuerza. 

 Mantenimiento básico: inspección y lubricación de juntas y soportes. 

- Sistemas de control de tracción: 

 Funcionamiento y su importancia para la estabilidad del vehículo. 

- Sistema de dirección: 

 Tipos y funcionamiento. 

 Mantenimiento básico: revisión de holguras, lubricación y ajuste de componentes. 

- Sistemas de suspensión: 

 Tipos y funcionamiento. 

 Mantenimiento básico: inspección de amortiguadores, muelles y elementos de fijación. 
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Mantenimiento del sistema eléctrico y sus circuitos: 

- Corriente continua: 

 Aplicaciones en el vehículo. 

 Magnitudes y unidades eléctricas básicas. 

- Aparatos de medida: 

 Uso de multímetros y otros instrumentos para medir corriente, voltaje y resistencia. 

- Elementos eléctricos del vehículo: 

 Faros, lámparas, fusibles, motores del limpiaparabrisas y escobillas. 

 Identificación y funciones de cada componente. 

- Montaje, desmontaje y reparación: 

 Procedimientos básicos y técnicas correctas. 

 Herramientas y equipos utilizados. 

 Medidas de seguridad y prevención de riesgos eléctricos. 

- Fusibles y lámparas: 

 Comprobación y sustitución. 

 Reconocimiento de valores nominales. 

- Elementos eléctricos y electrónicos: 

 Identificación de componentes y circuitos asociados a diferentes sistemas del vehículo. 

 Efectos de su funcionamiento y posibles fallos. 

 

Detección y reparación de averías simples: 

- Reparación general del vehículo y su equipamiento 

 Técnicas, modos operativos, herramientas y medidas de seguridad. 

- Motores: 

 Diagnóstico y reparación de fallos simples. 

 Procedimientos operativos y equipamiento necesario. 

 Aplicación de medidas de seguridad. 

- Circuitos de fluidos: 

 Diagnóstico de fallos: sintomatología y equipos de detección. 
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 Reparación y mantenimiento básico de los circuitos. 

 Procedimientos, herramientas y seguridad. 

- Suspensión: 

 Técnicas básicas de reparación. 

 Modos operativos y herramientas utilizadas. 

 Medidas de seguridad aplicables. 

- Dirección y transmisión: 

 Procedimientos de reparación y mantenimiento básico. 

 Equipos y métodos de trabajo. 

 Seguridad en las operaciones. 

- Frenos: 

 Diagnóstico y reparación de sistemas de freno. 

 Modos operativos y herramientas necesarias. 

 Medidas de seguridad. 

- Sistemas eléctricos y sus circuitos: 

 Diagnóstico de fallos y reparación de circuitos simples. 

 Equipamiento y procedimientos operativos. 

 Aplicación de medidas de seguridad. 

 

Especialidad del profesorado con atribución docente: 

- Mantenimiento de vehículos. 

- Organización y procesos de mantenimiento de vehículos. 
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Familia Profesional: Actividades Físicas y Deportivas 

AFD301 - CFGS Enseñanza y Animación Sociodeportiva 

Módulo Optativo: Expresión corporal y artes escénicas 

Código: AOP1111 

Duración: 100 horas 

 

Resultados de aprendizaje y Criterios de evaluación:  

1. Elabora y caracteriza proyectos de artes escénicas y expresión corporal, relacionando los 

principios de la animación con las necesidades de las personas usuarias y estableciendo 

propuestas didácticas con enfoque recreativo. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han analizado los elementos expresivos propios de la expresión corporal: cuerpo, espacio, 

tiempo e intensidad. 

b) Se han analizado las manifestaciones de las actividades expresivas: gesto, postura, mimo, 

dramatización y danza. 

c) Se han seleccionado los espacios, los equipamientos y los materiales necesarios para el 

desarrollo de las actividades expresivas buscando la máxima participación y en condiciones de 

máxima seguridad. 

d) Se ha definido la organización de las personas, la ubicación de los materiales y la utilización 

del tiempo y del espacio en las actividades expresivas y artes escénicas. 

 

2. Desarrolla coreografías y secuencias de movimiento, utilizando la música como guía, 

adaptándolas a diferentes niveles de dificultad y estilos de animación. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado coreografías originales adaptándolas a diferentes géneros musicales. 

b) Se han utilizado técnicas de expresión corporal y movimiento transmitiendo emociones y 

mensajes a través de la música. 

c) Se han adaptado las coreografías a diferentes niveles de dificultad y capacidades de las 

diferentes personas participantes. 

d) Se han secuenciado los movimientos de forma lógica y coherente con la estructura musical. 
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3. Identifica montajes de expresión corporal y actividades de artes escénicas, adaptándolos a las 

características de las diferentes personas del grupo y al contexto de intervención. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado producciones teatrales adaptadas a diferentes géneros. 

b) Se han aplicado técnicas de expresión corporal y movimiento para transmitir emociones y 

mensajes a través del lenguaje corporal relacionados con el juego dramático. 

c) Se han adaptado las creaciones teatrales a diferentes niveles de dificultad y capacidades de 

las personas participantes. 

 

4. Dirige actividades de animación con soporte musical y de expresión corporal, aplicando 

técnicas de comunicación y dinamización grupal. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han explicado y demostrado las coreografías, secuencias de movimiento y montajes 

teatrales de forma clara y precisa. 

b) Se han descrito las técnicas de comunicación verbal y no verbal para motivar y dinamizar al 

grupo. 

c) Se han aplicado técnicas de motivación para la participación activa y el trabajo en equipo 

durante las actividades. 

d) Se han analizado las técnicas de resolución de conflictos y se han aplicado en las distintas 

situaciones. 

 

5. Analiza el desarrollo y resultado de las actividades de animación y expresión, utilizando las 

técnicas e instrumentos para valorar su idoneidad y adecuación a los objetivos establecidos en 

el proyecto, así como el grado de satisfacción de los participantes. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado herramientas para la evaluación del proceso metodológico, siguiendo 

criterios de máxima participación y satisfacción de las personas participantes. 

b) Se han elaborado propuestas de mejora a partir del análisis de la información y las conclusiones 

recogidas en la evaluación de todo el proceso. 
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c) Se han descrito métodos de evaluación de los diferentes elementos que configuran la actividad. 

d) Se han identificado y aplicado técnicas para evaluar la situación personal y social de partida de 

las personas participantes en las actividades. 

 

Contenidos orientativos: 

Elaboración de proyectos de artes escénicas expresión corporal: 

- El espectáculo escénico: características y función social de sus diferentes manifestaciones: 

teatro, danza, danza creación, circo, mimo, pantomima, clown, performance, entre otros. 

- La música: Ritmo, melodía, armonía, timbre, forma musical. 

- Exploración de los instrumentos comunicativos del intérprete: expresión oral, corporal, gestual 

y mímica, y rítmico-musical.  

- Descripción y análisis de los elementos de la expresión dramática: personaje, situación, acción, 

conflicto, espacio, tiempo. 

 

Desarrollo y dirección de actividades de ritmo y expresión con soporte musical: 

- Expresión corporal y movimiento: Técnicas básicas de danza, improvisación, lenguaje corporal. 

- Relación música-movimiento: Coordinación, ritmo, expresión, interpretación. 

- Estructuras musicales aplicadas al baile: compases y ritmos predominantes. 

- Desarrollo e implementación de coreografías grupales sencillas. 

- Fundamentos teóricos sobre estructuras musicales aplicadas a la animación sociodeportiva. 

- Técnicas creativas para el diseño coreográfico: combinación e innovación en movimientos 

grupales e individuales. 

- Gestión logística y técnica: equipos musicales y espacios físicos. 

 

Desarrollo y dirección de producciones escénicas: 

- Las pautas del teatro: Palabra, tono, mímica, gesto, movimiento, maquillaje, peinado, vestuario, 

accesorio, decorado, iluminación, música, sonido. Relación con los roles técnicos.  

- Los instrumentos del intérprete: Expresión corporal, gestual, oral y rítmico-musical. 

- Prácticas teatrales: Juego expresivo, juego simbólico, juego dramático, mimo, clown, teatro de 

sombras, improvisación, entre otros. 

- Actividades de contacto con la lectura teatralizada: Creación de sencillos monólogos o diálogos, 

ejercicios de entonación hablada y cantada, dicción, articulación, entre otros. 
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Recreación y creación de escenas, improvisaciones, memorización e interpretación de pequeñas 

obras o fragmentos con soporte musical y de expresión corporal: 

- La comunicación (gestión de la mirada, relación entre intérpretes y estos con los espectadores). 

- Interpretación del personaje a partir de la situación, la acción, el conflicto, sus objetivos y 

funciones. Roles de trabajo: Actor, coreógrafo, espectador, entre otros. 

- Desarrollo de un espectáculo. Fases del proceso creativo. 

 

Análisis de las actividades de animación y expresión corporal: 

- Análisis de procesos y resultados de las actividades de animación: Espacios utilizados, 

instalaciones, instrumentos y material, personal de la organización implicado, desarrollo de la 

actividad, elementos complementarios y auxiliares, nivel de participación y satisfacción de los 

participantes. 

- Técnicas de aplicación de instrumentos específicos de evaluación para las actividades 

expresivas. 

- Detección de necesidades de mejora derivadas de la evaluación.  

- Análisis de estrategias e instrumentos para el estudio de grupos. 

- Recogida de datos.  

- Valoración de la autoevaluación y retroalimentación como estrategia de mejora.  

 

Especialidad del profesorado con atribución docente: 

- Educación física. 
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Familia Profesional: Edificación y Obra Civil 

EOC301 – CFGS Proyectos de Edificación 

Módulo Optativo: Modelado BIM en edificación 

Código: AOP1112 

Duración: 100 horas 

 

Resultados de aprendizaje y Criterios de evaluación:  

1. Representa los elementos constructivos y estructurales con herramientas BIM (Building 

Information Modeling) de forma paramétrica, relacionando las configuraciones generales del 

programa informático y del proyecto. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado y utilizado los comandos e instrucciones de la herramienta BIM. 

b) Se han definido los parámetros necesarios en la herramienta BIM. 

c) Se han representado elementos constructivos y/o estructurales a medida, usando la 

herramienta BIM. 

d) Se han definido y aplicado los estándares y estilos de representación gráfica para la 

representación. 

e) Se han importado/exportado los elementos constructivos y/o estructurales de edificios, 

utilizando la herramienta BIM. 

f) Se han definido los modelos con el nivel de desarrollo adecuado a los requerimientos del 

proyecto, conforme a los estándares internacionales. 

 

2. Elabora modelos tridimensionales de elementos constructivos y de edificios, utilizando la 

información recogida en el proyecto. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado las disciplinas asociadas al proyecto de construcción conforme a la 

información facilitada y al nivel de desarrollo requerido en el proyecto. 

b) Se ha modelado el terreno y emplazamiento del edificio utilizando la herramienta BIM según se 

establece en el proyecto. 
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c) Se han identificado los elementos constructivos o estructurales con el fin de colocarlos con la 

precisión requerida según indicaciones del proyecto.  

d) Se han diseñado los elementos constructivos y estructurales según proyecto  

e) Se ha realizado el modelo 3D del edificio utilizando y combinando los diferentes elementos 

constructivos y estructurales ajustándose a los requisitos del proyecto y en el tiempo requerido. 

 

3. Genera planos y vistas de edificios analizando la información técnica del proyecto y utilizando 

herramientas BIM.  

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han definido las vistas necesarias para los planos del proyecto con el detalle requerido, 

conforme a los requisitos del proyecto. 

b) Se han obtenido los planos del proyecto del edificio, a partir de las vistas 2D y 3D de su modelo 

BIM, conforme a los requisitos exigidos en el proyecto y en el tiempo establecido. 

c) Se han identificado los materiales necesarios para asignar a los objetos, usando texturas 

ajustadas a las prescripciones del proyecto. 

d) Se han aplicado los materiales a los elementos constructivos del edificio, asignando las texturas 

y comprobando la visualización correcta. 

e) Se han generado perspectivas, escenas y recorridos virtuales, utilizando cámaras, luces y 

asignación de materiales al modelo en la herramienta BIM. 

f) Se han generado imágenes foto-realistas del edificio utilizando herramientas BIM ajustadas al 

entorno real del edificio. 

 

4. Elabora informes desde la herramienta BIM, gestionando los datos y proporcionando 

información del proyecto. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado los tipos de archivos a partir del entorno de trabajo, la interfaz de la 

herramienta BIM y el uso de cada uno. 

b) Se han definido parámetros personalizados del proyecto con la herramienta BIM, de tipo global 

o específicos, de objetos con criterios de claridad y precisión. 
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c) Se ha extraído información del modelo del edificio con la herramienta BIM para compartirla con 

otras personas usuarias o aplicaciones informáticas usando los formatos requeridos en el 

proyecto. 

d) Se han diseñado etiquetas personalizadas para extraer y visualizar información de elementos 

constructivos del proyecto en los planos. 

 

Contenidos orientativos: 

Herramientas de representación de elementos constructivos y estructurales: 

- Herramientas de diseño paramétrico en construcción. Herramientas software BIM (Building 

Information Modeling). 

- Entorno de trabajo con herramientas BIM. Organización de un proyecto. 

- Preparación de elementos paramétricos constructivos y estructurales con una herramienta BIM. 

- Estándares y estilos gráficos del proyecto. Creación de plantillas. 

- Diferencia entre categoría, familia, tipo y ejemplar. Parametrización. 

- Librerías y repositorios de elementos constructivos y estructurales. Estándares. 

- Tipos de archivos para modelos de edificios y elementos constructivos y/o estructurales. 

Formatos rvt, rte, rfa, rft, ifc. 

- Importación y vinculación de formatos externos CAD, IFC y nubes de puntos a modelos BIM. 

- Configuración de la visualización de los elementos importados o vinculados en la herramienta 

BIM. 

- Nivel de información del modelo BIM. El estándar de niveles LOD y su relación con las etapas 

del desarrollo de un proyecto de construcción en España. 

 

Modelos tridimensionales de elementos constructivos y edificios: 

- Elección de plantilla para un nuevo proyecto con herramienta BIM 

- Unidades de proyecto. 

- Referencias en proyectos BIM: Niveles y rejillas: creación, modificación y propiedades. 

- Ubicación y orientación del proyecto. 

- Representación del emplazamiento con herramienta BIM: 

 Superficies topográficas: 

 Selección de puntos. Importación de planos topográficos en formato CAD.  

 Importación de listados de puntos desde estación total. 
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 División y segregación de superficies.  

 Líneas de propiedad. Etiquetado. 

 Estudio y análisis del solar. 

 Aplicación de la carta solar y de la iluminación artificial proyectada. 

- Modelado de elementos constructivos: 

 Elementos estructurales: pórticos, muros de contención, muros de carga, zapatas y 

cimentaciones, losas, forjados, escaleras y rampas.  

 Muros de fachada y particiones: Posición, línea de ubicación, restricciones y enlaces con 

otros elementos. Muros cortina. 

 Objetos BIM de arquitectura: Puertas, ventanas, lucernarios, falsos techos y mobiliario, entre 

otros. 

 Cubiertas. 

 Elementos constructivos compuestos por varias capas. 

 Asignación de materiales y prioridades en uniones de diferentes elementos constructivos. 

 

Elaboración de planos y vistas de edificios: 

- Requisitos de los documentos del proyecto entregables según un BEP (BIM Execution Plan). 

- Estándares BIM: Plantillas de vista. Propiedades y asignación de las plantillas. Formatos. 

Cajetines de planos. 

- Modos de visualización de las vistas de un modelo BIM de edificio: Alámbrico, línea oculta, 

sombreados, texturas y realista. 

- Vistas 2D de un modelo BIM: Planta, alzado y sección, llamadas y detalles de vistas 2D. 

- Esquemas de color en vistas 2D de un modelo BIM de edificio, aplicando diferentes criterios y 

parámetros. Aplicaciones. 

- Vistas 3D de un modelo BIM de edificio: Axonometrías y otras perspectivas. Ajuste de la 

posición de la cámara. Visualización y rotación. Bloqueo de vista y anotaciones. 

- Materiales: Creación. Elección de texturas. Mapeo de materiales. Efectos especiales. 

- Simulación de iluminación (natural y artificial) del modelo BIM del edificio, recorridos, materiales 

y renderizado. 

- Visualización gráfica y visibilidad en vistas de proyecto. 

- Transparencias, filtros y ocultación de elementos. 

- Acotación, etiquetas, símbolos y notas de texto.  
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- Identificación de notas clave vinculadas al presupuesto de la obra. 

 

Elaboración de informes y gestión de datos con herramientas BIM 

- Vistas de leyenda en un modelo BIM de edificio. Creación y edición. Leyendas de notas clave. 

Vinculación con unidades de obra del presupuesto. 

- Vistas de diseño en un modelo BIM. Aplicación para la vinculación de planos 2D externos 

obtenidos desde otros programas al modelo BIM del edificio. 

- Generación de documentos en formato electrónico desde la herramienta BIM para compartir. 

Formatos PDF y DWF, IFC y BCF. 

- Exportación de documentos CAD en formatos editables y no editables desde la herramienta 

BIM. Estándares internacionales. 

- Cálculo de superficies útiles y construidas del modelo del edificio con la herramienta BIM. 

Cuadros de superficies y su exportación a hoja de cálculo. 

- Auditoría de modelos BIM. Chequeo de errores.  

 

Especialidad del profesorado con atribución docente: 

- Construcciones civiles y edificación. 

- Oficina de proyectos de construcción. 
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Familia Profesional: Electricidad y Electrónica 

ELE305 - CFGS Electromedicina Clínica 

Módulo Optativo: Electricidad y electrónica aplicadas a la electromedicina 

Código: AOP1113 

Duración: 100 horas 

 

Resultados de aprendizaje y Criterios de evaluación: 

1. Elabora y configura circuitos de control y potencia en equipos de rehabilitación, radiodiagnóstico 

y cuidados críticos, seleccionando los componentes y aplicando la normativa electrotécnica.  

 

Criterios de evaluación:  

a) Se han descrito los circuitos de arranque, inversión y regulación de motores eléctricos. 

b) Se han identificado los componentes de control, protección y señalización. 

c) Se han calculado las características técnicas de los componentes. 

d) Se han elaborado esquemas eléctricos con la simbología correspondiente. 

e) Se han utilizado programas de diseño asistido (CAD) para los esquemas. 

f) Se ha aplicado la normativa electrotécnica y los criterios de calidad. 

 

2. Monta, instala y revisa sistemas automáticos con control programable de equipos lavadores de 

endoscopios, de motores pequeños de tubos de rayos X, y equipos de hemodiálisis, 

interpretando los esquemas eléctricos y comprobando su funcionamiento.  

 

Criterios de evaluación:  

a) Se han interpretado los esquemas eléctricos. 

b) Se ha identificado la función de cada componente en el sistema. 

c) Se han montado y conexionado los circuitos de mando y potencia. 

d) Se han realizado pruebas de maniobra con los motores. 

e) Se han cumplido los criterios de calidad establecidos. 

f) Se han aplicado los tiempos previstos en las actividades. 
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3. Programa sistemas automatizados mediante PLC (programmable logic controller), diseñando 

circuitos y verificando su correcto funcionamiento. 

 

Criterios de evaluación:  

a) Se han identificado y referenciado las entradas y salidas del sistema. 

b) Se han conectado los equipos y dispositivos periféricos. 

c) Se ha establecido la comunicación entre el software y el sistema programable. 

d) Se han diseñado circuitos básicos de control con autómatas programables. 

e) Se ha verificado el correcto funcionamiento del sistema y se han corregido fallos. 

f) Se han aplicado normas de calidad y tiempos de ejecución. 

 

4. Programa y ajusta microcontroladores y sensores, implementando soluciones para la medida 

de señales bioeléctricas y la generación de señales aplicables al cuerpo humano. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se ha identificado la estructura, las funciones, los bloques y los componentes de los circuitos, 

explicando su aplicación en la electromedicina.  

b) Se han seleccionado los diferentes tipos de sensores, así como su montaje y conexionado 

seguros, para la medida de señales bioeléctricas, tales como electrocardiograma (ECG), 

electromiograma (EMG), saturación periférica de oxígeno (SpO2) y temperatura, entre otros. 

c) Se ha creado, cargado y depurado el código del programa para la adquisición, procesamiento 

y verificación de señales de entrada (sensores) y de salida (actuadores o electrodos).  

d) Se han montado y ensamblado los circuitos resultantes, validando su funcionamiento mediante 

herramientas de medición.  

e) Se ha ajustado y validado el funcionamiento del sistema de medida y de generación de señales 

(tales como electroestimuladores o tensiómetros, entre otros), corrigiendo los errores 

detectados.  

f) Se ha asegurado la calidad y la fiabilidad del circuito programable, aplicando las precauciones 

establecidas en los protocolos para el manejo y conexión a periféricos. 

 

5. Repara y ajusta microcontroladores con sus sensores correspondientes para la medida de 

señales bioeléctricas y la generación de señales aplicables al cuerpo humano, averiguando el 

fallo y buscando posibles soluciones. 
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Criterios de evaluación:  

a) Se han identificado los síntomas de fallos o averías en microcontroladores y sensores 

asociados a la medida de señales bioeléctricas. 

b) Se ha localizado el fallo (físico o lógico) mediante el análisis de entradas y salidas en circuitos 

digitales (combinacionales y secuenciales).  

c) Se ha utilizado instrumentación y software de depuración específicos para el diagnóstico y la 

localización precisa de fallos y errores de código.  

d) Se han solucionado los errores de programación y los fallos electrónicos en los circuitos, 

mediante la corrección de código y/o la sustitución de componentes.  

e) Se han sustituido los componentes defectuosos, aplicando procedimientos de prevención de 

daños por descargas electrostáticas (ESD) y otras normas de seguridad.  

f) Se ha verificado el correcto funcionamiento del sistema microprogramable tras la reparación o 

ajuste, documentando y registrando todas las intervenciones realizadas. 

 

Contenidos orientativos: 

Instalaciones básicas de automatismos de equipos electromédicos: 

- Tipos y características de instalaciones de automatismos de equipos electromédicos. 

- Sensores y actuadores: tipos, funcionamiento y aplicaciones en equipos y sistemas 

electromédicos. 

- Receptores eléctricos: motores, actuadores, cargas resistivas, electroválvulas, entre otros. 

- Selección de materiales con catálogos de fabricantes. 

- Protecciones contra cortocircuitos y sobrecargas. 

- Circuitos combinacionales y secuenciales. 

- Diseño y montaje de automatismos de lógica cableada para el control de equipos de 

rehabilitación como cama de magnetoterapia, actuadores elevadores de equipos de 

oftalmología, oftalmoscopios o lámparas de hendidura. 

- Cálculo de características técnicas y normativa aplicable. 

 

Montaje de instalaciones y sistemas automatizadas para equipos tipo lavado de endoscopios, 

equipos de hemodiálisis, motores pequeños de tubos de rayos X: 

- Interpretación y montaje de esquemas eléctricos. 
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- Circuitos de mando, control, fuerza y señalización. 

- Instalación de protecciones eléctricas contra sobrecargas y cortocircuitos en automatismos en 

electromedicina. 

- Control de potencia en motores monofásicos y trifásicos. 

- Conexionado y maniobra de motores. 

- Circuitos de arranque, inversión y regulación de velocidad. 

 

Sistemas de automatización con autómatas programables (PLC) asociados a equipos y sistemas 

electromédicos: 

- Estructura y funcionamiento de autómatas programables. 

- Conexión y montaje de PLC y periféricos. 

- Programación básica de PLC: lenguajes y procedimientos, gráfico funcional de control por 

etapas y transiciones (GRAFCETs) de electromedicina. 

- Configuración y simulación de programas en autómatas. 

- Aplicaciones industriales y selección de PLC. 

 

Montaje y programación de circuitos microprogramables para la medida de señales bioeléctricas y 

la generación de señales aplicadas al cuerpo humano. 

- Programación y carga de programas en microcontroladores para el diagnóstico mediante la 

medida de señales bioeléctricas. 

- Montaje y conexión de sensores de electrocardiograma (ECG), electromiograma (EMG), 

saturación periférica de oxígeno (SpO2), y temperatura, entre otros, para la medida de señales 

bioeléctricas. 

- Programación y carga de programas en microcontroladores para la aplicación de tratamientos 

mediante señales bioeléctricas, entre otras. 

- Montaje y conexión de electroestimuladores, tensiómetros, entre otros. 

- Herramientas de edición, análisis y depuración de código. 

- Verificación y análisis con herramientas de medición, para validar el funcionamiento del 

sistema. 

- Precauciones en el manejo y conexión de periféricos. 
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Mantenimiento de circuitos electrónicos microprogramables para la medida de señales bioeléctricas 

y la generación de señales aplicables al cuerpo humano. 

- Tipos y detección de averías en microcontroladores y sensores para la medida de señales 

bioeléctricas. 

- Diagnóstico y localización de fallos físicos y lógicos en los circuitos y sensores. 

- Uso de instrumentación y software de depuración y análisis para la diagnosis. 

- Análisis de entradas y salidas en circuitos. 

- Prevención de daños por descargas electrostáticas. 

- Verificación del correcto funcionamiento tras la reparación. 

- Documentación y registro de intervenciones. 

 

Especialidad del profesorado con atribución docente: 

- Equipos electrónicos. 

- Sistemas electrónicos. 

- Sistemas electrotécnicos y automáticos. 

- Instalaciones electrotécnicas. 
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Familia Profesional: Electricidad y Electrónica 

ELE304 - CFGS Sistemas de Telecomunicaciones e Informáticos 

Módulo Optativo: Programación de aplicaciones de telecomunicaciones para ordenadores, 

placas de desarrollo y teléfonos móviles 

Código: AOP1114 

Duración: 100 horas 

 

Resultados de aprendizaje y Criterios de evaluación:  

1. Identifica lenguajes de programación por código y por bloques, seleccionando el entorno de 

desarrollo integrado y manejando sus propiedades y características.  

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado lenguajes de programación por código y sus fundamentos. 

b) Se han identificado lenguajes de programación por bloques y sus fundamentos. 

c) Se han seleccionado entornos de desarrollo integrado por código y sus características. 

d) Se han aplicado y configurado entornos de desarrollo integrado por código y sus características. 

e) Se han seleccionado entornos de desarrollo integrado por bloques y sus características. 

f) Se han utilizado y configurado entornos de desarrollo integrado por bloques y sus 

características. 

 

2. Programa aplicaciones para ordenadores, analizando y utilizando los principios de la 

programación por código en situaciones relacionadas con telecomunicaciones. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado los fundamentos de la programación. 

b) Se han seleccionado, incorporado y utilizado librerías adecuadas. 

c) Se han utilizado distintos tipos de variables, constantes y tipos de datos simples y complejos. 

d) Se han utilizado sentencias repetitivas, de control de selección, condicionales y de saltos. 

e) Se han utilizado funciones y comandos propios del lenguaje y de librerías relevantes. 

f) Se han utilizado funciones y subrutinas creadas por la persona usuaria. 

g) Se han programado aplicaciones para ordenadores en el lenguaje por código elegido. 
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h) Se han creado, buscado y/o adaptado aplicaciones para ordenadores de otras fuentes o 

recursos con el fin de resolver problemas de telecomunicaciones. 

i) Se han instalado y ejecutado las aplicaciones en un ordenador. 

j) Se ha verificado su funcionamiento y dado respuesta al problema a resolver. 

 

3. Programa aplicaciones para placas de desarrollo electrónico, analizando y utilizando los 

principios de la programación por código a situaciones relacionadas con las 

telecomunicaciones.  

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado las similitudes y diferencias entre la programación por código de 

aplicaciones para ordenadores y el equivalente para placas de desarrollo. 

b) Se han seleccionado esquemas electrónicos que interactúan con la placa de desarrollo. 

c) Se han montado o simulado los esquemas electrónicos que interactúan con la placa de 

desarrollo. 

d) Se han programado aplicaciones para la placa de desarrollo y los montajes electrónicos en el 

lenguaje por código elegido. 

e) Se han creado, buscado y/o adaptado aplicaciones y montajes electrónicos utilizando otras 

fuentes o recursos para resolver situaciones de telecomunicaciones. 

f) Se han simulado y depurado las aplicaciones para placas y los montajes electrónicos en el 

entorno de desarrollo elegido. 

g) Se han instalado y ejecutado las aplicaciones y los montajes electrónicos en prototipos reales. 

h) Se ha verificado su funcionamiento y dado respuesta a las situaciones a resolver. 

 

4. Programa aplicaciones para telefonía móvil, analizando y utilizando los principios de la 

programación por bloques a situaciones relacionadas con las telecomunicaciones. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han utilizado y configurado componentes de la programación por bloques. 

b) Se han usado y programado eventos de los componentes de la programación por bloques. 

c) Se ha estructurado la aplicación utilizando bloques de control if, while, for, entre otros. 

d) Se han leído o modificado propiedades de componentes usando bloques. 
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e) Se han utilizado bloques matemáticos, lógicos, y de texto. 

f) Se han creado bloques con funciones o procedimientos personalizados. 

g) Se han declarado variables globales y locales. 

h) Se han hecho diseños de interfaces integrando componentes de la programación por bloques. 

i) Se han programado aplicaciones para telefonía móvil en el lenguaje por bloques elegido. 

j) Se han creado, buscado y/o adaptado aplicaciones de telefonía móvil utilizando otras fuentes 

o recursos para resolver situaciones relacionadas con las telecomunicaciones. 

k) Se han simulado y depurado las aplicaciones de telefonía móvil en el entorno de desarrollo 

elegido. 

l) Se han instalado y ejecutado las aplicaciones en un teléfono móvil. 

m) Se ha verificado su funcionamiento y dado respuesta a la situación presentada. 

 

5. Programa aplicaciones de control de sensores, actuadores y puertos de comunicaciones, 

analizando y utilizando los principios de programación y control a situaciones relacionadas con 

las telecomunicaciones. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han agregado a las aplicaciones código o bloques que hacen lecturas de sensores. 

b) Se han incluido a las aplicaciones código o bloques que controlan actuadores. 

c) Se han añadido a las aplicaciones código o bloques que controlan puertos de comunicaciones 

en ordenadores. 

d) Se han incorporado a las aplicaciones código o bloques que controlan puertos de 

comunicaciones en placas de desarrollo electrónico. 

e) Se han agregado a las aplicaciones código o bloques que controlan puertos de comunicaciones 

en teléfonos móviles. 

f) Se han programado aplicaciones donde intervienen sensores, actuadores y/o comunicaciones. 

g) Se han creado, buscado y/o adaptado aplicaciones usando otras fuentes o recursos para 

resolver situaciones relacionadas con las telecomunicaciones. 

h) Se han simulado y depurado las aplicaciones y/o montajes en el entorno de desarrollo elegido. 

i) Se han instalado y ejecutado las aplicaciones en la plataforma respectiva. 

j) Se ha verificado su funcionamiento y dado respuesta a situaciones relacionadas con las 

telecomunicaciones. 
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Contenidos orientativos: 

Identificación de lenguajes de programación y de sus entornos de desarrollo integrado: 

- Lenguajes de programación por código, por bloques y sus fundamentos. 

- Entornos de desarrollo integrado (IDE) por código, por bloques y sus características. 

- Características, opciones, y herramientas de los IDE. 

- Interfaces gráficas, editor de código o bloques de los IDE. 

- Herramientas de compilación, ejecución y simulación de los IDE. 

 

Programación de aplicaciones para ordenadores: 

- Fundamentos de la programación. 

- Variables, constantes y tipos de datos simples y complejos. 

- Sentencias de control de selección, de condiciones y de saltos. Sentencias repetitivas. 

- Comandos y funciones propias del lenguaje. 

- Comandos y funciones de librerías. 

- Subrutinas y funciones del programador. 

 

Programación de aplicaciones para placas de desarrollo electrónico: 

- Placas de desarrollo electrónico 

- Esquemas y montajes electrónicos. 

- Simulación de placas de desarrollo electrónico. 

- Lenguajes aplicados a placas de desarrollo electrónico. 

 

Programación de aplicaciones para telefonía móvil: 

- Componentes visibles, interfaz de usuario. 

- Componentes invisibles, funciones del teléfono móvil. 

- Eventos. 

- Bloques de control. 

- Propiedades de componentes. 

- Funciones y procedimientos personalizados. 
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- Variables globales y locales. 

- Operadores. Bloques matemáticos, lógicos y de texto. 

- Diseño de interfaces. 

 

Programación de aplicaciones de control de sensores, actuadores y puertos de comunicaciones: 

- Sensores: ambientales; de posición y movimiento; de contacto y proximidad, entre otros. 

- Actuadores: visuales y sonoros; mecánicos y de movimiento; de comunicaciones entre otros. 

- Comunicaciones guiadas y puertos de comunicaciones. Puerto serie. 

- Comunicaciones inalámbricas. 

- Tarjetas inalámbricas. Lectores/Escritores de tarjetas inalámbricas. 

- Librerías y comandos relacionados con sensores y actuadores electrónicos. 

- Librerías y bloques relacionados con sensores y actuadores en teléfonos móviles. 

 

Especialidad del profesorado con atribución docente: 

- Sistemas electrónicos. 

- Equipos electrónicos. 
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Familia Profesional: Energía y Agua 

ENA301- CFGS Eficiencia Energética y Energía Solar Térmica 

Módulo Optativo: Sistemas eléctricos y automáticos 

Código: AOP1115 (MP 0120) 

Duración: 100 horas 

 

Resultados de aprendizaje y Criterios de evaluación:  

1. Selecciona máquinas eléctricas y sus sistemas de alimentación, protección y control asociados, 

analizando los requerimientos técnicos y describiendo su función en el sistema. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se ha seleccionado la documentación técnica para la identificación de las máquinas y sus 

sistemas de alimentación. 

b) Se han descrito los sistemas de alimentación, protección y control asociados a las máquinas 

eléctricas. 

c) Se han determinado las características de los sistemas de protección, alimentación y control. 

d) Se han descrito los tipos de motores eléctricos utilizados en las instalaciones térmicas y de 

fluidos. 

e) Se han calculado los parámetros de funcionamiento de las máquinas y sistemas de 

alimentación. 

f) Se han identificado las máquinas y sistemas auxiliares a partir de las características 

determinadas. 

g) Se han respetado los tiempos estipulados para la realización de la actividad. 

 

2. Configura sistemas cableados de regulación y control, analizando las necesidades técnicas, 

según las distintas tecnologías (neumática, hidráulica, eléctrica), dibujando esquemas y 

aplicando la normativa 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han descrito los diferentes sistemas de regulación. 

b) Se han identificado las tecnologías que componen el sistema. 
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c) Se han descrito las diferentes secciones que componen la estructura del sistema automático 

(fuerza, mando, entradas, salidas, protecciones, entre otros). 

d) Se ha descrito la secuencia de funcionamiento del sistema. 

e) Se han determinado las magnitudes (eléctricas, neumáticas, hidráulicas, entre otras) para la 

selección de componentes. 

f) Se ha configurado el esquema de fuerza de la instalación eléctrica, a partir de las características 

de los receptores. 

g) Se ha determinado la solución técnica de acuerdo a las necesidades de regulación y control de 

la instalación y a las tecnologías empleadas. 

h) Se ha elaborado el esquema secuencial de control de la instalación. 

i) Se han seleccionado los elementos de los sistemas de regulación y control. 

j) Se han dibujado los esquemas (eléctricos, neumáticos, hidráulicos, entre otros) de los sistemas. 

 

3. Realiza operaciones de montaje de sistemas automáticos de regulación y control interpretando 

planos y esquemas de instalaciones. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han interpretado los esquemas (eléctricos, neumáticos, hidráulicos, entre otros) y planos de 

ubicación de las instalaciones del sistema. 

b) Se han identificado las fases de montaje de acuerdo a las distintas tecnologías que configuran 

el sistema. 

c) Se han seleccionado los equipos y elementos que configuran el sistema. 

d) Se han seleccionado las herramientas y equipos requeridos para cada intervención. 

e) Se han ubicado los elementos que constituyen la instalación, a partir de planos y de acuerdo a 

las instrucciones del fabricante. 

f) Se han interconectado los elementos electrotécnicos del sistema. 

g) Se han realizado las conexiones de las redes de fluidos. 

h) Se han realizado las operaciones de montaje en condiciones de calidad y seguridad. 

i) Se han aplicado las normativas y reglamentaciones de aplicación. 

j) Se ha documentado el proceso seguido en el montaje de los sistemas automáticos. 
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4. Verifica el funcionamiento y condiciones de seguridad de sistemas automáticos, realizando 

pruebas y comparando magnitudes características con los valores de referencia de la 

instalación. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han determinado las pruebas y medidas que es preciso realizar en la instalación. 

b) Se han utilizado correctamente los instrumentos de medida. 

c) Se han contrastado las medidas de los parámetros de funcionamiento de los equipos con sus 

valores nominales. 

d) Se han realizado las pruebas de seguridad según la reglamentación vigente. 

e) Se ha comprobado la secuencia de funcionamiento del sistema automático. 

f) Se ha verificado la respuesta de los elementos de protección ante anomalías. 

g) Se han resuelto las contingencias surgidas en el proceso. 

h) Se han realizado las operaciones respetando las condiciones técnicas y de seguridad 

requeridas. 

i) Se ha documentado el proceso seguido en la realización de pruebas y medidas. 

 

5. Localiza disfunciones o averías en los sistemas automáticos, analizando los síntomas que 

presentan y relacionándolos con las causas que los producen. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado los síntomas que presenta la disfunción, relacionándola con la sección 

correspondiente (eléctrica, neumática, hidráulica, entre otras). 

b) Se ha elaborado un procedimiento de intervención para la localización de la disfunción. 

c) Se han realizado medidas de los parámetros característicos de la instalación. 

d) Se han elaborado hipótesis de las posibles causas que producen la disfunción o avería. 

e) Se ha aislado la sección del sistema que produce la avería o disfunción. 

f) Se ha identificado el elemento que produce la avería o disfunción. 

g) Se ha documentado el proceso seguido en la localización de averías y disfunciones. 
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6. Corrige disfunciones o averías en sistemas automáticos verificando la restitución de los 

parámetros de funcionamiento del sistema. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se ha elaborado un procedimiento de intervención para la corrección de la disfunción. 

b) Se ha sustituido el elemento o elementos responsables de la avería. 

c) Se ha solucionado la disfunción o avería en el tiempo establecido. 

d) Se han realizado medidas de los parámetros característicos de la instalación. 

e) Se han ajustado los parámetros a las condiciones de diseño. 

f) Se ha manejado con destreza y calidad los equipos y herramientas. 

g) Se han aplicado las normas de seguridad en las intervenciones. 

h) Se ha documentado el proceso seguido en la corrección de averías y disfunciones. 

 

7. Configura sistemas automáticos programables describiendo el funcionamiento y aplicación de 

los equipos y elementos del sistema. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se ha descrito la funcionalidad de los elementos que componen un sistema automático 

programable. 

b) Se han identificado en el sistema las variables que se deben controlar. 

c) Se han identificado los elementos que componen un sistema automático programable 

(entradas, salidas, sensores, autómatas, entre otros). 

d) Se ha elaborado un esquema del sistema para dar respuesta a las necesidades de regulación 

y control del proceso. 

e) Se han analizado las características técnicas de distintos autómatas programables. 

f) Se ha seleccionado el autómata programable. 

g) Se han seleccionado mediante catálogos los elementos del sistema automático programable. 

 

8. Realiza la puesta en marcha de sistemas automáticos programables instalando equipos y 

elaborando programas. 
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Criterios de evaluación: 

a) Se ha elaborado el diagrama de flujo del proceso que es preciso automatizar. 

b) Se ha elaborado el esquema secuencial de control de la instalación. 

c) Se han analizado distintas metodologías de programación de autómatas. 

d) Se ha elaborado el programa de control para automatizar el sistema. 

e) Se ha identificado el modo de introducir el programa. 

f) Se ha verificado el funcionamiento del programa de comunicaciones. 

g) Se ha comprobado la secuencia de funcionamiento del sistema automático. 

h) Se han resuelto posibles contingencias surgidas en el proceso. 

 

9. Realiza operaciones de montaje de sistemas automáticos programables interpretando 

esquemas y verificando su funcionamiento. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han ubicado los diferentes elementos del sistema. 

b) Se ha instalado el autómata y los elementos periféricos. 

c) Se han conexionado los elementos del sistema automático. 

d) Se han identificado las secciones y los componentes de las instalaciones, relacionándolos con 

la simbología utilizada. 

e) Se ha confeccionado un esquema de la instalación utilizando la simbología adecuada. 

f) Se han conectado las redes de fluidos. 

g) Se ha comprobado el funcionamiento de la secuencia de control. 

h) Se han realizado ajustes para solucionar desviaciones del programa de control. 

i) Se han resuelto las contingencias surgidas en el proceso. 

j) Se ha documentado el proceso seguido en la puesta en funcionamiento del sistema automático. 

 

Contenidos orientativos: 

Selección de máquinas eléctricas y sus sistemas auxiliares: 

- Interpretación de esquemas. Sistemas monofásicos. Sistemas trifásicos.  

- Elementos de los circuitos: interruptores, conmutadores, pulsadores, relés, contactores, 

temporizadores, entre otros.  
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- Componentes pasivos: resistencias, bobinas y condensadores. 

- Transformadores. Tipos y características.  

- Motores de corriente continua y de corriente alterna. Tipos, características y aplicaciones. 

- Selección de sistemas de arranque y control.  

- Determinación de dispositivos de protección.  

- Sistemas electrónicos de variación de velocidad de motores.  

- Elaboración de esquemas de conexión.  

- Medida y verificación de parámetros de funcionamiento.  

- Condiciones de seguridad.  

 

Configuración de instalaciones eléctricas de alimentación y control:  

- Aplicación de la normativa de instalaciones eléctricas de baja tensión.   

- Protecciones. Tipos y características. Aplicaciones.   

- Determinación de las canalizaciones.  

- Selección de conductores eléctricos.  

- Selección de componentes auxiliares.  

- Elaboración de esquemas de fuerza y maniobra de instalaciones.  

- Montaje de cuadros eléctricos. Tipología y características.  

- Montaje y conexionado de elementos mando y señalización. Montaje de instalaciones. Técnicas 

y procedimientos. 

 

Montaje de sistemas de regulación y control: 

- Principios de automatización. 

- Procesos continuos. Características. 

- Procesos secuenciales. Características. 

- Álgebra lógica. Funciones y variables. 

- Determinación de circuitos lógicos elementales. 

- Lazos de regulación (bucle cerrado, abierto, entre otros). 

- Tipos de regulación: P, PI y PID. Funciones de transferencia. Realimentación. 

- Aplicaciones en las instalaciones. 
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- Selección de componentes de los sistemas de regulación. 

- Elaboración de esquemas. Simbología. 

 

Verificación del funcionamiento de sistemas de regulación y control: 

- Instrumentos de medida. Pruebas y medidas. 

- Pruebas de seguridad. 

- Elementos de protección. 

- Secuencia de funcionamiento. 

 

Localización de averías en sistemas automáticos: 

- Procedimientos de intervención. 

- Medición de parámetros característicos. 

- Disfunciones. 

- Documentación. 

 

Reparación de averías en sistemas automáticos: 

- Procedimientos de intervención. 

- Ajuste de parámetros. 

- Equipos y herramientas. 

- Sustitución de elementos. 

 

Configuración de sistemas automáticos programables: 

- Tipos de autómatas programables. 

- Variables del sistema. 

- Elementos de un sistema automático programable. 

- Esquemas de sistemas automáticos. Regulación y control. 

- Características y selección de autómatas programables. 

- Puesta en marcha de sistemas automáticos programables. 

- Diagramas de flujo. 

- Conexionado de los sistemas automáticos programables. 
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- Programación de autómatas. Verificación de programas. 

- Conexionado de autómatas y elementos periféricos. 

- Programas de control. 

- Montaje de sistemas automáticos programables. 

- Esquemas de instalación. 

- Conexionado de redes. Comprobaciones. 

- Conexionado de elementos de control. Ajustes. 

- Resolución de contingencias. Documentación. 

 

Especialidad del profesorado con atribución docente: 

- Organización y proyectos de sistemas energéticos. 

- Instalación y mantenimiento de equipos térmicos y de fluidos. 
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Familia Profesional: Fabricación Mecánica 

FME304 - CFGS Programación de la Producción en Fabricación Mecánica 

Módulo Optativo: Prototipado por fabricación aditiva 

Código: AOP1035  

Duración: 100 horas 

 

Resultados de aprendizaje y Criterios de evaluación:  

1. Reconoce los principios básicos del prototipado rápido identificando y describiendo las 

tecnologías que lo componen. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se ha definido el concepto y alcance de la fabricación aditiva. 

b) Se ha definido el concepto y alcance del mecanizado por control numérico (CNC). 

c) Se han identificado las fases comunes a los procesos de prototipado rápido (fabricación aditiva 

y mecanizado por control numérico (CNC). 

d) Se han identificado las diferentes técnicas de prototipado rápido. 

e) Se han descrito las características básicas de las tecnologías de prototipado rápido. 

f) Se han identificado las cualidades y los defectos de cada tecnología. 

 

2. Elabora prototipos en 3D, mediante software, interpretando las especificaciones técnicas.  

 

Criterios de evaluación: 

a) Se ha interpretado la forma del objeto representado en las vistas o sistemas de representación 

gráfica. 

b) Se han interpretado las diferentes vistas, secciones y detalles de los planos, determinando la 

información contenida en éstos. 

c) Se ha verificado que los prototipos cumplen con las especificaciones requeridas. 

d) Se han identificado los materiales del objeto representado. 

e) Se ha realizado un croquis completo de forma que permita el desarrollo y construcción del 

prototipo. 

f) Se ha modelado el sólido necesario para su posterior obtención. 
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3. Realiza croquis de utillajes y herramientas para la ejecución de los procesos, definiendo las 

soluciones constructivas en cada caso. 

 

Criterios de evaluación:   

a) Se ha seleccionado el sistema de representación gráfica más adecuado para representar la 

solución constructiva. 

b) Se han preparado los instrumentos de representación y soportes necesarios. 

c) Se ha realizado el croquis de la solución constructiva del utillaje o herramienta según las normas 

de representación gráfica. 

d) Se ha realizado un croquis completo que permita el desarrollo y construcción del utillaje. 

 

4. Prepara máquinas de prototipado rápido, seleccionando los útiles y aplicando las técnicas o 

procedimientos requeridos. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se ha interpretado la información contenida en las especificaciones del producto a fabricar. 

b) Se ha realizado el programa de acuerdo con las especificaciones del manual de programación 

del software de impresión 3D y/o de control numérico computarizado (CNC) empleado. 

c) Se ha verificado el programa simulando en el ordenador. 

d) Se han corregido los errores detectados en la simulación. 

e) Se han identificado las herramientas, útiles y soporte de fijación de piezas. 

f) Se ha cargado el programa de prototipado rápido. 

g) Se han ajustado los parámetros de la máquina. 

 

5. Obtiene objetos prediseñados aplicando tecnologías de prototipado rápido y verificando las 

dimensiones del objeto. 

 

Criterios de evaluación:   

a) Se han identificado las normas de seguridad, orden y limpieza requeridas. 

b) Se han ajustado los parámetros de la máquina. 
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c) Se han seleccionado y ejecutados programas para la realización de objetos mediante 

fabricación aditiva y/o mecanizado por control numérico (CNC). 

d) Se han seleccionado los instrumentos de medición o verificación en función de la operación a 

realizar. 

e) Se han aplicado las normas de seguridad. 

f) Se ha mantenido el área de trabajo con orden y limpieza. 

 

6. Post procesa y monta piezas obteniendo conjuntos que funcionan como una sola unidad. 

 

Criterios de evaluación:   

a) Se han identificado y realizado tratamientos superficiales mecánicos, térmicos y químicos 

comparándolos con los acabados primarios del proceso. 

b) Se ha definido la secuencia de montaje a partir de la documentación técnica (planos, 

procedimientos y especificaciones). 

c) Se han identificado los principales riesgos de seguridad e higiene en los procesos de post 

procesado tomando las medidas de protección individuales y colectivas necesarias. 

d) Se ha ejecutado el montaje del elemento con arreglo a los procedimientos prescritos, aplicando 

la normativa medioambiental en los procesos de prototipado. 

e) Se ha verificado el resultado final del proceso de acuerdo con lo indicado en las 

especificaciones técnicas. 

 

Contenidos orientativos: 

Definición de los principios básicos del prototipado rápido: 

- Prototipado rápido. 

- Procesos y etapas de prototipado rápido. 

- Identificación de las técnicas de prototipado rápido: 

 Fabricación aditiva. 

 Mecanizado por control numérico (CNC). 

- Materiales más comunes en la fabricación aditiva y/o el mecanizado por control numérico 

(CNC). 
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Determinación de formas y dimensiones representadas en planos de fabricación: 

- Interpretación de planos de fabricación. 

- Normas de dibujo industrial. 

- Vistas. 

- Cortes y secciones. 

- Representación gráfica de geometrías en 3D. 

 

Técnicas de prototipado rápido: 

- Procesos, etapas y entornos del prototipado rápido: 

 Fabricación aditiva. 

 Mecanizado por control numérico (CNC). 

- Software de impresión 3D. 

- Software de control numérico computarizado (CNC). 

 

Preparación de máquinas de prototipado rápido: 

- Manejo y utilización de máquinas de prototipado rápido: 

 Máquinas de impresión 3D. 

 Maquinaria de control numérico (CNC). 

- Manejo y uso de software de prototipado rápido. 

- Montaje de piezas y herramientas. 

- Identificación y resolución de problemas. 

- Utilización de manuales de la máquina. 

 

Control de procesos de prototipado rápido: 

- Ejecución de operaciones de prototipado rápido: 

 Impresión 3D. 

 Mecanizado por control numérico (CNC). 

- Aplicación de técnicas de verificación y control. 

- Corrección de las desviaciones de las piezas fabricadas (tolerancias dimensionales 

geométricas y superficiales). 
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- Identificación y resolución de problemas.  

- Normativa de prevención de riesgos laborales y protección ambiental. 

 

Realización de operaciones de montaje de elementos mecánicos: 

- Procedimientos mecánicos, equipos y calidades de post procesado superficiales. 

- Procedimientos térmicos de post procesado.  

- Acabado de objetos fabricados. 

 

Especialidad del profesorado con atribución docente: 

- Organización y proyectos de fabricación mecánica. 

- Mecanizado y mantenimiento de máquinas. 
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Familia Profesional: Hostelería y Turismo 

HOT301 - CFGS Agencias de Viajes y Gestión de Eventos 

Módulo Optativo: Patrimonio turístico de Aragón 

Código: AOP1116 

Duración: 100 horas 

 

Resultados de aprendizaje y Criterios de evaluación:  

1. Identifica y valora el patrimonio gastronómico y enológico de Aragón, valorando su potencial 

como recurso turístico.  

 

Criterios de evaluación:  

a) Se han identificado los productos gastronómicos y enológicos característicos de Aragón, 

explicando su relevancia histórica y cultural dentro de las diferentes comarcas. 

b) Se han relacionado los elementos del patrimonio gastronómico con la oferta turística, 

justificando su capacidad para atraer visitantes y diferenciar a la región. 

c) Se han valorado propuestas de integración de la gastronomía y la enología en experiencias 

turísticas, identificando fortalezas y áreas de mejora. 

d) Se han propuesto materiales promocionales o descriptivos sobre la gastronomía y enología 

aragonesa demostrando claridad, precisión y atractivo para el turista. 

 

2. Analiza los recursos e infraestructuras turísticas de Aragón, evaluando su integración en 

itinerarios y experiencias turísticas.  

 

Criterios de evaluación:  

a) Se han localizado y descrito los recursos e infraestructuras clave de Zaragoza, Huesca y Teruel, 

destacando su funcionalidad en la oferta turística. 

b) Se ha explicado cómo los diferentes tipos de recursos e infraestructuras (culturales, recreativos, 

de transporte, entre otros) contribuyen a la experiencia del visitante. 

c) Se ha valorado la accesibilidad, sostenibilidad y conectividad de los recursos turísticos, 

proponiendo soluciones a posibles deficiencias. 

d) Se han propuesto itinerarios o experiencias prácticas que integren infraestructuras urbanas con 

actividades turísticas, adaptándose a diferentes perfiles de turistas. 

F
ir
m

a
d
o
 e

le
ct

ró
n
ic

a
m

e
n
te

  
p
o
r 

L
u
is

 M
a
ri
a
n
o
 M

a
lla

d
a
 B

o
le

a
, 
D

ir
e
ct

o
r/

a
 G

.P
la

n
i.,

C
e
n
tr

o
s 

F
o
rm

.P
ro

fe
s.

, 
D

IR
E

C
C

IÓ
N

 G
E

N
E

R
A

L
 D

E
 P

L
A

N
IF

IC
A

C
IÓ

N
, 

C
E

N
T

R
O

S
 Y

 F
O

R
M

A
C

IÓ
N

 P
R

O
F

E
S

IO
N

A
L

 e
l 1

9
/0

6
/2

0
2

6
.

D
o
cu

m
e
n

to
 v

e
ri
fic

a
d
o

 e
n
 e

l m
o
m

e
n
to

 d
e
 la

 f
ir
m

a
 y

 v
e
ri
fic

a
b
le

 a
 t
ra

vé
s 

d
e
 la

 d
ir
e

cc
ió

n
 h

tt
p
s:

//
m

ia
.a

ra
g
o
n
.e

s/
d
o
cu

m
e
n
to

s 
co

n
 C

S
V

 C
S

V
3
7
5
5
S

R
L
6
K

P
1
9
0
X

F
IL

.



 

96 

 
PRS E2- F 13 
 

 

3. Desarrolla propuestas turísticas que combinan patrimonio natural, histórico-artístico y recursos 

territoriales aplicándolas a actividades de desarrollo local.  

 

Criterios de evaluación:  

a) Se han identificado las metodologías para la elaboración de itinerarios turísticos. 

b) Se han desarrollado itinerarios turísticos que integran experiencias gastronómicas y recursos 

culturales y naturales de Aragón, considerando accesibilidad y sostenibilidad. 

c) Se han adaptado las propuestas turísticas a perfiles específicos de visitantes, mostrando 

sensibilidad hacia sus intereses y necesidades. 

d) Se han utilizado herramientas y metodologías apropiadas para el desarrollo de rutas y 

actividades, justificando la elección de los recursos y los objetivos de la experiencia. 

e) Se han presentado propuestas turísticas innovadoras que combinan tradición y modernidad, 

incorporando elementos tecnológicos o narrativos atractivos para el turista. 

 

4. Analiza áreas de mejora en la interacción entre los recursos locales y los potenciales turistas, 

identificando la innovación y el valor añadido de la oferta turística. 

 

Criterios de evaluación:  

a) Se han identificado metodologías para valorar la interacción ente los recursos turísticos y los 

potenciales turistas. 

b) Se han analizado las propuestas turísticas existentes en Aragón, destacando su impacto en el 

bienestar del turista y el valor añadido generado. 

c) Se han identificado las debilidades de las propuestas turísticas que se ofertan en Aragón. 

d) Se han propuesto estrategias de mejora e innovación tecnológica, que potencien la 

accesibilidad, sostenibilidad y satisfacción de los turistas, considerando los recursos 

disponibles. 

e) Se han desarrollado planes de mejora para la promoción y gestión del turismo en Aragón, 

integrando las recomendaciones sobre gastronomía y recursos locales. 

 

Contenidos orientativos: 

Patrimonio gastronómico y enológico de Aragón como recurso turístico: 

- Patrimonio gastronómico aragonés: diversidad y riqueza cultural. 
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- Productos emblemáticos de Aragón: Denominaciones de Origen (DO), Indicación Geográfica 

Protegida (IGP) y Especialidades Tradicionales Garantizadas (ETG). Estudio y análisis de 

pliegos de condiciones. 

- Platos y recetas tradicionales por comarcas: el ternasco, la trufa negra, recao de Binéfar, el 

jamón de Teruel, entre otros. 

- La importancia de la gastronomía como elemento diferenciador en la oferta turística. 

- Vinos, Enología, Denominaciones de Origen Protegidas (DOP), IGP y Bodegas de Aragón.  

- Técnicas de interpretación cultural aplicadas a la gastronomía. 

- Experiencias gastronómicas innovadoras: talleres de cocina, rutas de cata y eventos 

enogastronómicos. 

 

Recursos e infraestructuras turísticas de Aragón: 

- Tipología de recursos turísticos: naturales, culturales, recreativos y de servicios. 

- Localización de recursos e infraestructuras clave en Zaragoza, Huesca y Teruel:  

 Museos, palacios de congresos, hospitales, medios de transporte.  

 Entidades financieras, instalaciones deportivas, instituciones educativas. 

- Uso práctico de recursos territoriales en la planificación turística:  

 Transporte público y accesibilidad. 

 Equipamientos de seguridad y servicios públicos relevantes para los turistas. 

- Integración de infraestructuras en la experiencia turística: visitas guiadas y servicios 

complementarios. 

 

Experiencias turísticas integradas: 

- Metodología para la elaboración de itinerarios turísticos:  

 Identificación de necesidades y perfil del turista. 

 Selección y combinación de recursos culturales, gastronómicos y naturales. 

- Estrategias para optimizar la experiencia turística:  

 Accesibilidad, sostenibilidad y transporte. 

 Inclusión de experiencias gastronómicas en rutas culturales y naturales. 

- Elaboración de rutas temáticas. 

- Itinerarios urbanos en Zaragoza que integren gastronomía y patrimonio cultural. 
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Mejora de la interacción entre recursos y potenciales turistas:  

- Métodos para evaluar la interacción entre los potenciales turistas y los recursos locales: 

 Análisis de la experiencia turística.  

 Indicadores de calidad y satisfacción turística. 

- Identificación de áreas de mejora en la infraestructura y promoción:  

 Sostenibilidad y accesibilidad. 

 Innovación tecnológica: audioguías, aplicaciones móviles, realidad aumentada. 

- Propuestas para potenciar el valor añadido de la oferta turística: 

 Estrategias de integración de la gastronomía con recursos culturales y naturales. 

 Promoción de Aragón como destino turístico diferencial. 

 

Especialidad del profesorado con atribución docente: 

- Hostelería y turismo. 
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Familia Profesional: Industrias Alimentarias 

INA301 – CFGS Procesos y Calidad en la Industria Alimentaria 

Módulo Optativo: Investigación y desarrollo (I+D) en la empresa alimentaria 

Código: AOP1117  

Duración: 100 horas 

 

Resultados de aprendizaje y Criterios de evaluación:  

1. Identifica las herramientas para planificar la investigación, la elaboración y desarrollo de nuevos 

productos o procesos, seleccionando las que son aplicables al sector alimentario.  

 

Criterios de evaluación: 

a) Se ha analizado cómo se organiza un departamento de I+D en la empresa, detallando los 

conocimientos, habilidades y destrezas del personal a su cargo. 

b) Se han identificado las organizaciones, instituciones y centros de investigación dedicados a 

proyectos de I+D y las fuentes de financiación. 

c) Se han valorado los partners, ferias y clústeres alimentarios relevantes para apoyar proyectos 

de I+D.  

d) Se han identificado los equipos e instrumentos del diseño de alimentos, así como los 

instrumentos de control. 

 

2. Elabora propuestas de desarrollo y/o innovación, generando el diseño de un prototipo de 

alimento o de un proceso alimentario.  

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado y seleccionado fuentes de información relevantes para generar la propuesta 

de desarrollo o innovación  

b) Se han aplicado métodos de innovación para estructurar y mejorar la propuesta de desarrollo 

o prototipo.   

c) Se han establecido criterios técnicos, higiénicos, legales, económicos y medioambientales en 

el proyecto de innovación. 

d) Se ha organizado y establecido un calendario de actuaciones. 
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e) Se han estimado costes y presupuestado materiales, equipos y manipulaciones necesarias 

para llevar a cabo el proyecto. 

f) Se han identificado problemas y dificultades, planteado soluciones para el proyecto. 

 

3. Desarrolla la propuesta de prototipo alimentario, manejando con seguridad el equipamiento de 

procesado de alimentos, modificando las condiciones de tratamiento, de acondicionado y 

conservación, y utilizando los sistemas de control y análisis de datos. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se ha formulado la receta y se han realizado las adaptaciones precisas modificando 

ingredientes y procesos. 

b) Se ha preparado y se han regulado los equipos de elaboración, supervisando el proceso. 

c) Se ha elaborado el prototipo de alimento. 

d) Se ha aplicado el tratamiento de conservación. 

e) Se han identificado las pruebas sensoriales y microbiológicas, así como ensayos y análisis 

físico-químicos en el experimento. 

f) Se han elaborado hojas de recogida de datos que permitan obtener la información para evaluar 

el desarrollo del proceso y del producto final. 

g) Se han registrado y analizado los datos obtenidos. 

h) Se han adoptado las medidas de higiene, seguridad alimentaria, prevención de riesgos 

laborales y protección ambiental durante el proceso. 

i) Se han resuelto desviaciones y se han dado soluciones a los problemas que se presentan. 

 

4. Elabora el informe/portfolio y el documento audiovisual con la propuesta desarrollada, 

describiendo las actividades realizadas, los resultados obtenidos y las conclusiones de la 

investigación. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se ha aplicado el método científico para obtener resultados y formular conclusiones. 

b) Se han interpretado y analizado los resultados obtenidos y se han extraído conclusiones. 

c) Se ha elaborado el informe/portfolio con los apartados. 

d) Se ha elaborado el documento audiovisual que permita la difusión del trabajo realizado. 
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e) Se ha presentado y expuesto el prototipo alcanzado. 

 

Contenidos orientativos: 

Herramientas para el desarrollo de propuestas de I+D: 

- El departamento de I+D: 

 Organigrama. 

 Estructura. 

 Características del personal técnico y auxiliar. 

- Instituciones I+D: 

 Organismos y centros de Investigación e Innovación. 

 Centros de referencia, laboratorios y hubs de innovación. 

 Funcionamiento de espacios coworking y start-ups. 

 Principales líneas de investigación. 

- Búsqueda de socios: 

 Principales ferias del sector 

 Clústeres alimentarios nacionales y autonómicos  

- El laboratorio de I+D en la industria alimentaria: 

 Equipos de ensayos y maquinaria de proceso. 

 Tipos y características de los instrumentos de control. 

 

La fase de planificación en proyectos de I+D: 

- Fuentes de información: 

 Revistas técnicas, científicas y de consumidores. Acceso a bases de datos digitales. 

 Secuenciación en la realización de un estudio de mercado. 

 Perfil del consumidor: Investigación mediante encuestas y grupos testigo.  

- Métodos de innovación: 

 Innovación centrada en las personas. “Design thinking”. 

 Comparativa de procesos o productos “Benchmarking”. 

 Gestión de ideas y proyectos. Metodología “Kanban”. 
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- Búsqueda de acuerdos y alianzas: 

 Proveedores de materias primas y envases. 

 Consultorías y expertos. 

- Diseño del experimento: 

 Identificación de variables y parámetros de control en proceso y de calidad en producto. 

 Pruebas de vida útil y estabilidad de producto. 

 Aseguramiento de la viabilidad de un producto en línea de producción o de un proceso 

productivo. 

 Catálogos de equipos y maquinaria. 

- Calendario de ejecución: 

 Tipos de planificaciones: estratégicas, tácticas, operativas, funcional, organizativa. 

 Cronogramas de actividades y tareas. 

 Secuenciación de sesiones y adjudicación de responsabilidades. Matriz de planificación. 

 Herramientas de gestión del tiempo: prioridades, diferenciación de urgente e importante, 

secuenciación. 

- Diseño del escandallo: 

 Tipos de costes: precios unitarios, precios por cantidades, costes mano de obra y 

amortizaciones de equipos. 

 Beneficios, márgenes, mermas y rendimientos. 

 Herramientas de gestión de costes basadas en hojas de cálculo. 

 

Desarrollo de la propuesta de I+D: 

- Formulación de un alimento: 

 Materias primas y porcentajes. 

 Ingredientes tecnológicos. 

 Ingredientes funcionales. 

 Aditivos. 

- Pruebas, ensayos y reformulaciones:  

 Ejecución de una prueba piloto. Montaje de la línea de producción y de los equipos de 

control. 
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 Análisis del producto obtenido. Planteamiento de cambios en el proceso y/o la formulación. 

- Recogida y tratamiento de datos. Análisis de las desviaciones respecto a los valores previstos. 

 Estadística descriptiva. Parámetros de tendencia central y parámetros de dispersión.  

 Estadística inferencial. Diagramas de dispersión. Tipos de regresión. 

 Manejo básico de hojas de cálculo. 

 

Elaboración del informe/portfolio y comunicación de resultados: 

- Apartados, entre otros, del Informe/Porfolio:  

 Justificación 

 Ficha técnica de producto 

 Descripción de producto o proceso. 

 Escandallo. 

- Documento audiovisual: 

 Tipos de presentación: “elevator speech”, demos de procesos y prototipos, “pitch” de ventas. 

 Características que deben reunir los contenidos audiovisuales para alcanzar altos niveles de 

impacto. 

 Difusión a través de redes sociales. Podcasts, “reels” y otros formatos emergentes. 

 

Especialidad del profesorado con atribución docente: 

- Procesos en la industria alimentaria. 

- Operaciones y equipos de elaboración de productos alimentarios.  
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Familia Profesional: Instalación y Mantenimiento 

IMA301 - CFGS Mantenimiento de Instalaciones Térmicas y de Fluidos 

Módulo Optativo: Instalación y mantenimiento de aparatos, equipos e instalaciones que 

trabajan con refrigerantes naturales 

Código: AOP1105 

Duración: 100 horas 

 

Resultados de aprendizaje y Criterios de evaluación:  

1. Monta aparatos, equipos y elementos de instalaciones frigoríficas y de climatización que 

trabajan con refrigerantes naturales, interconectando los equipos y aplicando la reglamentación 

de las instalaciones frigoríficas. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se ha elaborado el plan de montaje de la instalación. 

b) Se ha aplicado la reglamentación específica de las instalaciones frigoríficas que usan 

refrigerantes naturales. 

c) Se ha replanteado la instalación relacionando los planos y el espacio de montaje. 

d) Se han seleccionado las herramientas y material necesario para el montaje de la instalación. 

e) Se ha operado con las herramientas con la calidad requerida. 

f) Se han aplicado técnicas de conformado de tubos. 

g) Se han fijado y nivelado los equipos, tubos y accesorios. 

h) Se han interconectado los equipos. 

i) Se ha realizado el montaje respetando los tiempos estipulados. 

 

2. Realiza las pruebas de estanqueidad aplicando y valorando criterios técnicos y reglamentarios 

sobre instalaciones que trabajan con refrigerantes naturales. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han determinado los valores de presión que se han de alcanzar en las pruebas de 

estanqueidad en los sectores de alta y baja, adecuados a cada instalación. 

b) Se han seleccionado los equipos e instrumentos de medida apropiados. 
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c) Se ha comprobado que el dispositivo utilizado para elevar la presión del circuito está provisto 

de manómetro de salida y válvula de seguridad o limitador de presión. 

d) Se ha introducido en el circuito el gas adecuado, sin presencias de gases o mezclas 

combustibles. 

e) Se han alcanzado las presiones estipuladas en la realización de la prueba. 

f) Se ha realizado la prueba de estanqueidad con el gas adecuado, sin presencias de gases o 

mezclas combustibles en el interior del circuito, alcanzando las presiones estipuladas y 

siguiendo los procedimientos indicados en la reglamentación vigente. 

g) Se han localizado y solucionado las posibles fugas en la instalación. 

h) Se han realizado las pruebas de estanqueidad con la calidad requerida e indicada en la 

reglamentación vigente. 

 

3. Monta cuadros, instalaciones eléctricas y sistemas automáticos asociados a equipos, 

instalaciones frigoríficas y bombas de calor que trabajan con refrigerantes naturales, 

interpretando planos e instrucciones del fabricante y aplicando técnicas básicas constructivas. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han realizado o interpretado los esquemas eléctricos de protección, mando y potencia 

aplicando la simbología. 

b) Se han identificado las características técnicas del equipo, de la instalación y/o de la bomba de 

calor que trabaja con refrigerantes naturales. 

c) Se han relacionado las protecciones eléctricas reglamentarias con las características de los 

receptores. 

d) Se ha mecanizado la placa de montaje y las vías de sujeción, entre otros. 

e) Se han distribuido y ubicado los elementos del cuadro con criterios de funcionalidad y de 

minimización del espacio. 

f) Se han montado los elementos de protección y distribución de los cuadros eléctricos y sistemas 

automáticos de acuerdo con los esquemas de las instalaciones. 

g) Se ha realizado el cableado respondiendo a los esquemas eléctricos y características de los 

conductores. 

h) Se han conexionado los conductores a los elementos del cuadro. 

i) Se ha verificado el funcionamiento de las conexiones eléctricas con los elementos periféricos 

de mando y potencia (presostatos, sondas, motores y térmicos, entre otros). 
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j) Se han programado los sistemas de control automáticos, de acuerdo con las secuencias 

frigoríficas de las instalaciones. 

k) Se ha realizado el montaje y comprobaciones de acuerdo con el protocolo de calidad. 

 

4. Colabora en la puesta en marcha del equipo de la instalación frigorífica y de la bomba de calor 

que trabaja con refrigerantes naturales, describiendo y aplicando los ensayos previos y pruebas 

(protocolos de actuación) para la comprobación del funcionamiento de la instalación. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han descrito la secuencia de la puesta en marcha (verificación de las válvulas, vacío, rotura 

del vacío y carga) y los ensayos previos. 

b) Se han realizado los ensayos previos a la puesta en marcha (de resistencia a la presión, de 

estanqueidad, de funcionamiento de los dispositivos de seguridad) y la conformidad del 

conjunto de la instalación. 

c) Se ha comprobado la secuencia de funcionamiento de los elementos de control, seguridad y 

receptores eléctricos de la instalación.  

d) Se han realizado el vacío y la carga de refrigerante en condiciones de seguridad y siguiendo la 

reglamentación de instalaciones frigoríficas, verificando previamente el estado de las válvulas. 

e) Se ha verificado que las juntas están libres de óxido, suciedad, aceite u otros materiales 

extraños. 

f) Se ha verificado visualmente el sistema, comprobando que todos los elementos están 

conectados entre sí de forma estanca. 

g) Se ha realizado la regulación y calibrado de los equipos y elementos de la instalación según los 

parámetros correctos de funcionamiento (presostatos, termostatos, válvula de expansión y 

sondas, entre otros). 

h) Se han verificado los parámetros de funcionamiento de la instalación (carga de refrigerante, 

niveles de aceite, saltos térmicos y tiempos de desescarches, entre otros). 

i) Se ha elaborado el informe de las actividades desarrolladas, de los procedimientos aplicados y 

de los resultados obtenidos, utilizando herramientas informáticas. 

 

5. Realiza operaciones de mantenimiento preventivo del equipo, de la instalación frigorífica y de 

la bomba de calor que trabaja con refrigerantes naturales, interpretando planes de 

mantenimiento y recomendaciones de los fabricantes. 
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Criterios de evaluación: 

a) Se ha identificado la periodicidad del mantenimiento de los equipos y elementos de acuerdo 

con las características y potencia de la instalación. 

b) Se han identificado las medidas que se van a realizar en las máquinas frigoríficas y las 

operaciones de mantenimiento indicadas en la normativa. 

c) Se ha identificado en esquemas, planos y programas de mantenimiento, los equipos y 

elementos que se deben inspeccionar. 

d) Se ha realizado la limpieza de los elementos indicados en la normativa o planes de 

mantenimiento (evaporadores y condensadores, entre otros). 

e) Se ha verificado la estanqueidad de la red de tuberías y válvulas, entre otros. 

f) Se ha verificado la composición y ausencia de refrigerante en el fluido secundario y en los 

auxiliares.  

g) Se han verificado los niveles de aceite. 

h) Se han comprobado y tarado los elementos de seguridad. 

i) Se han medido los parámetros eléctricos y se ha verificado el consumo de la instalación. 

j) Se han realizado revisiones del estado de los equipos (compresores, filtros, intercambiadores, 

bombas, ventiladores y correas, entre otros) que requieran operaciones de desmontaje y 

montaje. 

k) Se ha elaborado un registro de las operaciones de mantenimiento, de los resultados obtenidos 

y de las posibles mejoras en ahorro energético y rendimientos. 

 

6. Diagnostica averías y disfunciones en equipos, instalaciones frigoríficas y bombas de calor que 

trabajan con refrigerantes naturales, aplicando técnicas de detección y relacionando la 

disfunción con la causa que la produce. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado los síntomas de averías o disfunciones a través de las medidas realizadas 

y la observación del equipo, la instalación frigorífica y/o la bomba de calor que trabaja con 

refrigerantes naturales. 

b) Se han realizado las medidas de los parámetros de funcionamiento, utilizando los medios, 

equipos e instrumentos requeridos por la instalación. 

c) Se han propuesto hipótesis de las posibles causas de la avería y su repercusión. 
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d) Se ha localizado la avería, analizado los síntomas de acuerdo con los procedimientos 

específicos para el diagnóstico y localización de averías de equipos, de la instalación frigorífica 

y/o de la bomba de calor que trabaja con refrigerantes naturales (eléctricas, mecánicas, 

termodinámicas y de regulación, entre otros). 

e) Se han descrito los procedimientos de intervención (pruebas, medidas, ajustes, secuencias de 

actuación) necesarios para la reparación. 

f) Se han seleccionado y operado con las herramientas e instrumentos requeridos para la 

diagnosis de averías. 

g) Se ha realizado la diagnosis de averías de acuerdo con la calidad y reglamentación requeridas. 

 

7. Colabora en la reparación del equipo, de la instalación frigorífica y de la bomba de calor que 

trabaja con refrigerantes naturales, aplicando técnicas y procedimientos de mantenimiento 

correctivo. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se ha elaborado la secuencia de intervención para la reparación de la avería tanto eléctrica 

como frigorífica, teniendo en cuenta la seguridad y respeto al medio ambiente. 

b) Se han salvaguardado y aislado los componentes que deben ser sustituidos o reparados 

(motores, compresores y tuberías, entre otros). 

c) Se ha vaciado y evacuado, si procede, el tramo o componente que se debe reparar o sustituir. 

d) Se ha operado con las herramientas requeridas por la instalación, siguiendo los protocolos de 

calidad. 

e) Se han sustituido o en su caso reparado los componentes dañados o averiados. 

f) Se han ensayado y verificado los componentes reparados o sustituidos. 

g) Se han restablecido las condiciones iniciales de funcionamiento del equipo o de la instalación. 

h) Se han realizado las intervenciones de mantenimiento correctivo de acuerdo con la calidad 

requerida. 

i) Se han verificado los aparatos de medida, de control, de seguridad y los sistemas de protección 

y alarma después de la realización de las operaciones de mantenimiento correctivo. 

j) Se ha elaborado el informe post-reparación de las actividades desarrolladas, de los 

procedimientos utilizados y de los resultados obtenidos. 
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8. Cumple las normas de prevención de riesgos laborales y de protección ambiental, identificando 

los riesgos asociados al uso de refrigerantes naturales, así como las medidas y equipos para 

prevenirlos. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado los riesgos y el nivel de peligrosidad que suponen la manipulación de 

equipos, máquinas, herramientas, así como el transporte y el uso de gases refrigerantes 

naturales. 

b) Se han manejado las máquinas y equipos respetando las normas de seguridad. 

c) Se han identificado las causas más frecuentes de accidentes en la manipulación de gases 

refrigerantes, máquinas y equipos, entre otras. 

d) Se han descrito los elementos de seguridad (protecciones, detectores, alarmas y pasos de 

emergencia, entre otros) de las máquinas y los equipos de protección individual (calzado, 

indumentaria, protección respiratoria y ocular, y equipos de alarma, entre otros) que se deben 

emplear en las distintas operaciones. 

e) Se ha relacionado la manipulación de gases refrigerantes, equipos, máquinas y herramientas 

con las medidas de seguridad y protección personal requeridos. 

f) Se han determinado las medidas de seguridad y de protección personal que se deben adoptar 

en la preparación y ejecución de las operaciones de montaje y mantenimiento de las 

instalaciones frigoríficas y sus instalaciones asociadas. 

g) Se han identificado las posibles fuentes de contaminación del entorno ambiental. 

h) Se han clasificado los residuos generados para su retirada selectiva. 

i) Se ha valorado el orden y la limpieza de instalaciones y equipos como primer factor de 

prevención de riesgos. 

j) Se ha aplicado la normativa de prevención de riesgos laborales y de protección ambiental en 

las operaciones realizadas. 

 

Contenidos orientativos: 

Montaje de instalaciones frigoríficas y de climatización con refrigerantes naturales: 

- Interpretación de documentación técnica de instalaciones frigoríficas con refrigerantes 

naturales: 

 Esquemas, planos de montaje, catálogos, instrucciones de montaje. Simbología. 

- Características físicas y termodinámicas de los refrigerantes naturales y en función de toxicidad 

y su inflamabilidad. Campo de aplicación. 
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- Lubricantes según el tipo de refrigerante natural de que se trate. 

- Parámetros medioambientales. 

- Manipulación de gases inflamables. 

- Manipulación de gases tóxicos. 

- Carga y recuperación. 

- Mantenimiento y revisiones. 

- Técnicas de replanteo y ubicación de equipos y líneas de cada refrigerante. 

- Montaje y conexionado de equipos y elementos de instalaciones frigoríficas y de climatización 

con refrigerantes naturales. 

- Medidas de seguridad en operaciones de montaje de instalaciones con refrigerantes 

inflamables. 

- Reglamentación de aplicación en materia de instalaciones frigoríficas y de climatización con 

refrigerantes inflamables y/o tóxicos. 

 

Realización de pruebas en instalaciones frigoríficas y de climatización con refrigerantes naturales: 

- Interpretación de documentación técnica de instalaciones frigoríficas y de climatización. 

Manuales de fabricante, planos y esquemas, entre otros. 

- Pruebas en instalaciones frigoríficas y de climatización. Vacío y pruebas de estanqueidad. 

Determinación de valores de presiones. 

- Técnicas de localización y reparación de fugas en las instalaciones. Utilización de instrumentos 

de medida portátiles. Interpretación de parámetros. 

- Cálculo de la carga de refrigerante inflamable en un sistema. 

- Reglamentación de aplicación. 

 

Control automático de instalaciones frigoríficas y de climatización: 

- Sistemas de regulación y control de los parámetros de funcionamiento de la instalación. 

Temperatura ambiente y humedad relativa, entre otros. 

- Protecciones y características de los aparatos eléctricos en la instalación frigorífica y de 

climatización con refrigerantes inflamables. 

- Montaje y conexión de presostatos, termostatos, controles por microprocesadores, sondas de 

presión y temperatura, entre otros, con el cuadro de control central.  
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- Ajuste de una VET mecánica/electrónica. Ajuste de termostatos mecánicos y electrónicos. 

Ajuste de una válvula regulada a presión. Ajuste de limitadores de presión mecánicos y 

electrónicos. 

- Programación de los equipos de control específicos.  

- Tipos de arranque protegidos contra riesgo de incendio y explosión de motores, compresores, 

bombas y otras máquinas de la instalación. 

 

Técnicas de puesta en marcha y regulación de instalaciones frigoríficas con refrigerantes naturales: 

- Puesta en marcha de instalaciones: 

 Procedimiento de puesta en marcha de instalaciones. Ensayos y pruebas reglamentarias. 

(Rotura de vacío y carga) 

 Comprobaciones eléctricas previas a la puesta en marcha. 

 Manipulación de instalaciones con refrigerantes según su toxicidad e inflamabilidad. 

 Técnicas de carga de refrigerantes naturales: Amoniaco, Dióxido de carbono e inflamables. 

 

Mantenimiento de las instalaciones frigoríficas y de climatización con refrigerantes naturales: 

- Mantenimiento preventivo en instalaciones frigoríficas y de climatización: 

 Equipos y herramientas empleadas en el mantenimiento para Amoniaco, Dióxido de carbono 

e inflamables. 

- Planes de mantenimiento para cada tipo de instalación según el refrigerante natural.  

- Revisiones e inspecciones periódicas obligatorias. Normativa aplicable. 

- Manipulación de los equipos de medida sobre las instalaciones. Técnicas, puntos de medida e 

interpretación y contraste de resultado. 

 

Diagnosis de disfunciones en equipos e instalaciones frigoríficas y de climatización: 

- Averías en equipos frigoríficos y de climatización en función de su aplicación y de sus 

características. 

- Averías en equipos frigoríficos y de climatización en función del fluido refrigerante utilizado. 

- Localización de averías relacionadas con el sistema eléctrico y de control de las instalaciones. 

- Procedimientos para la localización de averías. 

 

F
ir
m

a
d
o
 e

le
ct

ró
n
ic

a
m

e
n
te

  
p
o
r 

L
u
is

 M
a
ri
a
n
o
 M

a
lla

d
a
 B

o
le

a
, 
D

ir
e
ct

o
r/

a
 G

.P
la

n
i.,

C
e
n
tr

o
s 

F
o
rm

.P
ro

fe
s.

, 
D

IR
E

C
C

IÓ
N

 G
E

N
E

R
A

L
 D

E
 P

L
A

N
IF

IC
A

C
IÓ

N
, 

C
E

N
T

R
O

S
 Y

 F
O

R
M

A
C

IÓ
N

 P
R

O
F

E
S

IO
N

A
L

 e
l 1

9
/0

6
/2

0
2

6
.

D
o
cu

m
e
n

to
 v

e
ri
fic

a
d
o

 e
n
 e

l m
o
m

e
n
to

 d
e
 la

 f
ir
m

a
 y

 v
e
ri
fic

a
b
le

 a
 t
ra

vé
s 

d
e
 la

 d
ir
e

cc
ió

n
 h

tt
p
s:

//
m

ia
.a

ra
g
o
n
.e

s/
d
o
cu

m
e
n
to

s 
co

n
 C

S
V

 C
S

V
3
7
5
5
S

R
L
6
K

P
1
9
0
X

F
IL

.



 

112 

 
PRS E2- F 13 
 

Reparación de instalaciones frigoríficas y de climatización: 

- Informes de intervención. Registro de operaciones. 

- Detección y reparación de fugas. 

- Control de fugas. Conexión y desconexión de los indicadores de nivel y los conductos con un 

mínimo de emisiones. 

- Procedimientos de desmontaje, verificación, reparación y montaje de instalaciones frigoríficas 

y de climatización industriales y sus componentes. 

- Corrección de averías en equipos de refrigeración con refrigerantes naturales. 

- Uso de instrumentos de recuperación de refrigerante, conexión y desconexión. 

- Drenaje del aceite refrigerante contaminado. 

- Resolución de averías en las instalaciones frigoríficas con refrigerantes naturales por técnicas 

de sustitución o reparación del componente averiado. 

- Técnicas de desmontaje, verificación, reparación y montaje de equipos e instalaciones. 

- Técnicas de recuperación de refrigerante y otros agentes nocivos de una instalación. 

- Gestión y manipulación de residuos. 

 

Prevención de riesgos laborales y protección ambiental: 

- Identificación evaluación y control de riesgos asociados al montaje y mantenimiento de 

instalaciones frigoríficas. 

- Determinación de las medidas de prevención de riesgos laborales. 

- Prevención de riesgos laborales en las operaciones de montaje y mantenimiento de las 

instalaciones frigoríficas. 

- Elementos de seguridad en cámaras frigoríficas industriales: en función del tipo de la toxicidad 

e inflamabilidad del refrigerante natural utilizado. 

- Manejo ecológico del sistema y del refrigerante durante la instalación, el mantenimiento, la 

revisión o la recuperación.  

- Normativa de seguridad para el manejo, almacenamiento y transporte de refrigerantes. 

- Etiquetado y requisitos aplicables a los refrigerantes. 

- Técnicas de seguridad de los instrumentos y equipos para la revisión y detección de gases. 

- Planes de emergencia. 

- Planes de salud y seguridad. 

- Equipos de protección colectivos. Equipos de protección individual. 
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- Señalización. 

- Métodos/normas de orden y limpieza. 

- Protección ambiental. 

- Compromiso ético con los valores de conservación y defensa del patrimonio ambiental y cultural 

de la sociedad. 

 

Especialidad del profesorado con atribución docente: 

- Instalación y mantenimiento de equipos térmicos y de fluidos. 

- Organización y proyectos de sistemas energéticos. 
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Familia Profesional: Química 

QUI301 - CFGS Laboratorio de Análisis y de Control de Calidad 

Módulo Optativo: Tecnologías del hidrógeno 

Código: AOP1118 

Duración: 100 horas 

 

Resultados de aprendizaje y Criterios de evaluación:  

1. Analiza las tecnologías de producción de hidrógeno, evaluando su viabilidad técnica y ambiental 

en el contexto de la descarbonización.  

 

Criterios de evaluación: 

a) Se ha analizado el papel del hidrógeno como vector energético desde un enfoque técnico, 

ambiental y normativo. 

b) Se han descrito y comparado los principales métodos de producción de hidrógeno en función 

de su eficiencia y emisiones asociadas. 

c) Se ha clasificado el hidrógeno según su procedencia y método de obtención, justificando la 

clasificación por colores. 

d) Se ha analizado la contribución de las tecnologías de producción de hidrógeno verde a la 

reducción de la huella de carbono. 

 

2. Caracteriza los diferentes métodos de producción de hidrógeno mediante electrólisis del agua, 

aplicando fundamentos electroquímicos y termodinámicos. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han descrito las diferentes tecnologías de producción de hidrógeno mediante la electrólisis 

del agua. 

b) Se han descrito los principios electroquímicos que rigen el proceso de electrolisis. 

c) Se han analizado los factores termodinámicos y cinéticos que condicionan el proceso. 

d) Se ha calculado la eficiencia energética del proceso. 

 

3. Describe los componentes de un electrolizador y el balance de planta, analizando las variables 

involucradas en la electrolisis del agua y su influencia en el rendimiento energético del proceso. 
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Criterios de evaluación: 

a) Se han descrito las características y funciones de los componentes que forman un 

electrolizador. 

b) Se han descrito los sistemas que integran el balance de planta de una instalación de electrolisis. 

c) Se ha evaluado la influencia de las variables de operación y los materiales en la eficiencia 

energética. 

d) Se ha caracterizado el funcionamiento de un electrolizador mediante la curva de polarización. 

 

4. Controla procesos de producción de hidrógeno, aplicando técnicas analíticas y procedimientos 

de aseguramiento de la calidad. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han aplicado técnicas de purificación del agua para la producción de hidrógeno. 

b) Se han aplicado técnicas de análisis para verificar la calidad del agua. 

c) Se han realizado medidas fisicoquímicas para el control del proceso. 

d) Se han interpretado los resultados de las medidas para evaluar la estabilidad del proceso. 

e) Se han aplicado procedimientos de control de calidad del proceso. 

 

5. Caracteriza los métodos de almacenamiento de hidrógeno, relacionando sus propiedades 

fisicoquímicas con los requisitos de seguridad. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han analizado las propiedades fisicoquímicas del hidrógeno. 

b) Se han descrito y comparado los distintos métodos de almacenamiento de hidrógeno. 

c) Se ha interpretado la clasificación de zonas con atmósferas explosivas (ATEX). 

d) Se han analizado las medidas de seguridad y prevención de riesgos en instalaciones de 

hidrógeno. 

 

6. Describe las aplicaciones del hidrógeno, caracterizando las pilas de combustible y el uso de 

baterías de litio como tecnología complementaria. 
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Criterios de evaluación: 

a) Se han descrito las aplicaciones móviles y estacionarias del hidrógeno. 

b) Se ha descrito el funcionamiento de una pila de combustible de hidrógeno. 

c) Se ha analizado el rendimiento energético de una pila de combustible de hidrógeno. 

d) Se ha analizado el uso de baterías de litio como tecnología complementaria al hidrógeno. 

e) Se ha caracterizado la vida útil y degradación de las baterías de litio. 

 

Contenidos orientativos: 

Tecnologías de producción de hidrógeno: 

- El hidrógeno como vector energético 

- Colores del hidrógeno. 

- Producción de hidrógeno mediante reformado y gasificación. 

- Producción de hidrógeno mediante electrolisis del agua. 

- Obtención de hidrógeno verde mediante energías renovables y su contribución a la 

descarbonización. 

 

Fundamentos de las tecnologías de producción de hidrógeno mediante electrolisis del agua: 

- Tecnologías de producción de hidrógeno mediante electrolisis del agua. 

- Fundamentos de electroquímica y termodinámica. Potenciales reversible y termoneutro. 

- Sobrepotenciales de activación, óhmico, y por concentración. 

- Rendimiento energético en la producción de hidrógeno mediante electrolisis del agua. 

 

Sistemas de producción de hidrógeno mediante electrolisis del agua: 

- Componentes de un electrolizador. Función y características. 

- Variables involucradas en el proceso de electrolisis.  

- Balance de planta de un sistema de producción de hidrógeno mediante electrolisis. 

- Caracterización de un electrolizador: Curva de polarización. 
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Control analítico y aseguramiento de la calidad: 

- Técnicas de purificación del agua para la producción de hidrógeno 

- Control de calidad del agua. 

- Técnicas fisicoquímicas e instrumentales para el control de calidad del electrolito 

- Control del proceso en la producción de hidrógeno. 

- Procedimientos de control de calidad. 

 

Almacenamiento y medidas de seguridad en instalaciones de hidrógeno: 

- Propiedades fisicoquímicas del hidrógeno. 

- Métodos de almacenamiento de hidrógeno. 

- Clasificación de zonas ATEX. 

- Medidas de seguridad en instalaciones de hidrógeno. 

 

Aplicaciones del hidrógeno: 

- Aplicaciones móviles y estacionarias. 

- Componentes de una pila de combustible de hidrógeno. Función y características. 

- Determinación del rendimiento y de la curva de polarización de una pila de combustible de 

hidrógeno. 

- Baterías de litio. Aplicaciones en las tecnologías del hidrógeno. 

- Rendimiento y vida útil de baterías de litio. 

 

Especialidad del profesorado con atribución docente: 

- Laboratorio. 

- Análisis y química industrial. 
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Familia Profesional: Química 

QUI301 – CFGS Laboratorio de Análisis y de Control de Calidad 

Módulo Optativo: Gestión integral del laboratorio de análisis y de control de calidad 

Código: AOP1119 

Duración: 100 horas 

 

Resultados de aprendizaje y Criterios de evaluación:  

1. Gestiona las existencias y el aprovisionamiento del laboratorio, aplicando técnicas de 

almacenamiento, conservación y control documental del inventario.  

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han descrito los procedimientos de control de existencias y su aplicación al inventario del 

laboratorio. 

b) Se han caracterizado los documentos de almacén, asociando cada formato con su función. 

c) Se han estimado las necesidades de stock y elaborado el plan de reposición. 

d) Se ha realizado un inventario completo y actualizado identificando necesidades de reposición. 

 

2. Gestiona pedidos y adquisiciones del laboratorio justificando las necesidades y 

cumplimentando la documentación administrativa asociada.  

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado las necesidades del laboratorio a partir del inventario y del plan de prácticas 

o análisis. 

b) Se han comparado proveedores y condiciones de suministro, valorando criterios técnicos y 

económicos. 

c) Se han identificado los documentos comerciales más habituales y sus elementos obligatorios. 

d) Se ha verificado la coherencia entre pedido, albarán y factura. 

e) Se ha documentado el proceso completo de archivo y registro de la documentación generada. 

 

3. Gestiona la información técnica y administrativa del laboratorio mediante herramientas digitales, 

aplicando criterios de trazabilidad, integridad del dato y presentación profesional de resultados.  
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Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado las utilidades de las aplicaciones digitales necesarias para la gestión del 

laboratorio: bases de datos, hojas de cálculo, Sistema de Gestión de Información de Laboratorio 

(LIMS). 

b) Se han configurado estructuras básicas de almacenamiento digital (tablas, registros, permisos, 

métodos, equipos) según las necesidades del laboratorio. 

c) Se han identificado los principios básicos de confidencialidad, integridad y custodia de la 

información del laboratorio. 

d) Se ha realizado tratamiento de datos mediante herramientas de hoja de cálculo (fórmulas, 

validaciones, tablas dinámicas, gráficos). 

e) Se ha diseñado un informe técnico claro y estructurado en función de los datos disponibles. 

f) Se ha utilizado un sistema de gestión de información de laboratorio (LIMS), introduciendo datos, 

generando registros y manteniendo la integridad de la información. 

 

Contenidos orientativos: 

Gestión del almacén de laboratorio: 

- Tipos de existencias en el laboratorio: clasificación y características. 

- Características generales de un almacén de productos químicos y microbiológicos.  Distribución 

del almacén.  

- Normas básicas de organización: reducción de existencias, separación de productos, 

aislamiento y confinamiento. 

- Tipos de almacenamiento: estantes, baldas y armarios. 

- Cantidades máximas y mínimas de almacenamiento. 

- Sistemas de control de existencias (Primeras Entradas, Primeras Salidas) PEPS, trazabilidad, 

códigos, etiquetas. 

- Inventario 

- Documentos: fichas de almacén, inventarios, albaranes, pedidos. 

 

Gestión de pedidos y documentación administrativa: 

- Necesidades de adquisición en el laboratorio. 

- Ciclo de compra y ciclo de venta. 
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- Selección y evaluación de proveedores. 

- Procesos de compra: solicitud, pedido, recepción, verificación. 

- Documentos mercantiles: pedido, albarán, presupuesto, factura, factura rectificativa. 

- La no conformidad y acciones correctoras. 

- Registros y conservación documental. 

 

Gestión de la información mediante herramientas digitales: 

- Bases de datos: estructura, campos, relaciones, validación. 

- Seguridad, integridad y trazabilidad digital de la información analítica. 

- Gestión documental digital: Creación de documentos. 

- Sistema de gestión de información de laboratorio (LIMS): funciones principales y arquitectura. 

- Componentes de LIMS: usuarios, roles, métodos, equipos, inventario, muestras, resultados, 

gestión documental. 

- Generación de informes técnicos y exportación de datos con LIMS 

- Relación del LIMS con el sistema de gestión integrado. 

 

Especialidad del profesorado con atribución docente: 

- Laboratorio. 

- Análisis y química industrial. 
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Familia Profesional: Química 

QUI304 - CFGS Química Industrial 

Módulo Optativo: Procesos de producción, transformación y caracterización de materiales 

Código: AOP1120 

Duración: 100 horas 

 

Resultados de aprendizaje y Criterios de evaluación: 

1. Caracteriza las materias primas, aditivos y cargas utilizadas en la formulación de polímeros y 

elastómeros justificando su función. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han descrito las reacciones de polimerización por adición y por condensación, y se han 

distinguido los tipos de estructura molecular (lineal, ramificada, entrecruzada). 

b) Se ha enumerado y explicado la función de los aditivos esenciales (antioxidantes, estabilizantes 

UV, plastificantes, retardantes de llama) en función de las propiedades finales deseadas. 

c) Se han identificado las fuentes de monómeros y caucho, evaluado los criterios de selección de 

las materias primas para diferentes aplicaciones. 

d) Se ha explicado el peso molecular promedio y su influencia en las propiedades del material.  

 

2. Selecciona y aplica técnicas de producción y procesado de polímeros, garantizando la calidad 

y la seguridad del proceso. 

 

Criterios de evaluación:  

a) Se han descrito las etapas de la producción de polímeros (polimerización en masa, en solución, 

en suspensión y en emulsión, entre otros). 

b) Se han identificado y esquematizado los equipos de transformación (extrusión, moldeo por 

inyección, moldeo por soplado, entre otros) y sus parámetros críticos de control. 

c) Se ha descrito el proceso de vulcanización y reticulación de polímeros elastoméricos y se ha 

justificado la selección de acelerantes y agentes de reticulación. 

d) Se han aplicado los protocolos de seguridad y manipulación de reactivos, productos intermedios 

y finales específicos de la industria polimérica, así como de los equipos de producción, 

transformación y ensayo. 
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3. Realiza ensayos de caracterización y control de calidad de polímeros interpretando los 

resultados y relacionándolos con las propiedades de uso final del material.  

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han utilizado técnicas de análisis térmico determinando la temperatura de transición vítrea 

y la temperatura de fusión. 

b) Se han realizado ensayos de resistencia mecánica (tracción, flexión, impacto) siguiendo 

normativas estándar (ISO, ASTM), entre otros) y se han analizado los gráficos de tensión-

deformación. 

c) Se ha determinado el índice de fluidez en termoplásticos y se ha evaluado la viscosidad y otras 

propiedades relacionadas con su estructura. 

d) Se han utilizado técnicas de espectroscopía (FTIR) para la identificación cualitativa de 

polímeros y la detección de grupos funcionales o contaminantes. 

 

4. Identifica y valora el reciclado de polímeros proponiendo métodos de gestión de residuos y 

reciclado coherentes con los principios de la química verde y la economía circular. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se ha clasificado los distintos tipos de reciclado de polímeros (mecánico, químico, energético) 

y evalúa su viabilidad técnica y económica. 

b) Se ha descrito el impacto ambiental del ciclo de vida de los polímeros (extracción, síntesis, uso 

y disposición final). 

c) Se han identificado los polímeros biodegradables y bioplásticos como alternativas sostenibles 

y se han descrito sus aplicaciones. 

d) Se han propuesto medidas de optimización de procesos para reducir el consumo energético, la 

generación de residuos y la emisión de compuestos volátiles orgánicos (COVs) en la industria. 

 

Contenidos orientativos: 

Fundamentos químicos y estructurales de los materiales poliméricos: 

- La química de polímeros. Clasificación y terminología (monómeros, polímeros, grado de 

polimerización, oligómeros). Tipos de reacciones de polimerización: Adición, Condensación. 

Arquitectura molecular: Estructuras lineal, ramificada, reticulada. 
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- Masa molecular y estructura. Peso Molecular Promedio (Mn,Mw,Mz). Distribución de pesos 

moleculares e índice de polidispersidad. Influencia de la masa molecular en las propiedades de 

los polímeros. 

- Morfología y transiciones térmicas. Estructura cristalina y amorfa en los polímeros. Transiciones 

de estado: Temperatura de Transición Vítrea y Temperatura de Fusión. Factores que afectan. 

- Aditivos y formulaciones. Clasificación y función de los aditivos: estabilizantes (térmicos y UV), 

plastificantes, cargas, colorantes, retardantes de llama, agentes espumantes. 

 

Producción industrial y procesado: 

- Síntesis industrial de Polímeros. Métodos de polimerización industrial: masa, solución, 

suspensión, emulsión. 

- Tecnología del procesado de termoplásticos. Extrusión: Principios, tipos de extrusoras 

(monotornillo, bitornillo) y aplicaciones (perfiles, láminas, tubos). Moldeo por inyección: 

principios, ciclos de moldeo, equipos y utillaje, parámetros críticos. Otros: moldeo por soplado, 

termoformado y calandrado. 

- Tecnología del procesado de elastómeros y termoestables. Mezclado de elastómeros: equipos 

(mezclador interno/Banbury), dispersión de cargas y aditivos. Vulcanización: Mecanismo 

químico, uso de azufre y acelerantes y curado y moldeo de productos derivados. Curado de 

resinas termoestables: prensado, cola y enrollamiento (composites). 

 

Caracterización molecular y análisis de propiedades: 

- Caracterización molecular. Determinación del peso molecular: Viscosimetría. Viscosidad 

aparente, comportamiento cizallante. Medida del Índice de fluidez e importancia. 

- Análisis Térmico. Determinación de Tg, Tm y grado de cristalinidad.  Termogravimetría: 

Estabilidad térmica y composición de la formulación. 

- Ensayos de Propiedades Mecánicas. Ensayos de tracción y comprensión: Módulo de Young, 

límite elástico, resistencia a la rotura y elongación. 

- Ensayos de dureza y resistencia al impacto (Izod, Charpy). 

- Ensayos de resistencia a agentes externos: intemperismo, ataque químico. 

 

Reciclado y Nuevos Materiales: 

- Economía circular y gestión de residuos plásticos. Aplicación de la economía circular a la 

industria polimérica. Desafíos medioambientales: residuos plásticos, microplásticos y el ciclo 

de vida del polímero. 
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- Tecnologías de reciclado. Reciclado mecánico: clasificación, lavado, molienda, extrusión y 

peletizado. Reciclado químico: pirólisis, gamificación e hidrólisis para obtención de monómeros 

y combustibles. Valorización energética. 

- Materiales poliméricos avanzados y sostenibles: 

 Bioplásticos: polímeros de origen biológico (PLA, PHA). Síntesis y propiedades. 

 Polímeros biodegradables y compostables. Mecanismos de degradación. 

 Polímeros de ingeniería y composites avanzados: Matriz polimérica y refuerzos. 

 

Especialidad del profesorado con atribución docente: 

- Análisis y química industrial. 

- Operaciones de procesos. 

- Laboratorio. 
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Familia Profesional: Sanidad 

SAN306 – CFGS Laboratorio Clínico y Biomédico 

Módulo Optativo: Laboratorio de ciencias forenses 

Código: AOP1121 

Duración: 100 horas 

 

Resultados de aprendizaje y Criterios de evaluación:  

1. Describe los laboratorios de ciencias forenses indicando los tipos de análisis, tipos de informes 

periciales y sus características, profesionales implicados, diferenciando entre el laboratorio 

clínico y el laboratorio de ciencias forenses.  

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han descrito las diferencias entre el laboratorio clínico y el laboratorio de ciencias forenses. 

b) Se han identificado las personas profesionales de los laboratorios de ciencias forenses. 

c) Se han descrito las funciones del perito en ciencias forenses. 

d) Se han enumerado los tipos de informes periciales y se han descrito los elementos que 

componen el informe pericial. 

e) Se han enumerado los tipos de análisis e investigaciones criminalísticas. 

f) Se han diferenciado indicios, evidencias y pruebas.  

 

2. Identifica la recogida y distribución de las muestras biológicas más habituales en las ciencias 

forenses, describiendo los procedimientos de recepción, preparación y procesamiento.  

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado los principales tipos de muestras biológicas en las ciencias forenses. 

b) Se han descrito los tipos de embalajes utilizados en muestras biológicas. 

c) Se han explicado los documentos utilizados para la remisión de muestras a los laboratorios de 

ciencias forenses. 

d) Se ha descrito la cadena de custodia y su importancia judicial. 

e) Se han identificado y descrito los procedimientos de recepción, descripción y preparación de 

las muestras, así como el procesamiento según el tipo de muestra.  
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3. Identifica los estudios de paternidad/maternidad, describiendo la preparación de las muestras, 

aplicando las técnicas genéticas y las herramientas estadísticas que se utilizan en la 

interpretación de los resultados.  

 

Criterios de evaluación: 

a) Se ha identificado el interés legal de las pruebas de paternidad/maternidad. 

b) Se ha descrito la preparación de las muestras en sujeto vivo y cadáver para análisis de 

paternidad/maternidad: muestras con ADN nuclear, muestras con ADN mitocondrial. 

c) Se han descrito las técnicas de análisis genético para investigación de la paternidad o 

maternidad. 

d) Se han aplicado herramientas estadísticas en la interpretación de los resultados 

e) Se han validado los resultados siguiendo los protocolos establecidos en el laboratorio. 

 

4. Analiza los tóxicos objeto de estudio en el laboratorio de ciencias forenses: etanol, drogas de 

abuso, gases, metales y setas, describiendo el proceso de preparación de las muestras y las 

técnicas de análisis que se debe aplicar a cada muestra. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han descrito los tipos de tóxicos y los principales síndromes toxicológicos. 

b) Se han identificado las muestras en el sujeto vivo y en el cadáver para estudios de tóxicos. 

c) Se ha descrito la preparación de muestras, la puesta a punto los equipos, aplicado las técnicas 

de análisis e interpretado los resultados para los principales tóxicos de estudio. 

d) Se han validado los resultados siguiendo los protocolos. 

e) Se han aplicado las normas de calidad, prevención de riesgos laborales y protección ambiental 

en todo el proceso.  

 

5. Analiza las lesiones perimortem y postmortem, aplicando las técnicas microbiologícas y los 

compuestos bioquímicos en la obtención de resultados. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se ha descrito la utilidad de la tanatoquimia. 
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b) Se han identificado los compuestos bioquímicos que tienen utilidad en medicina forense. 

c) Se ha descrito la utilidad de la microbiología en medicina forense. 

d) Se han determinado las muestras cadavéricas en las que se pueden realizar análisis 

microbiológicos. 

e) Se han validado los resultados siguiendo los protocolos establecidos en el laboratorio. 

f) Se han aplicado las normas de calidad, prevención de riesgos laborales y protección ambiental 

en todo el proceso. 

 

Contenidos orientativos: 

Identificación de la documentación del laboratorio, relacionándola con los procesos de trabajo en la 

fase preanalítica y con el control de existencias: 

- Laboratorios de ciencias forenses y diferencias con el laboratorio clínico. 

- El instituto Nacional de Toxicología y Ciencias Forenses: organización y función. 

- Otros laboratorios de ciencias forenses: de la policía científica, privados acreditados. 

- Profesionales en los laboratorios de ciencias forenses.   

- Departamentos y laboratorios de ciencias forenses: tipos de investigaciones y procedimientos 

analíticos. 

- El perito en los laboratorios y la peritación de ciencias forenses. 

- El informe pericial: profesionales que intervienen. 

- Documentos utilizados para remisión de muestras a los laboratorios de ciencias forenses. 

- La cadena de custodia e importancia judicial. 

 

Recogida y distribución de las muestras biológicas más habituales, aplicando protocolos específicos 

de la unidad: 

- Tipos de muestras objeto de estudios forenses. 

- Estudio de manchas de sangre, muestras de pelo en muestras forenses. 

- Muestras de semen, orina, fluidos vaginales, saliva y sudor. Utilidad forense. 

- Análisis de las normas para la preparación y remisión de muestras objeto de análisis por el 

Instituto Nacional de Toxicología y Ciencias Forenses. 

- Recepción, descripción y preparación de las muestras de sangre, semen y otros fluidos 

biológicos para su procesamiento. 
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Estudios de paternidad/maternidad. Preparación adecuada de las muestras, aplicación de las 

técnicas genéticas e interpretación de los resultados: 

- Interés legal sobre la investigación de la paternidad y/o maternidad. 

- Muestras para la investigación biológica de la paternidad y/o maternidad. 

- La exhumación del cadáver para obtener muestras en la investigación de paternidad. 

- Determinaciones genéticas. Polimorfismos STR (Short Tandem Repeats o repeticiones cortas 

en tándem). 

- Leyes de exclusión de la paternidad y probabilidades de paternidad. 

 

Tóxicos objeto de estudio en el laboratorio de ciencias forenses: etanol, drogas de abuso, gases, 

metales y setas. Preparación adecuada de muestras y aplicación de las técnicas indicadas para 

cada tóxico: 

- Clasificación de los tóxicos. 

- Tipos etiológicos de intoxicación. 

- Grandes síndromes toxicológicos. 

- La toxicocinética. 

- Muestras biológicas de utilidad para análisis químicos-toxicológicos. Aplicación de la normativa. 

- Análisis químico-toxicológicos en el laboratorio de toxicología forense. 

- Aspectos clínicos y legales de la intoxicación por los principales tóxicos. 

- Muestras biológicas para análisis de los principales tóxicos. La importancia de la cadena de 

custodia. 

- Métodos analíticos para el estudio de los principales tóxicos. 

- Interpretación de resultados. 

 

Estudios perimortem y postmortem. Aplicación de técnicas microbiológicas y bioquímicas: 

- Muertes por asfixias mecánicas. La sumersión: aspectos fisiopatológicos. 

- Tanatoquimia. Valor diagnóstico de la tanatoquimia. 

- Evolución postmortem de los compuestos bioquímicos en el cadáver. 

- Tipos de muestras utilizados en las determinaciones bioquímicas en el cadáver. 

- Utilidad de las determinaciones bioquímicas en el cadáver: data de la muerte y diagnóstico de 

la causa y mecanismo de la muerte. 
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- Muertes por sepsis. 

- Interés forense de los análisis microbiológicos. Tipos de muertes en los que interesan los 

análisis microbiológicos. 

- Tipos de estudios microbiológicos en el cadáver. 

 

Especialidad del profesorado con atribución docente: 

- Procesos de diagnóstico clínico y productos ortoprotésicos. 

- Procedimientos de diagnóstico clínico y ortoprotésico. 
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Familia Profesional: Sanidad 

SAN306 - CFGS Laboratorio Clínico y Biomédico 

Módulo Optativo: Laboratorio de reproducción asistida 

Código: AOP1122 

Duración: 100 horas 

 

Resultados de aprendizaje y Criterios de evaluación:  

1. Analiza los fundamentos biológicos de la reproducción humana, identificando los procesos 

celulares, moleculares y embrionarios implicados.  

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han descrito las etapas del desarrollo embrionario desde la fecundación hasta la 

implantación. 

b) Se han explicado las bases moleculares del desarrollo y su relación con la embriogénesis. 

c) Se han diferenciado los procesos de mitosis y meiosis, así como su papel en la reproducción y 

en la generación de variabilidad genética. 

d) Se ha relacionado la gametogénesis ovárica y testicular con la fisiología reproductiva femenina 

y masculina. 

e) Se han identificado los procesos básicos del desarrollo embrionario temprano y su relevancia 

clínica. 

f) Se ha analizado el proceso de la fecundación y se han identificado las condiciones necesarias, 

barreras fisiológicas y posibles alteraciones asociadas a la infertilidad. 

 

2. Identifica las causas de esterilidad y valora los procedimientos de estudio utilizados en el 

laboratorio clínico, relacionándolos con los factores que afectan a la salud reproductiva.  

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han relacionado los principales factores epidemiológicos y de salud reproductiva con su 

impacto en la fertilidad. 

b) Se han clasificado las causas de esterilidad femenina y masculina. 

c) Se ha analizado el papel del sistema inmune en la reproducción. 

d) Se han descrito las técnicas que se aplican dentro del estudio andrológico. 
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e) Se ha interpretado la seminograma según criterios estandarizados. 

f) Se han descrito los procedimientos de valoración de la función y reserva ovárica en el 

diagnóstico de esterilidad. 

 

3. Aplica procedimientos del laboratorio de reproducción asistida, describiendo técnicas 

diagnósticas y terapéuticas, su fundamento, indicaciones y limitaciones. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se ha identificado la organización del laboratorio de reproducción asistida, los recursos 

humanos, materiales y áreas funcionales. 

b) Se han descrito las técnicas de reproducción asistida con su fundamento y proceso de 

aplicación. 

c) Se han relacionado los procesos de selección embrionaria, cultivo celular y pruebas genéticas 

preimplantacionales con sus aplicaciones clínicas. 

d) Se han estudiado las complicaciones asociadas a las técnicas de reproducción asistida. 

e) Se han comprendido las aplicaciones de la inteligencia artificial y su beneficio en la precisión 

de las técnicas de reproducción asistida.  

f) Se han analizado los aspectos legales y éticos de la reproducción asistida conforme a la 

normativa vigente. 

g) Se ha valorado la idoneidad de los donantes de gametos teniendo en cuenta requisitos clínicos, 

analíticos y genéticos. 

 

Contenidos orientativos: 

Embriología general: 

- Etapas del desarrollo. 

- Bases moleculares del desarrollo. 

- Ciclo celular. Meiosis y mitosis. 

- Gametogénesis. Fisiología de la función ovárica y ovulación. Fisiología del aparato reproductor 

masculino. 

- Procesos básicos del desarrollo. 

- Fecundación. Desarrollo embrionario temprano. Implantación. 
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Esterilidad y su estudio en el laboratorio: 

- Epidemiología. 

- Salud reproductiva: estilo de vida, edad, disruptores endocrinos, dieta. 

- Causas de esterilidad masculina: alteraciones en la producción o calidad espermática, 

varicocele. 

- Causas de esterilidad femenina: anomalías uterinas y tubáricas, alteraciones de la función 

ovárica, endometriosis. 

- Otras causas de esterilidad: endocrinopatías, infecciones, fallos de implantación, abortos de 

repetición, esterilidad de origen desconocido. 

- El sistema inmune y su papel en la reproducción humana. 

- Influencia de la vitamina D en la infertilidad. 

- Estudio de la esterilidad: valoración del semen (cantidad, movilidad, morfología), valoración 

andrológica (hormonal, inmunológica, genética), valoración de la función y reserva ovárica. 

 

El laboratorio de reproducción asistida: 

- Recursos humanos y materiales. Departamentos de un laboratorio de reproducción asistida. 

- Técnicas de reproducción asistida: 

 Inducción de la ovulación. 

 Inseminación artificial: homóloga, con semen de donante. 

 Selección de espermatozoides competentes. 

 Fecundación in vitro: FIV, ICSI, selección de embriones, cultivo celular. 

 Selección de donantes de gametos. 

 Donación de ovocitos.  

 Criopreservación de ovocitos. 

 Preparación endometrial. 

 Cribado genético preimplantacional. 

 Diagnóstico genético preimplantacional. 

 Test preconcepcional de compatibilidad genética. 

- Complicaciones de las técnicas de reproducción asistida: elevación prematura de la 

progesterona, síndrome de hiperestimulación ovárica, embarazo múltiple. 

- Aplicaciones de la inteligencia artificial en las técnicas de reproducción asistida. 
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- Otros aspectos de la reproducción asistida: método ROPA, gestación subrogada, aspectos 

legales y dilemas éticos. 

 

Especialidad del profesorado con atribución docente: 

- Procedimientos de diagnóstico clínico y ortoprotésico. 

- Procesos sanitarios. 
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Familia Profesional: Seguridad y Medio Ambiente 

SEA303 – CFGS Química y Salud Ambiental 

Módulo Optativo: Análisis y control de la población bacteriana y fúngica  

en el medio hospitalario 

Código: AOP1123 

Duración: 100 horas 

 

Resultados de aprendizaje y Criterios de evaluación:  

1. Identifica los puntos críticos que requieren un mayor control microbiológico en el entorno 

sanitario, describiendo las características del control.  

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han explicado los factores ambientales que incrementan el riesgo de aparición de distintas 

poblaciones bacterianas y fúngicas en el medio biosanitario.   

b) Se han descrito las áreas hospitalarias en las que se debe tener un mayor control 

microbiológico.   

c) Se han identificado las características particulares del control microbiológico en las salas 

blancas. 

d) Se han identificado las características particulares del control microbiológico en el servicio de 

urgencias.   

e) Se han descrito las características particulares del control microbiológico en otras zonas propias 

de entornos sanitarios (cocinas, habitaciones, pasillos, entre otros). 

 

2. Aplica técnicas de toma de muestras de mobiliario hospitalario, zona de humedades, limpieza 

y climatización, identificando los procedimientos de trabajo de acuerdo con la normativa para 

identificación bacteriana y fúngica.   

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado los puntos e intervalos de muestreo establecidos en el plan de muestreo.   

b) Se ha determinado la técnica de muestreo, el número de muestras y la cantidad de cada una 

de acuerdo con el procedimiento.   

c) Se ha seleccionado el material y los reactivos necesarios para la toma de muestras.   
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d) Se han preparado los reactivos necesarios para la toma de muestra de acuerdo con el 

procedimiento establecido en el laboratorio.   

e) Se han calibrado los instrumentos de toma de muestra.   

f) Se ha tomado la muestra siguiendo los procedimientos establecidos en el plan de muestreo.  

g) Se ha preparado la muestra en función del análisis que se ha de realizar.   

h) Se han seleccionado las técnicas de conservación y los métodos de transporte según el tipo de 

muestra, protocolo y normativa.  

i) Se ha cumplimentado la documentación del muestreo hasta que llega al laboratorio permitiendo 

la trazabilidad del proceso.   

j) Se han identificado los equipos de protección individual adecuados a la toma de muestras. 

 

3. Identifica los microorganismos bacterianos y fúngicos habituales en el entorno hospitalario 

utilizando las técnicas de análisis aplicables al entorno biosanitario. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han descrito los equipos y los instrumentos de medida que se utilizan para el análisis. 

b) Se ha realizado el proceso de siembra en los medios de cultivo estandarizados de las muestras 

obtenidas en la zona de control.  

c) Se ha seleccionado los materiales y los reactivos necesarios en función del tipo de análisis. 

d) Se ha valorado el crecimiento de poblaciones bacterianas y/o fúngicas en los medios 

estandarizados, identificándose mediante técnicas de microscopía la morfología 

correspondiente en caso de crecimiento positivo.   

e) Se han cultivado las poblaciones obtenidas en métodos específicos. 

f) Se han descrito las técnicas de análisis de muestras tomadas en el entorno biosanitario.  

 

4. Analiza los resultados obtenidos tras el muestreo, interpretando y comparando los resultados 

con los valores de referencia.  

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han determinado los rangos aceptables de UFC (Unidades Formadoras de Colonias) y 

contaminación fúngica según la procedencia de las muestras obtenidas.  

b) Se han comparado los resultados obtenidos con los valores de referencia.   
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c) Se ha cumplimentado el informe sobre los resultados del análisis según protocolos.  Se han 

identificado técnicas innovadoras aplicadas a mejorar los procesos culinarios tradicionales. 

 

5. Describe las medidas apropiadas aplicables para minimizar la aparición de infecciones 

bacterianas y fúngicas en zonas de alto riesgo, identificando las necesidades de higiene. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han determinado los posibles métodos de tratamiento físicos y químicos para desinfección 

biológica de la zona de control.   

b) Se ha descrito la necesidad de un protocolo posterior de higiene de la zona de control.   

c) Se ha descrito la necesidad de realizar un nuevo conteo de las UFC tras finalizar la secuencia 

de desinfección e higiene de la zona de control para monitorizar la eficacia de la actuación. 

d) Se han explicado los posibles métodos de tratamiento físicos y químicos para desinfección 

biológica de la zona de control.   

 

Contenidos orientativos: 

Factores ambientales que determinan la aparición de poblaciones bacterianas y fúngicas: 

- Factores biológicos (presencia de restos biológicos, condiciones favorables a la transmisión 

bacteriana por la alta densidad de población hospitalaria, entre otros).  

- Factores químicos (ambiente rico en oxígeno, disposición libre de agua y humedad en el 

ambiente, entre otros).  

- Factores físicos (condiciones de temperatura, iluminación y presión favorables al crecimiento 

bacteriano).  

 

Toma de muestras en zonas críticas del ámbito hospitalario:  

- Protocolo para zonas comunes:  

 Zonas de humedades.  

  Puertas.  

 Armarios.  

 Mobiliario (mesa de mayo, silla, cama, estructura del aseo, entre otros).  

 Flores, peluches, entre otros.   

 Dispositivos de climatización, dispositivos térmicos, entre otros.   
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- Preparación de la muestra en función del análisis. 

- Reactivos para la toma de muestra. 

- Medios de cultivo específicos para crecimiento fúngico (Sabouraud, entre otros). 

- Siembra en los medios de cultivo de las muestras obtenidas en la zona de control. 

- Calibración de los instrumentos de toma de muestra.   

- Determinación de las medidas de conservación según el tipo de muestra.   

- Selección de las técnicas de conservación y los métodos de transporte de acuerdo con el tipo 

de muestra, protocolo y normativa.   

- Registro y documentación. Trazabilidad del proceso.  

- Equipos de protección individual adecuados a la toma de muestras. 

 

Identificación de los principales microorganismos bacterianos y fúngicos:  

- Selección de los medios para el cultivo estandarizado de las muestras obtenidas en la zona de 

control.  

- Estudio de los procesos bioquímicos y enzimáticos propios de los microorganismos. 

- Siembra de la muestra en los medios seleccionados.  

- Valoración del crecimiento de poblaciones bacterianas y fúngicas en los medios 

estandarizados.   

- Identificación de distintas poblaciones bacterianas y fúngicas mediante técnicas de microscopía 

según la morfología correspondiente en caso de crecimiento positivo.   

- Resiembra de las poblaciones obtenidas en los medios específicos (Gram, Invic, entre otros).  

 

Análisis de los resultados obtenidos tras el muestreo: 

- Principales técnicas de análisis de muestras tomadas en el entorno biosanitario.   

- Equipos e instrumentos de medida que se utilizan para el análisis.   

- Rangos aceptables de UFC según la procedencia de las muestras obtenidas.   

- Material y reactivos necesarios en función del tipo de análisis.   

- Comparación de los resultados obtenidos con los valores de referencia.  

- Informe sobre los resultados del análisis según protocolos.   
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Medidas para minimizar la aparición de infecciones bacterianas y fúngicas en zonas de alto riesgo. 

- Criterios que definen la necesidad de establecer una cuarentena en la zona hospitalaria de 

control.  

- Criterios que definen la necesidad de aplicar medidas de desinfección biológica.  

- Métodos de tratamiento físicos y químicos para desinfección biológica de la zona de control. 

- Protocolo de higiene de la zona de control.  

- Protocolo de control tras finalizar la secuencia de desinfección e higiene.   

 

Especialidad del profesorado con atribución docente: 

- Procedimientos de diagnóstico clínico y ortoprotésico. 

- Procesos de diagnóstico clínico y productos ortoprotésicos. 
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Familia Profesional: Seguridad y Medio Ambiente 

SEA304 - CFGS Prevención de Riesgos Profesionales 

Módulo Optativo: Seguridad en construcción 

Código: AOP1124 

Duración: 100 horas 

 

Resultados de aprendizaje y Criterios de evaluación:  

1. Analiza la normativa aplicable en obras de construcción y la documentación preventiva 

obligatoria, identificando las funciones y responsabilidades de los agentes intervinientes.  

 

Criterios de evaluación: 

a) Se ha identificado la normativa vigente aplicable a obras de construcción explicando su alcance, 

jerarquía y obligatoriedad. 

b) Se describen las funciones y responsabilidades en materia preventiva del promotor, proyectista, 

dirección facultativa, contratistas, subcontratistas, trabajadores autónomos y recursos 

preventivos. 

c) Se ha identificado el papel del Coordinador de Seguridad y Salud en fase de proyecto y en fase 

de ejecución conforme a la normativa vigente. 

d) Se ha clasificado la documentación preventiva obligatoria, explicando la responsabilidad de 

cada agente en su elaboración, aprobación, implantación y seguimiento. 

e) Se ha verificado la adecuación formal de la documentación preventiva conforme a la normativa 

aplicable. 

f) Se ha valorado la coherencia entre normativa, funciones y documentación, detectando 

incumplimientos y proponiendo correcciones justificadas. 

 

2. Identifica los riesgos de las distintas fases de obra y verifica su correspondencia con el Estudio 

de Seguridad (ES) y/o el Plan de Seguridad y Salud (PSS), elaborando y tramitando los anexos.  

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado los riesgos y factores de riesgo característicos de cada fase de obra 

describiendo las tareas, condiciones y agentes intervinientes. 

b) Se han contrastado los riesgos detectados con el Estudio de Seguridad y/o el PSS identificando 

aquellos no contemplados en dichos documentos. 
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c) Se han elaborado y tramitado los anexos o modificaciones del PSS cuando se han identificado 

riesgos, tareas o condiciones no previstas, documentándolos conforme a los formatos y 

procedimientos habituales de la obra. 

 

3. Analiza la documentación preventiva del proyecto y de la obra interpretando el Estudio de 

Seguridad (ES) y el Plan de Seguridad y Salud (PSS), identificando las medidas preventivas y 

recursos necesarios para su implantación.  

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado las medidas preventivas incluidas en el Estudio de Seguridad 

describiendo su contenido técnico y su función dentro del proyecto. 

b) Se ha interpretado la memoria, pliegos y presupuesto del PSS explicando su adaptación al 

Estudio de Seguridad. 

c) Se han descrito las medidas aplicables a EPIs, instalaciones provisionales, almacenes, 

medios auxiliares, maquinaria y tajos de obra. 

d) Se ha evaluado la adecuación del Estudio de Seguridad a las condiciones reales de obra 

considerando las responsabilidades de los agentes. 

e) Se han detectado incoherencias o carencias del estudio valorando su repercusión en la 

gestión preventiva. 

f) Se han propuesto modificaciones o mejoras del ES/PSS justificando su necesidad y qué 

agente debe intervenir para su corrección. 

g) Se han definido los recursos humanos preventivos necesarios diferenciando funciones del 

Coordinador de Seguridad y Salud, del recurso preventivo y de los responsables de 

contratistas y subcontratistas. 

 

4. Supervisa las condiciones de seguridad en obra identificando desviaciones y verificando la 

implantación, uso y eficacia de las medidas preventivas aplicadas. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se ha comprobado la implantación y el estado de las protecciones colectivas en relación con 

las tareas ejecutadas. 

b) Se ha verificado el uso adecuado y el estado de los EPIs aplicados por los trabajadores. 

c) Se han revisado maquinaria, instalaciones provisionales y medios auxiliares comprobando el 

cumplimiento de los requisitos técnicos y preventivos establecidos en el PSS. 
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d) Se han detectado desviaciones, deficiencias o incumplimientos asignando responsabilidades 

conforme a la normativa y al PSS. 

e) Se han registrado las observaciones realizadas durante la supervisión utilizando los formatos 

habituales de obra (actas, partes, informes). 

f) Se han propuesto medidas correctoras priorizando su aplicación según la criticidad del riesgo 

y los recursos disponibles. 

 

Contenidos orientativos: 

Normativa aplicable en obras de construcción y documentación preventiva obligatoria: 

- Marco normativo aplicable en obras de construcción: 

 Normativa en materia de estructura, requisitos y obligaciones. 

 Normativa complementaria aplicable en obras (EPIs, equipos de trabajo, señalización). 

- Agentes intervinientes en obra: funciones, obligaciones y responsabilidades preventivas. 

- Documentación preventiva obligatoria: Estudio de Seguridad, Estudio Básico, PSS (Plan de 

Seguridad y Salud), evaluaciones de riesgos, libro de incidencias, actas y certificados. 

- Relación entre normativa, agentes intervinientes y documentación de obra.  

 

Riesgos de las distintas fases de obra. Estudio de Seguridad y Plan de seguridad y Salud: 

- Factores e identificación de riesgos según fases de obra: 

 Movimiento de tierras. 

 Cimentaciones y estructuras. 

 Cubiertas. 

 Cerramientos y acabados. 

 Instalaciones. 

 Obra civil. 

 Riesgos asociados a maquinaria, equipos de trabajo y medios auxiliares. 

- Métodos básicos de observación e identificación de riesgos en las obras de construcción. 

- Detección de riesgos no previstos en el Estudio de Seguridad o en el PSS. 

- Procedimiento de contraste entre riesgos reales y documentos preventivos. 

- Elaboración de anexos y modificaciones al PSS. 

- Tramitación de anexos: circuito de presentación y destinatarios competentes. 
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- Registro y documentación de riesgos y propuestas preventivas en las empresas de 

construcción. 

 

Documentación preventiva del proyecto y de la obra interpretando el Estudio de Seguridad (ES) y 

el Plan de Seguridad y Salud (PSS): 

- Estructura del Estudio de Seguridad: memoria, planos, pliego y presupuesto. 

- Medidas preventivas previstas en proyecto: EPIs, instalaciones provisionales, medios 

auxiliares, maquinaria y tajos. 

- Contenido del Plan de Seguridad y Salud: memoria, pliego, presupuesto y adaptación del 

contratista. 

- Planos preventivos: instalaciones provisionales, andamios, protecciones colectivas, accesos y 

acopios. 

- Relación técnica entre el Estudio y el PSS. 

- Selección de protecciones colectivas y EPIs propias. 

- Recursos humanos preventivos: funciones de CSS, recurso preventivo y responsables de 

contratas. 

- Procedimientos de revisión, ajuste y mejora del Estudio de Seguridad o del PSS. 

 

Supervisión de las condiciones de seguridad en obra: 

- Inspección de protecciones colectivas: montaje, estado y adecuación. 

- Control de EPIs: uso, estado, compatibilidad y reposición. 

- Verificación de maquinaria, medios auxiliares e instalaciones provisionales. 

- Funciones del recurso preventivo y del Coordinador de Seguridad y Salud en la supervisión. 

- Documentación de supervisión: actas, partes, informes y registros. 

- Detección de desviaciones y propuesta de medidas correctoras. 

- Criterios de eficacia del sistema preventivo en ejecución. 

 

Especialidad del profesorado con atribución docente: 

- Construcciones civiles y edificación. 

- Oficina de proyectos de construcción. 
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Familia Profesional: Servicios Socioculturales y a la Comunidad 

SSC303 - CFGS Integración Social 

Módulo Optativo: Ocio inclusivo 

Código: AOP1125 

Duración: 100 horas 

 

Resultados de aprendizaje y Criterios de evaluación:  

1. Caracteriza el ocio inclusivo y analiza su valor como herramienta de integración social, 

identificando los factores sociocomunitarios que participan en la intervención con personas con 

discapacidad, en situación de dependencia u otros colectivos en riesgo de exclusión.  

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han valorado los contextos de intervención en el ocio y tiempo libre, priorizando los 

ámbitos sociocomunitarios y las redes de apoyo. 

b) Se han adecuado las actividades de ocio y tiempo libre a las necesidades, preferencias y 

objetivos de inclusión social según las características de las personas. 

c) Se han valorado estrategias para el desarrollo de actividades de ocio y tiempo libre para 

colectivos específicos (personas en riesgo de exclusión social, con diversidad funcional, 

entre otros), enfocadas a fomentar la participación, la autonomía y la cohesión grupal. 

d) Se han seleccionado los equipamientos y recursos para las actividades de ocio y tiempo 

libre, considerando criterios de accesibilidad universal y normalización. 

e) Se han identificado las funciones, aptitudes y el papel de las personas técnicas que 

participan en la dinamización de actividades de ocio inclusivo y tiempo libre. 

 

2. Organiza proyectos de ocio y tiempo libre inclusivo, analizando las necesidades del entorno, la 

optimización de recursos y la normativa en materia de prevención y seguridad. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se ha identificado las teorías y los principios de la pedagogía del juego como técnica de 

intervención social. 

b) Se ha identificado la clasificación y evolución de juegos, estableciendo las estrategias 

metodológicas para dirigir juegos que promuevan la cooperación, la confianza en el grupo y 

las habilidades sociales. 
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c) Se han seleccionado espacios, recursos y materiales para el desarrollo de actividades 

lúdicas, priorizando los recursos normalizados y los específicos para la diversidad funcional. 

d) Se han establecido criterios para la organización de espacios y materiales, garantizando su 

accesibilidad y funcionalidad para el grupo. 

e) Se han identificado estrategias para la utilización de recursos lúdicos en las actividades de 

ocio y tiempo libre, en función de los objetivos de un proyecto de intervención. 

f) Se han aplicado las medidas de seguridad, prevención y el marco legislativo en las 

actividades de ocio y tiempo libre. 

 

3. Implementa y dinamiza actividades de ocio y tiempo libre inclusivo, seleccionando y adaptando 

recursos, técnicas de animación y estrategias de intervención sociocomunitaria adaptadas a 

colectivos específicos.  

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han utilizado técnicas para el desarrollo de la expresión oral, corporal, musical, plástica 

y audiovisual como vía para la comunicación e integración. 

b) Se han seleccionado y adaptado juegos para el desarrollo global de la personalidad, 

potenciando las habilidades sociales, la motivación y la cohesión grupal. 

c) Se han seleccionado los recursos (materiales, humanos y económicos) teniendo en cuenta 

los objetivos de la intervención y la viabilidad del proyecto sociocomunitario. 

d) Se han adaptado los recursos y las técnicas a las necesidades de las personas usuarias, 

aplicando estrategias de intervención para la participación e integración. 

e) Se han seleccionado estrategias y pautas de actuación para el desarrollo de actividades 

educativas en el medio natural, como rutas y campamentos inclusivos.  

 

4. Se han aplicado los procesos de evaluación en el desarrollo de la labor profesional en las 

actividades de ocio inclusivo y tiempo libre y en la justificación de la intervención social, 

analizando y valorando los resultados. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado los procesos de evaluación en el desarrollo de la labor profesional y en 

la justificación de la intervención social. 
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b) Se han definido los diferentes instrumentos y técnicas de recogida de información 

(observación, registros, indicadores, entre otros) para la evaluación de la intervención en el 

ocio inclusivo. 

c) Se han cumplimentado registros y protocolos de seguimiento de actividades de ocio y tiempo 

libre, incluyendo indicadores de logro y participación social. 

d) Se han aplicado instrumentos de registro y transmisión de las observaciones realizadas en 

el desarrollo de las actividades de ocio y tiempo libre, utilizando técnicas de observación del 

funcionamiento del grupo. 

e) Se ha justificado la necesidad de la transmisión de la información al equipo interdisciplinar 

para garantizar una atención integral y coordinada. 

f) Se ha argumentado el valor de la obtención, registro, análisis y transmisión de la información 

para mejorar la calidad de las actividades de ocio inclusivo y tiempo libre y justificar la 

intervención social.  

 

Contenidos orientativos: 

Caracterización del ocio inclusivo y la intervención social: 

- Ocio y tiempo libre inclusivo: Características y principios de la intervención en la integración 

social. 

- La ocupación del tiempo libre en personas con discapacidad y/o dependencia: 

 Características de la intervención en el ocio y tiempo libre de personas en situación de 

dependencia. 

 Necesidades especiales en el campo del ocio con colectivos específicos: personas mayores, 

menores en riesgo de exclusión social, con diversidad funcional, entre otros. 

- El ocio como herramienta de calidad de vida y promoción de la autonomía personal y social. 

- Análisis de los contextos de intervención (comunitario, asociativo). 

- Gestión y acompañamiento en la participación de las personas usuarias. 

- Funciones, aptitudes, actitudes y valores de las personas técnicas en integración social en la 

animación de grupos y en proyectos de ocio inclusivo. 

 

Organización de proyectos de ocio: 

- Marco legislativo y normativa aplicable al ocio inclusivo.  

- Planificación de proyectos de ocio y tiempo libre para colectivos específicos: 

 Fases de un proyecto. Elaboración de la ficha de actividad.  
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- El juego y su valor en la intervención social: Características y teorías. Principios de la 

pedagogía del juego: 

 Clasificación, evolución y uso del juego en la animación. 

- Recursos lúdicos y materiales: Tipos, características, utilidades y manejo: 

 Diferenciación entre recursos normalizados y específicos para personas con diversidad 

funcional. 

- Organización de espacios y tiempos de ocio: criterios  de accesibilidad, normalización y 

funcionalidad. 

- Prevención y seguridad en espacios y actividades de ocio y tiempo libre. 

 

Implementación y dinamización de actividades 

- Estrategias de intervención social: motivación,  participación, integración, cohesión grupal, 

cooperación y confianza en el grupo. 

- Dinamización de grupos y técnicas de observación del funcionamiento grupal. 

- Técnicas de comunicación aplicadas a la animación de actividades: Comunicación verbal y no 

verbal. 

- Técnicas de expresión: Realización de actividades para el desarrollo de los lenguajes 

expresivos (oral, corporal, musical, plástica y audiovisual). 

- Adaptación de técnicas de animación, juegos y actividades en función de necesidades 

especiales. 

- Actividades de animación sociocultural y participación socio- comunitaria. Relaciones 

intergeneracionales. 

- Organización y desarrollo de talleres, fiestas y eventos especiales.  

- Ocio en el medio natural: Estrategias y pautas de actuación. Rutas y campamentos inclusivos. 

- Procedimientos de estimulación de la creatividad, resolución de conflictos, toma de decisiones 

y abstracción. 

 

Seguimiento y evaluación de la intervención 

- Evaluación de actividades de ocio y tiempo libre con colectivos específicos. 

- Los procesos de evaluación en la labor profesional del integrador social. 

- Técnicas e instrumentos para la evaluación en el ámbito del ocio y tiempo libre: definición de 

Indicadores de evaluación. 
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- Elaboración y cumplimentación de registros y protocolos de seguimiento. 

- Aplicación de instrumentos de registro y transmisión de las observaciones. 

- la transmisión de la información al equipo interdisciplinar. 

- Argumentación de la importancia del registro y transmisión de la información para la mejora de 

la calidad de las actividades de ocio inclusivo y tiempo libre y de la intervención del ocio 

inclusivo. 

 

Especialidad del profesorado con atribución docente: 

- Servicios a la comunidad. 

- Intervención sociocomunitaria. 
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Familia Profesional: Servicios Socioculturales y a la Comunidad 

SSC301 - CFGS Animación Sociocultural y Turística 

Módulo Optativo: Trabajando en Aragón: nuevas perspectivas en el territorio 

Código: AOP1126 

Duración: 100 horas 

 

Resultados de aprendizaje y Criterios de evaluación:  

1. Elabora el proyecto de intervención sociocultural a nivel municipal rural, relacionando los 

principios de la animación sociocultural e identificando características, necesidades y 

oportunidades del territorio rural aragonés y sus habitantes. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han analizado las características del territorio rural de Aragón. 

b) Se han identificado las actuales políticas y planes de desarrollo rural estatales, autonómicas, 

comarcales y locales. 

c) Se han identificado los procedimientos generales que rigen la dinámica sociocultural en la 

estructura de los ayuntamientos y pedanías de municipios rurales, así como su incidencia en el 

desarrollo rural. 

d) Se han incorporado al proyecto asociaciones socioculturales que participan en el desarrollo 

rural aragonés. 

e) Se han explicado los elementos que determinan buenas prácticas de dinamización sociocultural 

en municipios rurales como motor de desarrollo sociocultural y económico. 

f) Se han incorporado al proyecto las funciones y roles de las personas profesionales en el ámbito 

municipal rural, comarcal o provincial dentro de los proyectos planificados. 

g) Se han identificado estrategias e instrumentos de presentación de proyectos en el medio 

municipal rural o supramunicipal rural. 

h) Se han descrito las principales vías de financiación de proyectos en el ámbito municipal rural o 

supramunicipal rural. 

i) Se ha adecuado el proyecto de desarrollo rural a las características del territorio donde se 

contextualiza y a las necesidades de las personas participantes-destinatarias. 

j) Se han seleccionado equipamientos y recursos para el desarrollo del proyecto en el ámbito 

municipal rural o comarcal. 
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k) Se ha incorporado la perspectiva de género en la elaboración de los proyectos de intervención 

social en el medio rural aragonés, atendiendo a la doble discriminación que sufren las mujeres 

rurales. 

 

2. Identifica diferentes posibilidades de emprendimiento sostenible en entornos urbanos y rurales 

de Aragón, aplicando los principios y la metodología de la animación sociocultural y turística.   

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han analizado estrategias públicas y privadas para la mejora de la empleabilidad y el 

aprendizaje a lo largo de la vida. 

b) Se han identificado las claves del emprendimiento social y sostenible. 

c) Se ha explicado la relación entre el emprendimiento social y la animación sociocultural y 

turística. 

d) Se han descrito nuevas formas de emprendimiento cultural, social y educativo vinculadas a la 

animación sociocultural y turística y a la sostenibilidad en Aragón. 

e) Se han analizado las dificultades de accesibilidad existentes en el medio rural y urbano para 

las personas con discapacidad participantes o impulsoras de proyectos de Animación 

sociocultural y turística en Aragón. 

f) Se han valorado los elementos de la estrategia aragonesa de desarrollo sostenible. 

g) Se han establecido relaciones entre los Objetivos de Desarrollo Sostenible de Naciones Unidas 

y los proyectos de animación sociocultural. 

h) Se ha elaborado la propuesta de empleabilidad sostenible para el territorio rural de Aragón.  

 

3. Analiza estrategias orientadas al fortalecimiento y consolidación de relaciones entre 

profesionales, identificando redes de colaboración que utilizan organismos públicos y privados 

relacionados con la animación sociocultural y turística en el territorio rural aragonés.  

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado los retos ecosociales de la sociedad rural aragonesa. 

b) Se han identificado redes de profesionales de la intervención social en el territorio rural 

aragonés. 

c) Se han analizado las dinámicas de funcionamiento de las redes profesionales rurales 

identificadas y las formas de acceso a las mismas. 
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d) Se han descrito propuestas de colaboración con alguna de las redes existentes. 

e) Se han analizado las dinámicas de intervención social en municipios rurales aragoneses. 

f) Se ha interpretado el contexto que enmarca la colaboración en red, entre organismos y 

entidades públicas y privadas de la acción cultural y social, en el medio rural en Aragón. 

g) Se han identificado redes de apoyo y aprendizaje colaborativo entre mujeres emprendedoras 

rurales de Aragón. 

h) Se han identificado estrategias orientadas a la creación y consolidación de redes de 

colaboración como herramienta para la organización, el apoyo mutuo y el fortalecimiento de las 

relaciones entre profesionales del medio rural aragonés. 

i) Se ha descrito el desarrollo comunitario en el contexto rural aragonés considerando de forma 

integrada las dimensiones turística, cultural, social, política, geográfica y económica, 

atendiendo a criterios de complejidad y sostenibilidad. 

 

4. Identifica estrategias orientadas a la creación y consolidación de la estructura de redes 

profesionales de colaboración, como medio de organización y apoyo entre entidades y 

personas profesionales de la intervención social, analizando su funcionamiento y el acceso a 

las redes. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado redes de profesionales de la intervención social en el territorio aragonés, 

estatales e internacionales. 

b) Se han analizado las dinámicas de funcionamiento de las redes profesionales identificadas y 

las formas de acceso a las mismas. 

c) Se han identificado formas de colaboración con alguna de las redes existentes. 

d) Se ha interpretado el contexto actual que enmarca la colaboración en red entre organismos y 

entidades públicas y privadas de la acción cultural y social en España. 

e) Se han descrito formas de internacionalización de proyectos para promover una ciudadanía 

global. 

f) Se ha identificado formas de accesibilidad, como base indispensable para trabajar en red, con 

cualquier profesional en Europa. 
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Contenidos orientativos: 

Intervención sociocultural a nivel municipal rural: 

- La brecha entre el mundo rural y el urbano. Características esenciales de los territorios, 

desequilibrios tanto ambientales como demográficos, económicos o sociales.   

- Modelos de desarrollo sostenibles que permitan una mejor calidad de vida para sus habitantes. 

Patrones de consumo insostenibles y hábitos de vida saludables. 

- Desigualdad rural versus desigualdad urbana. Impacto social y económico de la dispersión 

territorial de Aragón. 

- Políticas y planes de desarrollo rural estatales, autonómicas, provinciales, comarcales y locales. 

- Proyectos de animación sociocultural en el mundo rural. Buenas prácticas de dinamización 

sociocultural en municipios rurales. 

- Estructura organizativa de los ayuntamientos de municipios rurales. Espacios y agentes de 

dinamización sociocultural vinculados a los ayuntamientos de municipios rurales. 

- Asociaciones socioculturales en el ámbito rural aragonés y su papel en el desarrollo rural. 

- Funciones y roles de las personas profesionales que intervienen en el proyecto. 

- Presentación de proyectos en el medio rural. 

- Financiación de proyectos de animación sociocultural en el medio rural. Financiación europea. 

- Valoración del proyecto de atención sociocultural y turística en el medio rural. 

- Marco legal de la igualdad de oportunidades y de géneros. 

- Accesibilidad y movilidad en el territorio como derecho. 

 

Emprendimiento sostenible en entornos urbanos y rurales de Aragón:  

- Estrategias públicas y privadas para la mejora de la empleabilidad y el aprendizaje a lo largo 

de la vida. 

- Proyectos de emprendimiento sostenible en el ámbito cultural, social y educativo en el campo 

de la animación sociocultural y turística en Aragón 

- La animación sociocultural y turística como anclaje de la población al territorio. Soluciones 

innovadoras a contextos rurales en transformación. 

- Proyectos de formación y ruralidad: ejemplos europeos y extraeuropeos. 

- Accesibilidad en el medio urbano versus medio rural en el territorio aragonés. 

- Accesibilidad y Sostenibilidad humana en el medio rural aragonés. 

- Acción Social y pedagogía social en el medio rural aragonés. 
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- Educación no formal y emprendimiento social. 

- Estrategias para el conocimiento del entorno cultural y natural de Aragón.   

- Estrategia aragonesa de desarrollo sostenible. 

 

Estrategias orientadas a fomentar relaciones entre profesionales del ámbito de la animación 

sociocultural y turística utilizando redes de colaboración: 

- Red aragonesa de desarrollo rural. 

- Red Instituto Aragonés de Mujeres rural. 

- Objetivos de Desarrollo Sostenible (ODS). 

- Redes de desarrollo comarcal en Aragón. 

- Entidades de desarrollo rural a nivel comarcal. 

- Legislación básica de dinamización del medio rural de Aragón. 

- Redes como medidas de reducción del impacto generado por la dispersión territorial de Aragón. 

- Vías y procedimientos de creación de nuevas redes profesionales. 

- Evolución y estado actual de la colaboración en red entre organismos y entidades públicas y 

privadas de la acción cultural y social, en el medio rural en Aragón. 

- Retos ecosociales de la sociedad en Aragón. 

 

Estrategias para la creación y consolidación de la estructura de redes profesionales: 

- Redes nacionales e internacionales de profesionales de la animación sociocultural y turística, y 

de la intervención social. 

- Desarrollo de proyectos europeos. 

- Internacionalización de proyectos. Derechos de las personas profesionales-viajeras con 

discapacidad y movilidad reducida en Europa. 

- Creación de redes profesionales. 

- Organismos internacionales de defensa de los derechos humanos y de la preservación del 

medioambiente. 

- Sostenibilidad ambiental. Formación de la ciudadanía en los proyectos educativos. 

- Evolución histórica de la colaboración en red, entre organismos y entidades públicas y privadas, 

de la acción cultural y social en España. 
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Especialidad del profesorado con atribución docente: 

- Intervención sociocomunitaria. 

- Servicios a la comunidad. 
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Familia Profesional: Servicios Socioculturales y a la Comunidad 

SSC302 - CFGS Educación Infantil 

Módulo Optativo: Atención educativa desde la orientación Pikler 

Código: AOP1127 

Duración: 100 horas 

 

Resultados de aprendizaje y Criterios de evaluación:  

1. Diseña contextos educativos que garanticen la libertad de movimiento y el respeto a los ritmos 

individuales, según los principios de la pedagogía Pikler, analizando las implicaciones que tiene 

en el desarrollo global del niño y de la niña, de cero a tres años, la actividad autónoma y el 

juego libre. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han descrito las diferencias entre la metodología Pikler y otros modelos de atención a la 

infancia. 

b) Se ha identificado la importancia de la actividad autónoma para el desarrollo integral de cero a 

tres años. 

c) Se ha descrito como contribuye el movimiento libre y juego libre como eje metodológico para el 

desarrollo integral del niño o niña. 

d) Se han diseñado propuestas de aula que favorecen el respeto al ritmo, la toma de decisiones y 

la conquista de autonomía en el periodo de cero a tres años. 

e) Se han creado contextos de aprendizaje para cero a tres años basados en los principios de la 

pedagogía Pikler. 

f) Se han seleccionado recursos (espacios, materiales y tiempos) que favorecen la aplicación de 

la metodología Pikler. 

g) Se han diseñado estrategias para una participación activa del niño o de la niña respetando las 

capacidades individuales 

 

2. Aplicar los cuidados cotidianos (higiene, alimentación y descanso) fundamentadas en la 

relación afectiva de calidad, el respeto a la autonomía y la participación activa del niño o de la 

niña de cero a tres años, siguiendo los principios del enfoque Pikler. 
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Criterios de evaluación: 

a) Se ha analizado la dimensión educativa de los cuidados infantiles de cero a tres años.  

b) Se han identificado los fundamentos éticos implicados en el desarrollo de la educación infantil. 

c) Se han descrito los fundamentos de la metodología Pikler en los cuidados infantiles. 

d) Se han identificado los momentos de cuidado, como momentos especiales de crear y cultivar 

vínculo seguro con la figura de la persona adulta. 

e) Se han diseñado estrategias en el cuidado que fortalecen la relación con el niño y la niña. 

f) Se ha identificado los beneficios, para los niños y niñas, del acompañamiento en las situaciones 

de cuidado corporal, el cambio de ropa, la higiene, la alimentación, sueño y en control de 

esfínteres. 

 

3. Organiza espacios, materiales y situaciones de aprendizaje que actúen como “tercer educador”, 

garantizando entornos seguros y significativos que promuevan la ética del cuidado, el 

despliegue del movimiento libre y la riqueza del juego autónomo según el modelo Pikler. 

 

Criterios de evaluación: 

a) Se han identificado los recursos metodológicos que favorecen los cuidados y los vínculos, el 

movimiento libre y el juego libre y favorecen el desarrollo autónomo. 

b) Se ha descrito el valor y la aplicación de los recursos metodológicos, situaciones de aprendizaje 

y espacios educativos. 

c) Se han diseñado recursos metodológicos, situaciones de aprendizaje y espacios educativos 

aplicando la metodología Pikler. 

d) Se han identificado las ventajas de construir y acondicionar espacios educativos pertinentes 

para la atención de los niños y niñas de cero a tres años. 

e) Se han organizado recursos espaciales y materiales, permanentes y temporales, para niños y 

niñas de cero a tres años, respondiendo a las necesidades, desde el enfoque Pikler. 

 

Contenidos orientativos:  

Atención educativa de los niños y niñas de cero a tres años con el enfoque Pikler: 

- Atención educativa de los niños y niñas de cero a tres años: elementos favorecedores del 

desarrollo y aprendizaje de cero a tres años. 

- Fundamentos de la pedagogía Pikler: movimiento libre, vínculo y respeto. 

- El vínculo afectivo y la atención individualizada. 
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- Ritmos propios del niño.  

- El enfoque Pikler y otros modelos de atención a la infancia. 

- Estrategias para favorecer la actividad autónoma y el juego. 

- Actividad autónoma: 

 Expresión autónoma.  

 Emociones. 

 Desarrollo motor autónomo.  

 Conexión. 

 Emisión de sonidos. 

- Juego libre. 

- Derechos de la infancia. Códigos deontológicos y Autoconocimiento. 

 

Cuidados cotidianos con la participación del niño o niña de cero a tres años: 

- Momentos de cuidado: 

 Valor formativo de los momentos de cuidado.  

 Las implicaciones de los momentos de cuidado infantil y el vínculo del adulto con el niño y 

la niña. 

- Desarrollo y aprendizaje en los momentos de cuidado infantil. 

- Estrategias para una participación activa respetando las capacidades individuales. 

- Promoción de hábitos de higiene, cuidado y autonomía. 

- Situaciones para el cuidado corporal. 

- Respeto a la individualidad. Confianza básica. Ética del Cuidado. Acompañamiento emocional. 

- Ambientes seguros. Momentos de cuidado como momentos educativos. 

- Funciones de la persona profesional de la educación en el acompañamiento Pikler. 

 

Organización de espacios, materiales y situaciones de aprendizaje que actúen como “tercer 

educador”: 

- Los riesgos en espacios de juego, descanso y cuidados. 

- Construir y acondicionar espacios educativos pertinentes para el desarrollo y aprendizaje de 

niños y niñas de cero a tres. 
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- Diseño de ambientes seguros, estables y estéticamente cuidados. 

- Organización del mobiliario, materiales y zonas diferenciadas por funciones. 

- Acondicionamiento de los espacios educativos para el desarrollo y aprendizaje para los niños 

y niñas de cero a tres años. 

- Medidas de seguridad basadas en la autonomía del niño y la preparación del entorno. 

- Movimiento libre como base del desarrollo físico y emocional. 

 

Especialidad del profesorado con atribución docente: 

- Intervención sociocomunitaria. 

- Servicios a la comunidad. 
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