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Técnicas elementales de preelaboracion
Procesos basicos de produccion culinaria
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Técnicas elementales de servicio
Procesos basicos de preparacion de alimentos y
bebidas
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Aprovisionamiento y conservacion de materias..

primas e higiene en la manipulacion
Preparacion y montaje de materiales para
colectividades y catering

Atencion al cliente

Ciencias aplicadas |

Ciencias aplicadas Il

Comunicacion y sociedad |
Comunicacion y sociedad Il
Prevencion de riesgos laborales
Orientacion laboral

Formacién en centros de trabajo

Hosteleria y Turismo
Industrias Alimentarias
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HOTR0108
OPERACIONES BASICAS DE COCINA
(RD 1376/2008, de 1 de agosto, modificado
por el RD 619/2013, de 2 de agosto)

HOTR0208
OPERACIONES BASICAS DE
RESTAURANTE Y BAR
(RD 1376/2008, de 1 de agosto, modificado
por el RD 619/2013, de 2 de agosto)

%

Fpl..

Formacién Profesional

Ocupaciones
* Ayudante de cocina
* Auxiliar de cocina
* Empleado de pequefio
establecimiento de restauracion
* Encargado de economato y bodega
(hosteleria)

Ocupaciones

* Ayudante de camarero.
* Ayudante de bar.
* Ayudante de economato.
* Auxiliar de colectividades.
* Empleado de pequefio
establecimiento de restauracion

Mercado laboral

* Ayudante o auxiliar de cocina.
* Ayudante de economato de unidades
de produccién y servicio de alimentos y
bebidas.
] * Auxiliar o ayudante de camarero en
sala.
* Auxiliar o ayudante de camarero en
bar-cafeteria.

* Auxiliar o ayudante de barman.

* Auxiliar o ayudante de cocina en
establecimientos donde la oferta esté
compuesta por elaboraciones sencillas y
rapidas (tapas, platos combinados,
etc.).

* Ayudante de economato de unidades
de produccién y servicio de alimentos y
bebidas.


http://fp.educaragon.org/guiaeducativa/directorio_modulos.asp?grafico=&idE=3367&nombreC=Agraria&fotoC=../familia_gSocial_2.gif&familia=si&titulo=Formaci%F3n Profesional B%E1sica

